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ili mali i velei kuchari,
Checlta, a Chrochta
vam pfinageji daléi recepty,

ktergmi ce mazete blgcknout pred kama-

rady na party nebo na rodinné oclavé.

Podle podrobngceh postupii krok za krokem
muZete ueporadat hogtinu, na kterou vaéi hocté
jen tak nezapomenou.




Na vyhladovéli kolednici
oceni vajickové veclafe nebo cladké
zajicky, na camo-
zfejmé neemi chybét dort a pofadna
kytice. Ta naége jicté nezvadne, pro-
toZe ce po ni jen zapraéi. Pokud
cheete ugporadat ctragidelnyg
karneval, najdete zde recept

na dégivé upiry, ke ktergm ce
ckvéle hodi jejich oblibeng napoj

- krvavg upiti drink. Pfed Vanoci
nezapomente na adventni kalendar
z marcipanu a na ¢lad’ouéké vanoéni
ckritky.

U kazdého receptu camoziejmé nechybi ani rady a triky,
které vam praci v kuchyni ugnadni. Dozvite ce také, jak ce

Chechta a Chirochita vyporadali e p¥ipravou narozeninového

prekvapeni pro evého kamarada nebo kdo vyhral cou-
162z o nejdécivéjéi macku.

Piejeme vam hodné trpélivocti a aepéchi pfi pripravé pohog-
téni a hlavné camé cpokojené hocety.
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Co POTREBUTEME:

O touctovy chléb O Luéina O 1 taveny emetanovy egr O 2 lzice zakycané
emetany O pazitka O jarni cibulka O ¢l 6 cherry rajéatka © zelenina na
ozdobu O vykrajovatka na cukrovi - erditka © micka O Izice 6 prkgnko 6 ni2

O piiborovy ntz

C@michame Luéinu, taveng egr, zakycanou
emetanu, &petku coli a éast pazitky.

Z touctového chleba vykrajime rizné velikosti
erdiéek.

Crdi¢ka namazeme pripravenou pomazankou. Celg povreh poeypeme jemné nagcekanou pazitkou.
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Ctyii erditka cectavime do étyilictku a pridame
koueek jarni cibulky jako etonek.

V. \.

Cherry rajéatka rozpilime, vydlabeme duZinu,
naplnime je zbylou pomazankou a ozdobime
zeleninou.

ZLEPSOVAR

Pazitku nemusime krajet

nozem, ale mazeme ji nactiihat
kuchyiickgmi nizkami.




