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,Zivot je prilis kratky na pitie zlého vina.”
Johann Wolfgang von Goethe (udajne)

Mate radi vino, ste jeho konzument alebo sa nim chcete stat? Chcete ho
vediet viac vychutnat? Chcete vediet viac o moku, ktory pijete? Chcete
vediet ako, za akych okolnosti a z ¢oho vznika? Chcete vychutnavat ¢o
najkvalitnejsSie vina za ¢o najrozumnejsie ceny?

Tento manual vdm ponuka odpovede na otazky, ktoré si kladiete, ale aj
na mnohé iné, ktoré si snad ani nekladiete. Po jeho preditani sa urcite
stanete uvedomelejsim a informovanejSim konzumentom. Vino v sebe
skryva velké bohatstvo najroznejsich informdcii i vnemov. Ide o to, aby
konzument ziskal a obsiahol ¢o najvacsiu ¢ast tohto bohatstva. Ak sa to
¢o i len scasti podari, tak malo zostavenie tohto manudlu zmysel...

Prijemné Citanie, vaZzeni konzumenti, a NA ZDRAVIE!

Zostavil: Eduard Kovac

Povodnym povolanim lekar (r. 1951); viac ako 50 rokov vychutndva vino a vela
ofom precital; sucastou boli asu ndavstevy najlepsich eurdpskych
vinohradnickych oblasti, vinarstiev a ich vinic.

V Bratislave, jul 2022
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Rozhodujlce kvalitativhe podmienky pre pestovanie vinica
a produkciu vina

Nevyhnutnym predpokladom pre produkciu vin vysokej kvality su:

- geologické podmienky (podlozZie a p6da),

- klimatické podmienky (lokdlna klima — svetlo, teplo, zrazky),

- vini¢né hospodarenie (organické, biodynamické),

- odrody vinic¢a (vyber optimdlnej odrody pre konkrétnu vinicu),
- zber hrozna (rucny zber len fyziologicky zrelého hrozna),

- nizke vynosy (do 45 hl mustu/ha, resp. 6000 kg hrozna/ha),

- ludsky faktor (know-how vinohradnika a vinara).

Sumadrne to najlepsie reprezentuje francuzsky koncept ,terroir”. Jeho
definicia znie: terroir je vysledok vzajomného pésobenia podlozia
a pody + odrody hrozna + lokalnej klimy + polohy vinice + fudského
faktoru.

PodlozZie a poda

Musia mat dobré fyzikalne, chemické a biologické vlastnosti. PodlozZie je
doleZité pre obsah mineralov, stopovych prvkov a Zivin. K podloZiu vini¢
prenikd korerimi, ktoré dokazu ist az do 15-metrovej hibky. P6da musi
mat dobru drendznu schopnost, ale aj schopnost putat vlahu a Ziviny.
Na vypestovanie kvalitného hrozna sa hodia Strkovité a kamenisté,
dobre prevzdusnené pody, ktoré sa rychlo zahrievaju a udrzuju teplo.
Vhodné su aj pieso€nato-hlinité pody. Vini¢ nema rad slané pody, pody
s vysokym obsahom vapnika a pody s vysokou hladinou spodnej vody.
Oblubuje skor ,chudobnejsie” pbédy. Vyziva arast vini¢a prebiehaju
najlepsie pri neutrdlnej alebo slabo kyslej reakcii pédy (pH pody by
nemalo klesnut pod hodnotu 5 ani prekrocit hodnotu 7,5).



Odrody hrozna

Rozhodujucim je vyber optimalnej odrody pre danu vinicu.
Nenahraditelnymi su tu historické skidsenosti.

Klima/Lokalna klima

NajdolezitejSie oblasti na pestovanie vini¢a su na severnej pologuli od
40° do 50° zemepisnej Sirky a na juznej pologuli od 30° do 40°
zemepisnej Sirky. Kli¢ovymi podmienkami lokalnej klimy su:

- svetlo (minimalne 1300 hodin slne¢ného svitu/rok),

- teplo (priemerné rocné teploty medzi 10 °C a 20 °C),

- zrazky (optimalne mnoZstvo medzi 450 az 750 mm/rok).
Globdlna zmena klimy hra rolu, pokial by vyznamne menila podmienky
lokalnej klimy v existujucich vinohradnickych oblastiach. V buducnosti
sa da ocakavat rozvoj novych vinohradnickych oblasti s vysadbou
vhodnych odréd. Tento proces bude trvat desiatky rokov.

Poloha vinice

Samotna poloha vinice urcuje jej lokalnu klimu. NajlepSie su polohy na
svahoch, podla moznosti s orientaciou na juh. Vyhodné su aj svahy
chranené lesnym porastom pred vetrami, ako napriklad svahy jazernych
a riecnych udoli.

Posobenie ludského faktoru

Kldéovym je know-how vinohradnika a vinara vyuZivajuceho historické
skdsenosti a znalosti (velakrat starocné). Tie sa odrdzaju vo vybere
optimalnej odrody pre konkrétnu vinicu, v sp0Osobe vini¢ného
hospodarenia, v dosahovani nizkych vynosov a v neposlednom rade pri
zbere. Kvalitné vino dorobi len poctivy, pracovity a svedomity
vinohradnik/vinar.
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Vinicné hospodarenie a prace vo vinici

Charakter viniéného hospodarenia a komplex celoroénych prac vo vinici
su klucové. Kvalita buduceho vina totiz vznika z 99 % vo vinici!

V sucasnosti sa vinohrady obhospodaruju tromi typmi hospodarenia —
integrovanym, organickym a biodynamickym.

Integrované (konvencné) hospodarenie

Pri pestovani vini¢a sa uprednostniuju ekologicky bezpecnejsie postupy.
Znizuju sa pocty aplikacii fytosanitarnych prostriedkov a hnojiv. Pri
ochrane rastlin pred Skodcami sa vyuZivaju hospodarsky, ekologicky i
toxikologicky prijatelné metddy.

Organické (ekologické) hospodarenie

Maximalne sa vyuZivaju vSetky informdcie o pode, rastlinach a vsetkych
zlozkdch ekosystému, vratane progndz a signalizacii choréb a Skodcov.
Zakazané je pouzivanie syntetickych fungicidov, herbicidov, insekticidov,
pesticidov. Vynimocne su dovolené zasahy proti hubovym chorobam, ale
len sirnatymi a mednhatymi pripravkami, ktoré sa prisne kontroluju, a tiez
réznymi anorganickymi pripravkami (vodné sklo) a prirodnymi
produktmi (vytazky =z rastlin). Zakazané je pouZivanie syntetickych
hnojiv. Vo vyZive vinic¢a sa zddrazfiuje starostlivost o oZivenie pddy, o jej
biologicku aktivitu. Hnojenie nesllzi k vyZive rastlin, ale k stimuldcii
pody. Z hnojiv sa povoluje kompost a hnojivd organického poévodu.
V zdsade sa hnoji 2x rocne. Ochrana rastlin spociva v aplikdacii siry,
kremicitanu sodného a vyluhov rastlin podla zavaznych receptur. Proti
Skodcom sa pouzivaju biologické sp6soby ochrany (feromdnové lapace,
podpora prirodzenych nepriatelov, prirodné preparaty). Buriny sa
reguluji mechanicky ¢i termicky.



Biodynamické hospodarenie

Svoj vznik datuje do dvadsiatych rokov 20. storocia. Ide o organické
hospodarenie s vyuzivanim vplyvov mesiaca (lunarnych faz) a ostatnych
planét slnecnej sustavy. Podla biologicko-dynamickych kalenddrov
(lundrnych kalenddrov) sa optimalizuju terminy vhodné pre vysadbu,
hnojenie, rez, ale aj iné prace vo vinici. Docieluje sa zlepSovanie
vnutornej odolnosti vocéi chorobam a skodcom. Zabezpeluje sa aj
pozitivny efekt na farbu, kvalitu a mnozstvo plodov.

P6da sa hnoji kompostom typu ,Maria Thun“ (kravincovy kompost),
ktory bol vyvinuty na ocistenie vinice po predchddzajiucom konvenénom
hospodareni; aktivuje rozkladné a mikrobidlne procesy, prevzdusiuje
podu a aj ju stabilizuje. Hnoji sa celd vinica, a to podla potreby, pocas
celého roku. Pouzivaju sa latky, ktoré ozdravuju pédu a krajinu. Preferuje
sa rucné obhospodarovanie. VyuZivaju sa kone ev. velmi lahké
mechanizmy, ktoré nesmu stlacovat poédu.

V sucasnosti sa za zlaty Standard povazuje organické hospodarenie.
Coraz viac sa viak presadzuje biodynamické hospodérenie (aj ked nie
v uplne celom rozsahu podla Rudolfa Steinera).

Prace vo vinici

Prace vo vinici su prakticky celorocné a zavisia od Zivotného cyklu vinica
(vitis vinifera). Ten zacina na jar rasenim, kvitnutim, opelenim (vini¢ je
samoopelujuci) a tvorbou plodov. Pokracuje rastom bobul v juni a v juli
s naslednym zrenim v auguste a septembri. Jednotlivé cykly zdlezia na
druhu odréd. Od druhu odrod zavisi aj hustota vysadby (v korefioch na
hektar). Pohybuje sa od 4 000 k/ha po 10 000 k/ha. Plati, Ze ¢im hustejsSia
vysadba, tym lepsie pre kvalitu buduceho vina. Hustejsia vysadba si vSak
vyZaduje viac manualnej prace.

Po vysadeni je vinic pripraveny po 3 — 5 rokoch urodit hrozno na vyrobu
vina. Ak je potrebné nahradzat vinic, nikdy by k tomu nemalo prist v celej



vinici naraz. Novy vinic¢ by mal pochddzat z oCiek sesterského vinica z tej
istej vinice.

Rez vinica

Rez je cielavedomé kaZdorocné skracovanie alebo odstrafiovanie
nadzemnych casti vini¢a. Cielom rezu je vytvorit idedlny kompromis
medzi plochou listov a mnoZstvom strapcov. Rezom sa reguluje Uroda
aredukuju vynosy. Ide teda o snahu zniZovat kvantitu a velkost
(strapcov) a zvysovat kvalitu (hroznovych bobul). Rez zaroven znizuje
riziko chordb, rezné rany vsak treba chranit — najlepsie natieranim
biodynamického tmelu, ktory zaroven urychluje hojenie.

Obvykle sa rez vykondva od polovice januara do polovice aprila. Skuseni
vinohradnici sa usiluju rez vykonavat ¢o najneskor.

Sposob rezu zalezi na potencidli plodnosti jednotlivych odréd.
Rozlisujeme kratky rez na 2-3 o¢kd a dlhy rez na minimalne 5 ociek.

Viazanie

Viazanie nosnych prutikov sa uskuto¢fiuje po reze vini¢a (vacSinou
v mesiacoch marec, april). Podla druhu odrody sa plodové prutiky pevne
naviazu (na droty alebo koly — systém Guyot, Royat, Rhein-Hessen...). Na
strmych svahoch, kde sa pouzivaju koly pre kazdy vini¢, sa plodové
prutiky viazu do tvaru srdca. Vinic tvaru ,gobelet” (¢asa vina) si viazanie
nevyzaduje.

Vedenie hrozna

Cim je hrozno dalej od zeme, tym je menej vystavené akumulovanému
teplu salajucemu zo zeme a viac je ochladzované prudenim vzduchu.
Vtedy sa kyseliny v hrozne odburavajui pomalsie (hrozno ma vyssi obsah
kyselin). Nizke vedenie podporuje odburavanie kyselin a je vhodné pre
kvalitné cervené vina. Stredné vedenie je kompromisom (ekonomicko-
kvalitativnym).



Zelené prace

Pomocou zelenych prac sa reguluje uUroda, spomaluje rozvoj chordb,
urychluje vyzrievanie hrozna a Ciastocne ovplyviiuje aj vplyv pocasia
a klimatickych podmienok na dozrievanie hrozna.

Zelenymi pracami su:

Podlom — odstraniovanie nepotrebnych letorastov zo starého dreva (ker
vinica sa tym prerieduje, pricom sa podporuju v raste ponechané
letorasty).

Praca s listami — zasUvanie a vyvadzovanie letorastov, vylamovanie
zalistkov, skracovanie vrcholov letorastov a odstranovanie spodnych
listov. Prebyto¢né vyhonky a listy sa odstranuju. Presvetlenie hrozna ma
pozitivny vplyv na obsah azloZenie kyselin a fenolickych latok.
Odstranovanie listov v strapcovej zéne pomdha nielen ochrane vinica,
ale sluzi aj k zvySeniu kvality — pokial sa vykona na konci rastovej
periody.

Preriedovanie — odstrariovanie strapcov — cieflom je zlepsit zrenie
strapcov (znizenim ich poctu) azvysit kvalitu buduiceho vina.
Redukciu/preriedenie strapcov robime tak, Ze na jeden letorast
nechdme jeden strapec — zvycajne spodny alebo lepSie vyvinuty. Malé
alebo slabo vyvinuté bobule sa zo strapca vystrihdvaju alebo sa cast
strapca dokonca odstrani, vzaujme dosiahnut vyssiu kvalitu bobul
zostavajucich na strapci. Dosiahneme tym nizSiu Urodu, ale vysSiu
cukornatost (o0 2-3° NM).

Zazelenovanie ainé prace — vykondvaju sa medzi radmi vysadeného
vinica, zavisia vSak od charakteru p6dy (stupria Urodnosti a schopnosti
zadrziavat vlahu). Kinym pracam patri napr. vysadba ruZi na zaciatku
a konci vini¢ného radu, ktoré funguju ako indikator hubovych ochoreni.
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Ochrana vinica

Ochrana vini¢a a hrozna je nevyhnutna stale. Cielom vsak je, aby sa
minimalizovala a bola ekologickd — bud v zmysle organického alebo
biodynamického hospodarenia. V biologicko-dynamickom hospodareni
sa pouzivaju vytazky z rebricka obycajného, rumanceku kamilkového,
prhlavy dvojdomej, pupavy lekarskej, valeridany lekdrskej a praslicky
rolnej.
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