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Oplynuts tuadice s madewin pecenin

Respekt! Tak bych asi vyjadrila pocit, ktery mée provazel po celou dobu, co jsem
knihu pFipravovala.

Ono se to zda vlastné velmi snadné - dostanete plvodnf text a,jen® mu date
modernf{ raz. Jenze vtu chvili se mi hlavou nepFestavaly honit myslenky, jak

moc mohu do knihy zasdhnout. Jak moc mohu zménit receptury apoméry
surovin. Jestli upravit vizudlnf stranku cukrovi, nebo nechat tu plvodni astriktné
respektovat autorku.

Vv s

Uvédomila jsem si vSak, ze nejdilezitéjsi je pani Sandtnerovou ctit azaroveri jf
skrz sebe dovolit vstoupit do dnedni doby, kdy se cukrafina posunula amame
spoustu moznostf, jak zobycejného zékusku vykouzlit dezert, znéhoz se ndm
bude tajit dech. Do doby, kdy miizeme ztézkych maslovych krémd udélat krémy,
které budou lehké jako oblacek asoucasné vyrazné v chutich.

Ano, dala jsem do knihy kus sebe i ¢ast své prace arecepty upravila tak, jak si
myslim, Ze by moderni peceni mélo vypadat.

vV v

Pevné vérim, Ze se Vam bude kniha libit a obohatf Vas slavnostni stll. Najdete
v ni recepty na klasické cukrovi, které dle mého nédzoru nesmf chybét na
zadném vanocnim stole. Zahrnula jsem oviem irecepty méné zndmé a pridala
také dva slavnostni dorty, které uz sice vyzaduji kus cukrdfského umu, vysledek
v8ak stojf za to.

Nevzdavejte se, pokud vysledek nebude hned vypadat jako na fotografii. Zadny
u¢eny znebe nespadl| ajen praxe znas déla mistra.

N s

Preji Vam, at svatecnf chvile stravite vkruhu téch nejmilovanéjsich, ustolu piného

dobrého, slaskou pripraveného jidla.
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To, Ze se spolu potkdvdme na tomto misté, je pro mé splnénym snem. V tomto
domé se schazeli ti nejlepsi lidé, kterf tvofili Ceskou kulturu.

Werichova vila pro mé osobné byla velikou vyzvou. Uz samotnym geniem loci,
jenz je vSude kolem nas. V&Fte, ze jsme ktomuto mistu a praci s nim spojené
pfistupovali s obrovskou pokorou ajedinym nasim cilem bylo vytvorit zde
prostor, kde zapomenete na vSechny trable astarosti.
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GZ()M@U@ vila

V Cervenci roku 2021 jsme otevreli - znovu - kavarnu ve Werichové
vile. Méla jsem za sebou jedno z nejtézsich Zivotnich obdobi.
Rozvadéla jsem se, pfisla o vSe, co jsem do té doby vybudovala,
améla pocit, Ze se mi hrouti svét.

Vté dobé mé paradoxné zachrénila pandemie, protoze svét fungoval prevazné
vonline prostoru, atak jsem chvili mohla fungovat pres sviij e-shop. Bylo v3ak
jasné, Ze to jednoho dne skon&f aze bude tieba, abych svou cukrarnu opét
otevrela. Ani ve snu by mé nenapadlo, ze se mi podari vratit se do Werichovy vily.

Jenze se Fikd, Ze vSe je tak, jak ma byt. Postavila se za mne Nadace Jana aMedy

Mladkovych, ktera provozuje ve Werichové vile muzeum. Ctila p&vodni dohodu,
Ze ve vile ma byt znacka IF anikdo jiny. Vrdtila jsem se tedy na misto, které jsem
méla ze vSech plvodnich kavaren nejradéji akde médm dnes opravdu pocit, ze je
to misto, kam patiim.

Prestoze se mlZze zdat, Ze se v3e udalo lusknutim prstu, zdaleka tomu tak nebylo.
Aby se otevreni podarilo, bylo zapotrebf Usili spousty lidi - spousty dobrych lidf,
které jsem na své nové cesté potkala aktefi mi pomohli ktomu, abych mohla
znovu svobodné dychat. Nemusim je tu jmenovat, protoze oni moc dobre védi.
Azcelého srdce jim dékuiji.

V mnoha ohledech bylo druhé otevreni jednodussi, v nékterych naopak sloZit&jsi.
Jednodussi bylo urcité vtom, Ze jsem védéla, jak pFesné chci, aby kavarna

vypadala, ajakou atmosféru by méla mit. Béhem deseti let, co tuhle praci délam,
jsem se uz hodné véci naucila anéjak nakonec vzdycky fungovaly. Stacilo je tedy

pouze preklopit do nového projektu.

Moc dobre jsem védéla, které véci uz si dal ssebou nést nechci aradéji je
budu délat po svém. BohuZel vSak byla i spousta takovych, o néz jsem se nikdy
nestarala, atak bylo tfeba se v nich zorientovat, najit néjaka pravidla afungovan.
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