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Uvod

Vinohradnictvi a vinarstvi provazi lidskou civilizaci
od nepaméti. Réva vinna a vino jsou nedilnou sou-
¢asti kazdodenniho Zivota v mnohych vinarskych
zemich svéta.

Archeologické nalezy dokladaji vyrobu vina jiz
5000 let pred nasim letopo¢tem v horskych ob-
lastech irdnu. Pavod vinohradnictvi a vinafstvi je
mozné situovat pravé na Uzemi Kavkazu, odkud se
vinohradnictvi a vinafstvi rozsifily do Mezopotdmie
a Egypta. Egyptsti faraonové uctivali vino pro jeho
opojnost a povaZzovali ho za boZsky ndpoj. Kromé
bézného piti ho pouzivali i k ritudlnim Gceldm. Jako
dlkazy ndm poslouzi malby, zéznamy na papyru-
sech a na hrobech faraonl. Na mnoha egyptskych
amforach je mozné najit informace o pdvodu vina,
ro¢niku nebo o vinici, ze které hrozny pochdzely.
Z Egypta jsou doloZeny také nélezy o podilu vinnych
kvasinek Saccharomyces cerevisiae na vzniku vina.

Z Egypta se potom pravdépodobné pres Krétu
rozsifilo péstovani révy vinné a vyroba vina po celé
Evropé. Z obdobi starého Rima se nam dochova-
ly ddkazy o rozmanitosti a zplsobech konzumace
tehdejSich vin. Starovéké zdroje také uvadéji, Ze
vina byla vylepSovana smési medu, bylin a kofeni
pro lepsi chut a jako konzervacni latka byla také
priddvana morska voda. Za cisafe Augusta, ktery
miloval sladkd vina a nutil vinafe ponechat plody

dlouho na kefich, vznikala vina podobna nasim bo-
bulovym vybérim. Diky fimské kolonizaci se dostaly
révové sazenice také na Uzemi Moravy a od té doby
se péstovani révy vinné a vyroba vina staly soucasti
Zivota u nas.

Obliba vina a jeho konzumace v Ceské republice
neustale stoupa. Konzumenti jsou stale vzdélanéj-
$i a vybiraji si vina podle jakostnich stuprit, odrtd
nebo podle lokality. SnaZzi se ziskavat co nejvice po-
znatkl, které se vztahuji k terroir, odrdam, zpu-
soblm péstovani révy, vyrobé vina a k zakladdm
ochutnédvani vina. Vsechny potfebné informace
jsme se snazili shrnout do této knihy zptsobem,
aby byl dobfe pochopitelny nejen pro studenty, ale
i pro kazdého, kdo zacind s pozndvanim vina, ane-
bo si chce rozsifit své znalosti.

Vino je zde predstaveno jako fenomendlni ndpoj,
jehoz vysledna chut zavisi uz od zplsobU péstovani
révy vinné ve vinohradu a dotvareji ji vinafi pfi vyro-
bé. Jeho komplexni vlastnosti ocenite aZ po otevieni
lahve a pfi konzumaci s vybranymi pokrmy. Vycha-
zime ze zkuSenosti, které jsou vysledkem nasi dlou-
hodobé odborné, pedagogické, védecké a praktic-
ké c¢innosti. Pevné véfime, ze vam kniha odpovi na
otazky, které vas napadnou pfi piti tohoto lahodné-
ho napoje a na které se nemate koho zeptat.

Pavel Pavlousek a Pavla Buresova, 2014






Réva vinna a vino

Obecné znamé terminy — réva vinna a vino — byvaji
velmi ¢asto chybné pouZivané. Spravna terminolo-
gie je viak zakladem znalosti Uspésného vinohrad-
nika, vinare, konzumenta i milovnika vina, proto si
je musime nejdfiv stru¢né ujasnit.

Réva vinna, v latinské terminologii Vitis vinife-
ra L., je kulturni rostlina, jejiz plody lidé po staleti
vyuzivaji ke konzumaci Cerstvych hroznd, k vyrobé
Stav, vina a destilatd. Réva vinnd se péstuje ve vini-
cich nebo vinohradech. Casto se mluvi o péstovani
vinné révy, nebo dokonce o péstovani vina. Oboje je
viak chybné. Ve vinicich se péstuje pouze réva vin-
na. Tento spradvny botanicky nazev vychazi ze jména
rodového — Vitis — réva, a jména druhového — vini-
fera — vinna.

Casto je mozné se docist, Ze ,vinafi péstuji vino
v sadech”. Tato véta je plna chybnych Gdajd. Nejed-
nd se totiz o sady, ale vinice nebo také vinohrady.
Z pohledu zakona je vinohrad neboli vinice ¢ast ze-
médeélsky obhospodarované pldy, kterd je souvisle
osazena kefi révy vinné. Vinice se vysazuji vétsinou
na svazich. Svahovité podminky vytvareji nejlepsi
podminky pro celodenni oslunéni révovych kert
a pfedpoklad pro kvalitni vyzrédlost hroznd.

Zakladem révového kere je podzemni a nad-
zemni ¢ast. Podzemni ¢ast predstavuje mohutny
kofenovy systém. Hlavni kofeny révy vinné maji
schopnost prorustat do hlubsich vrstev ptdy, odkud
ziskavaji vodu, a mohou dosahovat hloubky i né-
kolika metrt. Casto se dostavaji az na mate¢nou
horninu, tzn. na geologické podloZi vinice, a proto
se predpokladd, Ze maji schopnosti ovliviiovat také
mineralitu vina. Nadzemni ¢ast révového kefe
tvori kminek, plodné dfevo, letorosty, listy, hrozny
a bobule. Podzemni i nadzemn/ ¢ast jsou ve vzajem-
ném pomeéru a tento vztah ovliviiuje kvalitu hrozn(.
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Vinicni trat Sobes

Plodem révy vinné je bobule. Bobuli je mozné
oznacit za , biochemickou tovarnu”, v niz se vytva-
feji cukry, kyseliny, aromatické, fenolové a minerdlni
latky, vitaminy atd., které rozhodujicim zpUsobem
ovlivriuji kvalitu bobulf a nasledné také vina. Bobule
jsou usporadané na trapiné a vytvafi hrozen. Na
podzim, pfi sklizni hroznG — vinobrani, se proto

z révovych kefl ve vinici sklizeji hrozny. Slavnost
vinobrani je urcitou oslavou celoro¢ni prace vino-
hradnik, ktefi zavrsuji celoro¢ni Usili sklizni kvalit-
nich hrozn{. Péstovanim révy vinné ve vinici se za-
byvaji vinohradnici a vyrobou vina potom vinafi.
Vinohrady se nachazeji v jednotlivych vini€nich
tratich. Vini¢ni trat je urcity pocet pozemk( osa-
zenych révou vinnou, které vytvareji jeden souvisly




celek v rdamci jedné vinafské obce. Vini¢ni trat ma
obvykle velmi podobné geologické, padni a klima-
tické podminky. V ramci vinafské obce se nachazi
obvykle nékolik vini¢nich trati. Vini¢ni trat se svymi
pfirodnimi podminkami je obvykle zdkladem proje-
vu ,terroir” ve vyrobenych vinech. Na uzemi Ceské
republiky se nachazi asi 1278 vini¢nich trati, z nichz
kazda trat ma svlj ndzev. Nazev vinicni traté

vyuzivd mnoho konzumentd pfi vybéru vina. Patrné
nejznaméjsi vini¢ni trati v Ceské republice je Sobes
ve vinarské obci Podmoli a pravdépodobné nejpo-
uzivangjsim nazvem vini¢ni traté je Stara hora,
kterou je mozné najit v nékolika vinafskych obcich.
Vinarska obec je obec, v jejimz katastru se péstuje
réva vinnd v registrovanych vinicich a vini¢nich tra-
tich. Na uzemi Ceské republiky je v soucasné dobé
384 vinarskych obci, z toho 312 v oblasti Morava
a 72 v oblasti Cechy.

Vinarské obce spadaji pod vinarské oblasti a pod-
oblasti. VinaFskou oblast Ize charakterizovat diky
podobné odridové skladbé a osobitym vlastnostem
vina. Na nasem Uzemi se nachdzeji dva hlavni re-
giony péstovani révy vinné — vinarska oblast Cechy
a vinarska oblast Morava. Vinafska podoblast
je region s podobnymi podminkami terroir, tradici
péstovani révy vinné a kulturnimi tradicemi. Vinice
v ramci jedné podoblasti jsou podobné svou odri-
dovou skladbou a charakteristickymi vlastnostmi
vina.

Ve vinicich se péstuji rizné odrady révy vinné.
Ceské republika je charakteristicka 3irokou rozma-
nitosti mostovych, ale také stolnich odrdd.

Mostové odruady jsou primarné urcené pro vy-
robu vina. Hrozny jsou malé az stfedné velké, s hus-
té usporadanymi a vyrazné stavnatymi bobulemi. Pi
lisovani se z nich proto velmi lehce ziskava vysoky
podil mostu, ktery se nasledné vyuziva pfi vyrobé
vina.

Stolni odrady s velkymi, pevnymi a chrupkavy-
mi bobulemi volnéji uspofadanymi ve vétsim hroz-
nu jsou urcené predevsim pro konzumaci v Cerst-
vém stavu. Bobule mohou byt také bezsemenné
(partenokarpické), nebo s malymi, mékkymi, nedo-
konale vyvinutymi semeny (stenospermokarpické),
které prakticky nejsou pfi konzumaci patrné. Stolnf
hrozny je mozné také skladovat. V Ceské repub-
lice se velkovyrobné prakticky nepéstuji, spise jen
u drobnych péstitelt a zahradkara.

Ziskany most nebo rmut se pomoci alkoholové-
ho kvaSeni zpracovava na vino. Most se nejCastéji
ziska lisovanim hroznl a je zakladem vyroby bilych
a razovych vin. Rmut predstavuji hrozny zbavené
tfapin — odstopkované, podrcené nebo pomleté.
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Bobule

S vyuzitim technologie macerace se rmut vyuZziva
pro vyrobu cerveného vina.

Konzumenti vina se mohou nejcastéji setkat
s bilym, rGZzovym a ¢ervenym vinem. V posled-
nim obdobi ziskavaji oblibu také tzv. ,oranzova
vina“, u nichZ se vyuZivaji staré, staletimi ovérené

I

Hrozen mostové odridy Sauvignon

a pfirozené postupy vyroby. Soucasti technologie je
dlouhd macerace hroznd, spontanni kvaseni a mi-
nimalni pouZivani oxidu sifi¢itého. Vina vyrobena
témito postupy je mozné oznacovat také jako ,pfi-
rodni vina”, ,natur vina” nebo ,autenticka vina”.

Vina je mozné dale rozdélit na ticha vina a sumi-
vé vina. Sumivé vino je charakteristické obsahem
oxidu uhli¢itého, ktery zplsobuje jeho perlivost
a ovliviiuje senzorické vlastnosti. Za otce Sumivého
vina je povazovany benediktinsky mnich Dom Pierre
Pérignon, jenz vyvinul ve francouzské oblasti Cham-
pagne tradi¢ni metodu ,, champenoise” pro vyrobu
sumivych vin. Vychozim produktem pro vyrobu
téchto vin jsou ticha vina a oxid uhlicity se ziskava
druhotnym kvasenim.

Ostatni vina, u kterych se nevyskytuje vyznamny
obsah oxidu uhli¢itého, tzn., Ze se v nich neobjevuje
perleni, se oznacuji za ticha vina.

Hrozen stolni odrady Talisman



Vinarské oblasti
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a podoblasti v Ceské republice

Podobné jako ve vétsiné vinarskych zemich svéta, se
i vinice v Ceské republice seskupuji na zakladé své
geografické, geologické, ptdni, klimatické a kul-
turni pfibuznosti do vinafskych oblasti a vinarskych
podoblasti.

V Ceské republice existuji dvé velké vinai'ské ob-
lasti: vinafskd oblast Cechy a vinafska oblast Mo-
rava. Vinafskou oblast Cechy tvofi dvé podoblasti:
litoméfickd a mélnickd. Vinafskou oblast Morava
tvofi Ctyfi podoblasti: znojemska, mikulovska, vel-
kopavlovicka a slovacka.

Vinafské podoblasti maji Uzky vztah k terroir.
Pojmem ,terroir” je mozné oznacit stanovisté pro
péstovani révy vinné se viemi faktory, které na ni

v pfirodnich podminkdch pdsobi. Nejddlezit&jsimi
sloZzkami terroir jsou proto geologické podloZi vinice
a z ného vyplyvajici padni podminky, topografické
parametry vinice, klimatické, kulturni a historické
faktory. Hrozny a vina s charakterem terroir jsou vzdy
produkovany v urcitém, pfesné vymezeném a dobre
charakterizovaném misté. Cim pFesnéjsi a uzsi toto
oznaceni plvodu je, tim byva vétsinou i vy3si kvalita
vyrobeného vina. Mezi vinohradniky se stéle vedou
diskuse, zda je terroir ovliviiované také ¢innosti ¢lo-
véka, a tedy jeho agrotechnickymi zasahy ve vinici.
JelikoZ zasahy ¢lovéka pfimo ovliviiuji mikroklima
vinice, je podle naseho nazoru vhodné je za soucast
terroir povazovat.

Vini¢ni domek na vinici Zernoseckého vinarstvi

© Jan Kupsa
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Vinaiska oblast Cechy

Vinafska oblast Cechy je men3i ze dvou vinafskych
oblasti v nasi republice. Jeji Uzemi nenf souvislé, ale
skldda se z jednotlivych pfiznivych lokalit lezicich
na chranénych jiznich svazich v nizsi nadmorské
vysce. Vétsinou se rozprostiraji kolem tokd velkych
Ceskych ek — Vltavy, Labe, Berounky a Ohfe. Vinaf-
skou oblast Cechy tvofi celkem 72 vinafskych obci
a 152 vini¢nich trati. Plocha osdzenych vinic je pfi-
blizné 700 hektard.

Litoméricka vinarska podoblast

Litoméfickou podoblast nalezneme v severni ¢asti
Cech. Vini¢ni obce se nachazeji v okresech Most,
LitoméFice a Usti nad Labem. Cést vinic je situo-
vand v udoli feky Labe, kam patfi Litomérice, Vel-
ké Zernoseky a Usti nad Labem. Dal3i ¢ast vinic je

situovana v okoli Mostu a Kadané, kam patfi vinaf-
ské obce Kadan, Bfezno, Pétipsy, Vilémov a Most.
Litoméfickou podoblast tvofi 30 vinafskych obci
a 70 vinic¢nich trati.

Na vétsi casti litomérické podoblasti se rozpro-
stira Ceské stfedohofi, na jehoZ svazich je zalozena
vétsina vini¢nich trati. PodloZi tvofi pfevazné cedic,
i kdyZ je zde moZné najit také vinice na vapenatém
podloZi.

V litoméfické podoblasti prevazuje produkce bi-
lych vin, protoZe plocha osazena bilymi mostovymi
odrddami predstavuje 64 % z celkové plochy vinic
podoblasti. Modré odrldy predstavuji 36 % a pou-
Zivaji se k vyrobé Cervenych a rlzovych vin.

Nejrozsifenéjsi zde péstované jsou bilé mostové
odrady Mauller Thurgau, Ryzlink rynsky, Rulandské
sedé a Rulandské bilé. Mezi modrymi odrddami se
nejvice péstuji Svatovavfinecké, Rulandské modré
a Modry Portugal.

Labe vytvari priznivé klima pro péstovani révy vinné na svazich karionovitého udoli Porta Bohemica,

jimz feka vstupuje do Ceského stredohor.

© Zernosecké vinarstvi, s.r.o.
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Udoli feky Labe vytvafi velmi pfiznivé podmin-
ky pro zrani bilych odrdd révy vinné. Ryzlink ryn-
sky, Rulandské bilé, Chardonnay, Sylvanské zelené,
Tramin Cerveny a dalsi zde poskytuji vina vynikajici
kvality — vina jsou jemné aromaticka, s vyraznéjsi ky-
selinou a plnou, harmonickou chuti. V chuti a vani
prevazuji tény zelenych jablek, hrusek a citrusovych
plodd, zajimavé jsou také kvétinové tény. Vina jsou
velmi vhodna pro delSi zrani v Iahvich.

Modré odridy se péstuji na rliznych lokalitach.
Cervend vina z nich vyrobend jsou jemné aroma-
tickd, ovocnéjsiho typu, s vyrazngjsi tislovinkou.
V chuti a vlni dominuji tény cerveného a modrého
ovoce. Barva je nejcastéji rubinova. Velmi zajimavou
lokalitou je okoli Mostu, kde se péstuje réva vinna
na rekultivacich hnédouhelnych doll a ¢ervend vina
Z této oblasti dosahuji vysoké kvality.

Meélnicka vinaiska podoblast

Mélnicka podoblast se nachazi prfedevsim ve Stfedo-
Ceském kraji. Vinice se rozprostiraji na Uzemi hlavni-
ho mésta Prahy a rovnéz zapadné od Prahy v udoli
feky Berounky, v oblasti KarlStejna. Dalsim velkym
centrem vinohradnictvi a vinafstvi je Mélnik a jeho
okoli. Na zépad od Mélnika najdeme vinice také
v okoli Kralup nad Vltavou a Slaného. Posledni velké

centrum vinarstvi v podoblasti je vychodné od Pra-
hy, kde je soustfedéné v okoli Céslavi a Kutné Hory.

Mélnickou podoblast tvofi 42 vinarskych obci
a 82 vinic¢nich trati. Mélnické vinice lez{ vétsinou na
vapenatém podkladu vrstev opuky, které jsou misty
prekryté hlinitopiscitymi ndplavami. Pldy jsou zde
lehké a zahfevné. V oblasti Karlstejna, v udoli feky
Berounky, se péstuje réva vinna také predevsim na
vapenatém podloZi, které pozitivné ovliviiuje kvalitu
vina.

V Meélnické podoblasti je rovnéz vyssi produk-
ce bilych vin, protoze bilymi odrddami je osézeno
62 % z celkové plochy vinic v podoblasti. Nejroz-
sifengjsi bilé odrady jsou Muller Thurgau, Ryzlink
rynsky, Rulandské 3edé a Rulandské bilé. Modré
odrldy predstavuji 38 % plochy vinic a nejroz-
a Svatovavfinecké.

Bild vina jsou jemné aromaticka. V chuti a vani
pfevazuji tony citrusovych plodd, jablek, hrusek,
kdouli a bohaté kvétinové tony. Kyselina je vyraz-
néjsi. Vina jsou velmi vhodna pro delsi zrani v lah-
vich. Chut je harmonicka, pIna.

Cervend viva jsou jemné aromatickd, ovocnéjsi-
ho typu. V chuti a vani dominuji tény Cerveného
a modrého ovoce. Barva je nejcastéji rubinova.
Chut vina je jemna s vyraznéjsi trislovinkou.

Kutna Hora



Vinarska oblast Morava

Vétsina vinic v Ceské republice se nachazi ve vi-
narské oblasti Morava. Jeji terroir predstavuje vel-
mi pfiznivé podminky zejména pro produkci bilych
vin. V urcitych mikroregionech je soustfedéno
také péstovani modrych odrd a s nim spojena
vyroba kvalitnich Cervenych vin. Ve vinafské ob-
lasti Morava prevlada opét vyssi produkce bilych
vin, protoZe plocha osdzend bilymi mostovymi
odridami predstavuje 66 % z celkové plochy vi-
nic v podoblasti, zatimco modré odridy se péstuiji
na zbylych 34 %.

Vinarskd oblast Morava se nachdzi z prevazné
vétsiny v Jihomoravském kraji, v okresech Znojmo,
Bfeclav, Hodonin a Uherské Hradisté, a Castecné
zasahuje i do Zlinského kraje. Je ohranicend stat-
ni hranici s Rakouskem a Slovenskou republikou.
Vinarskou oblast Morava tvofi 312 vinarskych obci
a 1126 vini¢nich trati. Mezi nejvétsi vinai'ské obce
patfi Velké Bilovice (710,91 ha), Valtice (560,13 ha)
a Cejkovice (510,33 ha).

Znojemska vinarska podoblast

Znojemska vinafskd podoblast se nachazi v Jiho-
moravském kraji, z prevazné casti v okrese Znojmo
a CasteCné v okrese Brno-venkov. Jen jedna vinarskd
obec — Kojetice na Moravé — se nachazi v kraji Vy-
socina, v okrese Trebi¢. Zde je mozné najit Vinarstvi
Sadek s nau¢nou vinafskou stezkou.

V jizni Casti je oblast ohranicena statni hranici
s Rakouskem. Severni hranici podoblasti tvofi vinaf-
ské obce Moravsky Krumlov, Ivancice, Dolni Kouni-
ce, Ofechov a Rajhrad. Ve své vychodni ¢asti souse-
di s podoblastmi velkopavlovickou a mikulovskou.
Znojemskou podoblast tvofi 90 vinafskych obcf
a 215 vini¢nich trati.

Oblast Znojemska leZi v destovém stinu Cesko-
moravské vrchoviny tvofené prahornimi Gtvary, je-
jichZ vybézky daly na mnohych mistech vzniknout
kamenitym padam vynikajicim pro péstovani bilych
odrld. Jeji nejvychodnéjsi vyspou je Bobravska pa-
horkatina, okolo které jsou roztrouseny nejseverngji
poloZené vinohrady této podoblasti.

Stosikovice na Louce, vinicni trat U tri dubd

Plocha osazena bilymi odr&dami zde predstavuje
70 %, modrymi 30 % z celkové plochy vinic v po-
doblasti. Vyznamné je péstovani modrych odrad
v mikroregionu Dolnich Kounic.

Nejrozsitenéjsi bilé mostové odridy v podoblas-
ti jsou Veltlinské zelené, Mdller Thurgau, Ryzlink
rynsky a Sauvignon. Mezi modrymi odrddami révy
vinné prevlddaji Svatovavrinecké, Frankovka, Zwei-
geltrebe a Rulandské modré. Tyto odrtdy, doplnéné
o Rulandské sedé a Tramin Cerveny, je mozné pova-
Zovat za nejtypictéjsi pro tuto podoblast, z nichz se
zde vyrdbéji vynikajici vina.

PFiznivé podminky terroir pro zrani bilych odrdd
umoznuji produkovat jemné az vyrazné aromaticka
bild vina. V bilych vinech dominuji ve vini a chuti
ovocné (zelené jablko, hruska, kdoule, meruniky,
broskve, Cerny rybiz, citrusové plody) a kvétinové
tony. U vyssich jakostnich tfid jsou ve vlni a chuti
patrné medové tény a vyzralé citrusové plody. Diky
pfirodnim podminkam podoblasti je kyselina jemna
a harmonicka, chut vina svézi, uslechtila.

Cervena vina se vyrabgji prafezové na celé plo-
Se podoblasti, ale nejvyznamnéjsi vysadby modrych
odrdd jsou v okoli Dolnich Kounic. V cervenych
vinech prevazuji tény Cerveného ovoce (tfesen, vi-
sen), lesniho ovoce (maliny, ostruziny) a cerveného
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Lacerta viridis

rybizu. Cervend vina maji atraktivni rubinové od-
stiny. Jejich chut je harmonickd, s jemné a dobfe
strukturovanymi tfislovinami.

RUZova vina jsou charakteristicka svétlejsimi od-
stiny lososové, koralové riizové, merurikové a staro-
rizové barvy. Ve vlni a chuti dominuji vyrazné tény
Cerveného a lesniho ovoce, zejména lesnich jahod.
Kyselina je jemna, pikantni, chut vina osvézuijici.

VétSina vinic v této podoblasti je oSetfovana
v podminkéach integrované a ekologické produkce.
Uz od devadesatych let 20. stoleti, kdy se tyto systé-
my péstovani révy vinné rozsiily do Ceské republiky,
byly uplatiiované pravé ve vinicich na Znojemsku.
Ekologické osetfovani zdejsich vinic podporuje také
biodiverzitu tamnich terroir. V nékterych mistech je
proto mozné se setkat také se vzacnou a zakonem
chranénou jestérkou zelenou (Lacerta viridis).

V této podoblasti se rozprostird velké mnoZzstvi
vynikajicich vini¢nich trati, které predstavuji vyznac-
na terroir péstovani révy vinné a umoZznuji produkci
hrozn( pro vyrobu vynikajicich vin s jedine¢nym od-
razem pfirodnich podminek. Za v3echny je mozné
jmenovat Sobes ve vinafské obci Podmoli, Wein-
perky v Miroslavi a vini¢ni trat U Tfi dubd ve Sto-
Sikovicich na Louce, kde najdeme jednu z nejlépe
o3etfovanych vinic v Ceské republice. Jak jiz bylo
zminéno, jedinecna terroir pro péstovani modrych
odrld révy vinné jsou také vini¢ni traté v Dolnich
Kounicich a okoli.

Sobes s degustacnim stankem
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