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KRÉMOVÁ 
HOUBOVÁ POLÉVKA
Houbová polévka je symbolem Minecraftu. Dobije vám energii.  

Ve hře ji připravíte tak, že podojíte krávomůrku do prázdné misky.  
Můžete si ji také vyrobit z hnědé houby, červené houby a misky. 

SUROVINY
pro 4 osoby

500 g žampionů
1 l vody
1 kostka drůbežího bujónu
1 cibule
Sůl a pepř
Lžička másla
Na ozdobu:
Hladkolistá petrželka
4 polévkové lžíce crème fraîche

 Příprava: 15 minut    Vaření: 30 minut

NÁČINÍ

Váha
Prkénko
Odměrka
Nůž
Hrnec
Vařečka
Mixér
Misky na servírování
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1  POZOR NA SLZY!

Oloupejte cibuli a rozkrojte ji na půlku. Dávejte pozor, ať se neříznete, pří-
padně požádejte o pomoc někoho dospělého. Potom na prkénku nakrájej-
te cibuli na kolečka. Uvidíte, že se vám do očí nahrnou slzy. 
Tip: Nasaďte si plavecké brýle, abyste nebrečeli. Budete v nich sice vypadat jako 
blázni, ale nebudete brečet...

2  HOUBY

Na váze odvažte 500 g hub. Pečlivě 
je umyjte ve dřezu a  rozkrájejte na 
kousky. Nemusí to být pravidelné 
tvary, všechny se nakonec smíchají 
dohromady. 

3  VAŘENÍ

Rozpusťte lžičku másla v hrnci. Když se máslo rozpustí, nasypejte do hrnce 
cibuli a kousky hub. Všechno osmahněte v hrnci, dokud cibule nezesklovatí. 

Odměřte litr vody, přidejte do hrnce vodu a kostku bujónu. 

Obsah hrnce nechejte vařit asi 20 minut. 
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