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, Kdokoli miize délat dobré koktejly. Uméni michat ndpoje neni prisné a zdrlivé stfezenym tajemstvim.

Ani schopnosti ziskanou lety svédomitého dsili. Lze se mu naucit prakticky pfes noc.”

David Augustus Embury, advokit a barman amatér, New York
(3. listopadu 1886 - 6. Cervence 1960)

O koktejlech se nemd filozofovat. Koktejly se musi zazit. Je smésné, kdy?z se lidé bavi o koktejlu jako

o viné. Michany ndpoj je jednoduchd véc a zdlez{ pouze na tom, jestli ho pfipravite spravné.”

Sasha Nathan Petraske, Bar Milk & Honey, New York
(16. biezna 1973 - 21. srpna 2015)

, Nejsem mixolog. Jsem bartender!“

Marian Beke, Londyn®

01  Barman nebo bartender? Odpovéd zéleZ{ na tom, v jakém prostiedi se otézka poklid4. Ceitina se vehementné kloni k barmanovi. Odborn4 angli¢tina, americk4 anglittina
zvl3té, rozliSuje. Jako barman se oznacuje i vy&epni a nékdy dokonce i &i3nik, bartendrem se ale vzdy mini mixér, barman za barovym pultem, ktery mj. michd koktejly.









JE MIQTI

(stejné jako milou povinnosti) uvést na tomto misté (v abecednim porddku)

jednotlivce a spoleénosti, ktef{ prispéli k tomu, aby se tato knizka dostala do rukou étendrii:

AMERICAN BAR v Obecnim domé hl. m. Prahy a Ondrej Slapnicka
APS a Jan Vorddéek
Bar BARBORSKA a Ji#{ Vaviitka
BAR & BOOKS a Martina Pestovd
Bar LFLEUR a Milo$ Danihelka
BONVIVANT’s BAR a Tomds Palicka
BUGSY’S BAR a Viclav Vojit
DLABKA DISTILLERY a Ondrej Dlabola & Matéj Houdek
FOUS SPIRITS a Mirka Kverkovd
GLASS ATELIER MORAVA a Bohuslav Krasrian
LIQUI Ba Viclay Sitner
MOSER a Jitka Cabradovd a Zuzana Palkovd & jeji tym reprezentaéni prodejny
NAKED GLASS a Jif{ Jen¢
PREMIER WINES and SPIRITS a Katefina Valouskovd
Restaurace STRELAK a Eva Blahnikovd & Jit{ Reichl
RUDOLF JELINEK VIZOVICE a Miroslav Motycka
STOCK PLZEN a Jif{ Prochdzka
WINE MANAGEMENT a Martin Kovdf

Zvldstni podékovdni patti tém, ktefi se zaslouZili o vznik knizky. Jsou to:
Nakladatelstvi GRADA a Eva Skrabalovd a Alice Zavadilovd
Zus Kolouskovd

Jakub Valdivia






090 UVODEM

James Bond nikdy nenamichal ani jeden koktejl.

V podéni{ Seana Conneryho si ho pouze objedndval, Roger Moore nezadel ani tak daleko,
a jak se svéfil v bfeznu 2015 ¢tendfim Guardianu, vzdycky mu ho objednal nékdo jiny-.®* A Danielu
Craigovi ho ve SPECTRE rovnou odmitli podat. Pfesto se fenomenaln{ - nejd¥ive literdrni a po-
sléze filmova - postava agenta 007 hned od svého prvniho vystoupeni v romanu Casino Royale

v roce 1953 podilela na vyvoji koktejlové kultury.*

Ditkazem je i tato knizka, jejiZ vznik podnitila ¢tyfiadvacitd ,bondovka® z produkce Eon
Productions Limited (dale jen EON), SPECTRE (2015). Kritce po jeji premiéfe se na mne obritil
Véclav Vojif, majitel excelentniho prazského baru Bugsy’s, s ndvrhem, abych spolupracoval na
programu 007 Mixology, jehoZ cilem bylo naudit hosty a dal§i zdjemce, jak si pfipravit ikonické
VODKA MARTINI, protfepat, nemichat! v domdacich podminkach. Bylo na mné, abych prezento-

val Bondovy objedndvky koktejlu v riznych filmech a komentoval agentovy nédpojové vzorce.

Rychle jsem zjistil, Ze jsem sice v§echny romdny Iana Fleminga nékolikrat precetl, v kuf¥i-
ku z hlinfku mdm v obalech odrbanych €astym pouzivinim viechny filmy s Jamesem Bondem
v origindlnim znéni, ale na definici zminénych vzorct to jednoduse nesta¢i. Ale nevzdal jsem se
a prozkoumal znovu jak literdrni, tak filmovy svét agenta 007, abych znovu a znovu zjiStoval, Ze

oba jsou sice nesoustavnou, ale o to zajimavéjsi piiru¢kou o miSenych ndpojich, jejich p¥isadich

a piibézich.

Ty nejzndméjsi, jeZ se objevuji v romanech nebo filmech, tvofi pak ndzvy - jak jinak - sedmi
kapitol kniZky. Na zadatku kazdé z nich uvddim bondovské koktejly veetné jejich dislokace v ro-
mdnech a filmech. Poté ndsleduji receptury miSenych ndpoji, které bych Jamesi Bondovi nabidl,
kdyby se nékdy zastavil u barovych pultt, za nimiz jsem desitky let pracoval. Abych vés pfipravil
na vyrobu koktejl a pfedal vdm nezbytné informace, jez k tomu budete potfebovat, zatadil jsem do
knizky jak popisy barmanské techniky (pod titulkem DILNA), tak zikladni p¥ehled zboziznalecky

(pod titulkem DISPLE], coz je oznaleni zdplavy ldhvi vystavenych obvykle za barmanovymi zidy).

Snimky koktejli povaZujte pouze za ilustrativni, pfipadné inspirativni. SnaZit se dosdhnout

za kazdou cenu na pohled stejného koktejlu mize byt nékdy demotivujici; tu neméte po ruce

o1 Sir Roger Moore mél v tomto piipadé kritkou paméf; on objednavku vyslovil, a to v roce 1965 v britském televiznim seridlu The Saints, v némz hrél $piona Simona Tem-
plara. Tedy osm let pfedtim, neZ podepsal prvni smlouvu na roli Jamese Bonda; v té dobé byla tato slova jiz dobfe zndmou catch-phrase.
02 James Bond championed the Vodka Martini in the 1960s...“ (Dale DeGroff, cit. dilo, str. 12).
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urdité ovoce, protoZze na né zrovna neni sezéna, jindy postradate specidlni technologii na vyrobu
ozdoby (piikladem za vSechny jsou pecené platky pomerande nebo citronu, souasny trend, ktery

postrddd opodstatnéni), jindy mite doma trochu jinou skleni¢ku.

Uz bych toho nechal, ale pfece jen mi to nedd... Je tomu ¢tvrt stoletd, co jsem vydal knizku
Umeén{ koktejlu. Publikace o miSenych ndpojich v deském jazyce dosdhla - v¢etné dotisktt - pfe-

kvapivé vysokého poctu prodanych vytiski.”

Pétadvacet let je ovSem pétadvacet let a za tu dobu se jednak v oboru mnoho zménilo, jednak
se vyznamné roz$ifily i naSe znalosti. Mnohé bary se py$ni tzv. signatornimi koktejly, jeZ se pfipra-
vuji z piisad, které si barmani - nékdy i ve spoluprici s kuchafi - va¥f sami, a maji tak jistotu, Ze
v baru o par dvef{ d4l host nemd $anci na reprizu jejich titulu. Za barové pulty pronikla vypocetni
technika, na zaocednskych parnicich pfipravuji koktejly roboti a barmani vymysleji nové recep-

tury nikoli za barovym pultem, ale v laboratofich, jez se podobaji velintim atomovych elektriren.

Odrazem téchto zmén a vyvoje tato pfirucka neni a ani byt nechce. Obsahuje naopak kok-

tejly, jez lze vyrobit kdekoli, kde jsou k dispozici standardni, béZné dostupné ingredience.

Koktejly, jez pil James Bond, tvoii jeji hlavni dramaturgickou linii, jiz dopliuji desitky kla-
sickych drinkt. KIi¢ jejich vybéru patfil k nejtéZsim, ale také k nejptijemnéj§im dkoltim, které

jsem Fe$il pfi piipravé knihy.

Hlavnim kritériem zafazeni byla degustace kazdého drinku. Ukdzalo se totiz, Ze nékteré

receptury se dobfe ¢tou, ale zdaleka ne tak dobfe chutnaji.

Provéfil jsem fadu koktejlt, které v letech 1961-2018 uvedla na seznam tzv. povinnych kok-
tejlt International Bartenders’ Association. Sezndmil jsem se s nékolika Zebficky, které mapovaly
oblibu koktejlt jednak mezi hosty, jednak mezi barmany. Koktejly, které se objevuji v knihdch

a filmech o agentovi 007, jsem samozfejmé zafadil viechny.

Kdyz uz jsem si myslel, Ze se seznamem miSenych nédpojit nehnu, pfevedl jsem do ¢eského
jazyka Autorizovany Zivotopis Jamese Bonda od Johna Pearsona. V ném se objevilo nékolik dal-

$ich drinkd, které zde nemohly chybét.

Pfestoze jsem klii vybéru vénoval soustiedénou pozornost, tu a tam do pfirucky pronik-

ly koktejly, které nespliiuji Zddnou z podminek, které jsem pravé uvedl. To je ale samozfejmé.

03 Kolem Sestadvaceti tisic. Pfesny tidaj znd pouze nakladatelstvi Svojtka & Co.
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Koktejly jsou svym zptisobem intimni zaleZitosti a komentd¥ toho, kdo je hodnoti, je pfirozené

individudlni. I j4 mdm svoje preference; nezlobte se, prosim, na mne.

Jsou ovSem tituly, o jejichZ zafazeni se prakticky Zddnd diskuze nevede. P¥ikladem za vSech-
ny je tfeba NEGRONI. Naopak jsou takové - velmi dobfe zndmé -, v jejichz pfipadé diskuze neu-
tuchd jiz déle nez jedno stoleti; mdm na mysli DRY MARTINI COCKTAIL.

Pfirucka nenf uréena pro Zeny a muze, ktef{ pracuji za barovymi pulty, ackoli i jim by mohla
byt uZite¢nd. Kdyz jsem ji psal, myslel jsem piedeviim na ty, ktef{ michaji koktejly doma, mj. na
absolventy a pristi Glastniky kurzu Koktejly jsou vé¢né, jimZ se vénuji uz osm let na portélu nauc-

mese.cz. Je urCena vem - tedy zejména zanicenym amatértim -, ktef{ spolu se mnou véfi, ze...
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04

KOKTEJLY
R
VECNE!"

Uz bych toho opravdu nechal, ale v diisledku riiznych udalosti nebude mozna od véci popsat, jak se odvijel piibéh této piirucky. Piivodné jsem ji zamyslel vydat tiskem
k premiéfe 25. filmového piibéhu agenta 007 a jako pfipominku 110. narozenin Iana Fleminga v roce 2018. Prvni termin premiéry No Time To Die bylo tfeba posunout
kviili komplikacim souvisejicim s vyrobou filmu. Dalii termin oddalila svétova pfirodni katastrofa, jiz fikdme pandemie. Tfeti termin byl vypsén na 12. listopad 2020.
Piekvapilo mé to. Podle oficidlniho Zivotopisu Jamese Bonda se agent narodil 11. listopadu 1920 ve Wattenscheidu nedaleko Essenu, a tak bych &ekal, Ze se premiéra usku-
te¢ni o den diive. Dnes vime, Ze ani tento termin nevySel. Dalsi byl stanoven na 2. duben 2021. V lednu 2021 jsem dostal zpravu, Ze doslo k dal§imu odkladu, tentokrt na
8. fijen... Nakonec jsem se ve 14:00 dne 30. z&{ 2021 usadil v kinu praZské Metropole Zli&in a spolu s dal$fmi sedmi () divdky zhlédl patrné prvni komeréni premiéru filmu
v Ceské republice. Nemusim doddvat, Ze jsem si do sélu piines! v kapesni 14hvi VESPER a tésné pred zahdjenim projekce jsem si ji - k tiZasu ostatnich - protiepal a vypil.
Je3té pér slov k formdtu piirucky. Plivodné jsem si ji pfedstavoval jako knihu. Ndklady na jeji vyrobu postupné pfesdhly moje moznosti. Pak jsem si zadal uvédomovat, e
souasni zijemci o téma jsou zvykli &st knihy jinak. Davaji pfednost jejich elektronické podobé; z nouze se stala ctnost... Ted se unasim predstavou, Ze se dostane knizka —
piece jen i tiSténd diky postoji nakladatelstvi GRADA k ndmétu - ke étendffim 13. dubna 2023, kdy si ¢lenové virtudlniho svétového James Bond Fan Clubu pfipomenou
70 let ode dne, kdy se prvni roman s agentem 007 - Casino Royale — objevil na kniznich pultech.
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001 AMERIQAN%}A DALSI

Prvnim koktejlem, ktery si James Bond v literdrnim kdnonu objednal, byl AMERICANO.”

Stalo se tak v pfimofskych ldznich Royale-les-Eaux, a to v baru hotelu Hermitage, kratce po

jeho pfijezdu do déjisté romanu Casino Royale (1953).

Ci$nici méli pruhované vesty a zelené zdstéry. Bond si objednal americano a pozoroval hemZeni pFilis

nafinténych zdkaznikd.’?

Agent 007 si poté dopfal (nebo zminil) AMERICANO v roménech a povidkich jesté pét-

krat. V ptibéhu Srdecné pozdravy z Ruska (1957) nejprve na fimském letisti Ciampino:

Bond stravil pil hodiny na letisti v Ciampino, kde za neustdlého brebentént letistnich reproduktori

stihl vypit dvé vytecnd americana..®

Pak v jidelnim voze Orient Expressu:

Vjidelnim voze si Bond objednal americano a ldhev Chianti Broglio.**

A koneéné v povidce Riziko (1959):

Bond zasel k Florianovi, dal si americano a poslouchal dvojici francouzskych snobi...s

V povidce Na éekané (zatazené ve sbirce Velmi diivérné) pak formuloval svoje stanovisko jak ke

koktejlu, tak k typu podniku, kde je vhodné si ho objednat - a pak si ho také objednal:

o1
02
03
04
05
06

07
08

... v kavdrndch mustte pit ten nejmirnéjst z muzikdlovych ndpoji, které pravé ke kavdrndm pati, a Bond

volil vdy stejné — americano, tedy hotké campari, cinzano, silny pldtek citronu®® a vodu...°”

Bond sedél u Fouqueta, cekal na americano a usmival se vlastnimu vzruseni.*®

Koktejl Americano obsadil v roce 2018 na Zebfitku padesati nejprodavanéjsich koktejli na svété 32. piicku.

Fleming, Ian. Casino Royale. Pfel. Ivan Némecek. Praha: Nakladatelstvi XYZ, 2006, str. 40.

Fleming, Ian. Srde¢né pozdravy z Ruska. Pfel. Ivan Némecek. Praha: Nakladatelstvi XYZ, 2009, str. 133.

Cit. dilo, str. 259.

Fleming, Ian. Riziko. Pfel. Ivan Némedek. Praha: Nakladatelstvi XYZ, 2008, str. 142.

Musim protestovat! Campari Bitter se s citronem nesnas! Tato pozndmka je vzpominkou na Campari Bitter Capo di Barmen Sylvana, ktery mi tuto informaci vtloukl do
hlavy béhem naSeho setkdni v San Sesto di Giovanni.

Fleming, Ian. Na &ekané. Pfel. Ivan Némecek. Praha: Nakladatelstvi XYZ, 2008, str. 9.

Cit. dilo, str. 11.
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i 1Zicka.

apo

Vyrobit za p¥ipadnéh této kapitole.

09  Po Prostudovéni Této Kapitoly Budete Schop
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AMERICANO

Slozeni
3cl Campari Bitter
3cl vermouthu rosso

fez pomerance (na pfani)

Koktejl je mozno pfipravit dvéma zptsoby.

Prvni: Do michaci sklenice davkujte p¥isady. Pfidejte tolik ledu, aby mirné pfesahoval hladi-
nu napoje, a promichejte ho barovou IZi¢kou. Pfes barové sitko ho nalijte do pfedchlazené koktej-

lové sklenky. Ozdobte pomeranfem vyhradné na pféni.

Druhy (a ten je na snimku): Do nizkého tumbleru vlozte lichy pocet kusti ledu (pocet ma
kofeny v italské povércivosti, nikoli nepodobné ¢eskému pozadavku lichého poétu kvétin v kyti-
ci), davkujte piisady, promichejte barovou lZi¢kou a poté piipadné pridejte Splouch perlivé vody

(pouze na piani), eventudlné ozdobte polovinou fezu pomerance.

S perlivou vodou zachizejte opatrné. James Bond déval pfednost PERRIERU; soudil, Ze lu-
xusni voda zachrani i mizerné pfipraveny drink. M4 to ovSem své meze! Vézte, Ze utopené AMERI-
CANO je nechutné jako jakykoli pfili§ fedény koktejl. (Ostatné sodovkou prodlouzené AMERI-
CANO nazyvime AMERICANO HIGHBALL.)

Notes
2011: IBA Official Cocktails - The Unforgettables (Nezapomenutelné)
2021: Top Cocktails (Nejoblibenéjsi koktejly) - 25. misto z 50
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