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I. cast

U BABKY A DEDA




Ide (efo

Hrniec plny paradajok. Vedla lavor oranzovej farby. Ruky vy-
Stipané az po lakte od hustej stavy. Na hlave slameny klobtik
s modrou maslou. Pod schodmi do letnej kuchyne dve cukety

a plastova debnicka plna rajcin vsetkych farieb a voni.




Marbulloog kol

100 g hladkej muky

200 g Cerstvého tvarohu
hnedy cukor podla chuti
2 vajcia

50 g masla

vanilkovy cukor

prasok do peciva

Cerstvé marhule

skorica

Vajicka vymixujeme s cukrom a maslom. Pridame tvaroh a pomaly
sypeme muku a prasok do peciva.

. Na cesto poukladame polovice marhal a posypeme $koricou.

. Pecieme 20 mint pri teplote 180 °C.

Variacia
Cerstva rebarbora
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CA/(w\ﬂw.&w‘j’ ’/lw\ﬁéi/b/wmﬁwdm

Som narodena na zaciatku marca. Narastli mi prvé zuby. Topia sa lady
a vykukaju snezienky. Sedim otcovi na kolenach. Na stole kolac a pri stole

babka a dedo. Je jul. A ja jem tento kolac. EsteZe tu nie je mama.

Kvasok:

1/2 kocky drozdia

100 ml vlazného mlieka
lyzicka cukru
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Cesto:

150 g hladkej muky

pol hrnceka krystalového cukru
prasok do peciva

stipka soli

2 vajecné zltky

100 ml slnec¢nicového oleja
marhule

Mrvenicka:
maslo, muka, cukor

Do vlazného mlieka dame lyzicku cukru, polovicu drozdia a necha-
me stat.

. Muaku zmieSame s praskom do peciva, Stipkou soli, cukrom a vajec-
nymi zltkami. Pridame olej a kvasok.

. Vsetko zamieSame a nechame stat na teplom mieste aspon hodinu.
Plech vymazeme olejom a posypeme mukou.

. Vylejeme cesto a rovnomerne rozprestrieme. Navrch poukladame
marhule (rebarboru) a posypeme mrvenickou z vymieSaného masla,
cukru a muky. Posypeme skoricou a pecieme 20 — 30 minut pri tep-
lote 180 °C.
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Fepike plunis o [

Nikdy som si neuvedomila, Ze varime po madarsky. Plnent papriku sme

pripravovali pocas celého roka. Pekne sme ju zavarili a uskladnili v tme
na nasledujucich devat mesiacov. Plavala v letnych rajciakoch a cakala
na otvorenie. Plnila sa gulatozrnnou ryzou, majoranom, ¢iernym kore-
nin a misom. VSetko bublalo v obrovskom hrnci ako na sterilizovanie

nakladaciek a vonalo po celom dome.

5 ks papriky
olivovy olej
cesnak
tymian

150 g feta syru
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1. Z papriky vyberieme semienka a naplnime ju zmesou z rozmixova-
nej fety, tymianu, olivového oleja a Cierneho korenia.

2. Plech vymastime olivovym olejom a dame piect v programe grilova-
nie (resp. rovno rozloZime na gril).

3. Pokvapkame olivovym olejom. Vyberieme, ked sa na paprike zacnu
objavovat hnedé zapecené fliaciky.

Podavame so Salatom (napr. salatova uhorka nakrajana na kocky a para-

dajky, olivovy olej, citrénova Stava, sol) a s cerstvym domacim chlebom.
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Kazdy si pamadta zemiakovy privarok s karbonatkou. Nasla som ho v let-
nej kuchyni na sporaku zaspinenom od bublajtcich paradajok. Ako aj
ocot a striebornt polievkovi lyzicu. Jedla sa ,na stojaka“, ked sa zastavil
¢as. Kukuckové hodiny ukazovali pol druhej.

Boli prazdniny. Mnoho volného casu. Nesli sme tento rok ani na put do

Rima. Pracovali sme ako vcielky na vylete okolo la plného medu.

1 cuketa, patizon alebo mladé zemiaky
velka hrst cerstvého kopru

150 ml smotany

ocot

sol

1. Cuketu alebo patizén nastrihame na hrubo, zemiaky nakrajame na
kocky.

2. Uvarime spolu so Stipkou soli a polovicou képru. Pred koncom va-
renia priddme smotanu na varenie. Po vychladnuti ochutime octom
a druhou polovicou najemno nasekaného kopru.

Variacia 1
Pridame volské oko alebo vajicko uvarené naméikko.

Variacia 2

Morcacie gulky vyrobime z chudého mletého morcacieho
maisa, 2 lyzic strihanky, vajicka, oregana, cesnaku a mle-
tého korenia. PeCieme v rire alebo vyprazime na rozpale-

nom oleji.

Privarok je najlepsi na druhy den, po nocovani v chladnicke.
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