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  Klobásy (adnes)


  Knedlíky suzeným masem (1936)


  Knedlíky suzeným masem (adnes)


  Králičí pudink (1930)


  Králičí pudink (adnes)


  Králík na paprice (1907)


  Králík na paprice (adnes)


  Králík na víně (1930)


  Králík na víně (adnes)


  Marináda


  Marináda (19.století)


  Marináda (adnes)


  Masové taštičky (1947)


  Masové taštičky (adnes)


  Myslivecká paštika (1905)


  Myslivecká paštika (1930)


  Myslivecká paštika (adnes)


  Myslivecká pečeně (1926)


  Myslivecká pečínka (1930)


  Myslivecká pečeně (adnes)


  Myslivecká roláda (1924)


  Myslivecká roláda (adnes)


  Myslivecké maso (1907)


  Myslivecké maso (1930)


  Myslivecké maso (adnes)


  Myslivecké řízky (1924)


  Myslivecké řízky (1936)


  Myslivecké řízky (adnes)


  Nadívané telecí (1904)


  Nadívané telecí hrudí (1947)


  Nadívané telecí hrudí (1948)


  Nadívané telecí hrudí (adnes)


  Nakládané hovězí (1904)


  Nakládané hovězí maso (1948)


  Nakládané hovězí maso (adnes)


  Námořnická pečeně (1940)


  Námořnická pečeně (1948)


  Námořnická pečeně (adnes)


  Nastavované karbanátky se zelím (1939)


  Nastavované karbanátky (1942)


  Nastavované karbanátky (adnes)


  Pečeň králova (17. století)


  Pečeň králova (adnes)


  Pečené jehně (1928)


  Pečené jehně nebo kůzle (1934)


  Pečené jehně (adnes)


  Pečené jehněčí snádivkou (1939)


  Pečené jehněčí nebo kůzlečí snádivkou (adnes)


  Pečené selátko (1905)


  Pečené selátko (1907)


  Pečené selátko (1935)


  Pečené selátkoI (adnes)


  Pečené seleII (adnes)


  Pelmeně


  Pelmeně (1928)


  Pelmeně (adnes)


  Plněné roštěnky (1938)


  Plněné roštěnky (adnes)


  Pražské kotletky (1904)


  Pražské kotlety (adnes)


  Roštěná ala Esterházy (1907)


  Roštěná ala Esterházy (adnes)


  Roštěná balená (1907)


  Roštěná balená (adnes)


  Roštěná po italsku (1907)


  Roštěná po italsku (adnes)


  Roštěnky bavorské sbramborovou kaší, okurkou (M.D.Rettigová)


  Roštěnky bavorské (1910)


  Roštěnky bavorské (adnes)


  Roštěnky na zelenině (1948)


  Roštěnky na zelenině (adnes)


  Sekaná pečeně (1948)


  Sekaná pečeně (1960)


  Sekaná pečeně (adnes)


  Sekaná pečeně na smetaně (1907)


  Sekaná pečeně na smetaně (adnes)


  Sekaná svíčková (1907)


  Sekaná svíčková (adnes)


  Sekané beefsteaky (1928)


  Sekané biftečky (adnes)


  Sekanina jaternicová (1930)


  Sekanina jaternicová (adnes)


  Sekaný beefsteak (1932)


  Sekaný biftek na roštu (adnes)


  Skopová kýta nadivoko (1920)


  Skopová kýta na divoko (adnes)


  Skopová kýta se zemčátky (M.D.Rettigová)


  Skopová kýta se zemčaty (1904)


  Skopová kýta sbrambory (adnes)


  Skopové kotletky (1904)


  Skopové kotlety na divoko (adnes)


  Skopové maso smarjánkovou omáčkou (1904)


  Skopové maso smajoránkovou omáčkou (adnes)


  Skopové na marjánce (1930)


  Skopové na majoránceI(adnes)


  Skopové maso na majoránceI (adnes)


  Skopové maso srýží  Pilaf (1940)


  Skopové maso srýží (1904)


  Skopové maso srýží (adnes)


  Skopové maso smajoránkovou omáčkou (M.D.Rettigová)


  Skopové maso somáčkou (1904)


  Skopové maso smarjánkovou omáčkou (1948)


  Skopové maso smajoránkovou omáčkou (adnes)


  Skopové na divoko (1907)


  Skopové na divoko (19. století)


  Skopové na divoko (adnes)


  Skopové ragout scelerem (1930)


  Skopové ragú (adnes)


  Skopové řízky (1904)


  Skopové řízky (adnes)


  Skopové smajoránkovou omáčkou (19.století)


  Skopové smajoránkovou omáčkou (staročeská kuchyně)


  Skopové smarjánkou podle Jana Nerudy (1883)


  Skopové smarjánkou (adnes)


  Skopové žebírko (1907)


  Skopové žebírko (adnes)


  Španělské ptáčky (M.D.Rettigové)


  Španělské ptáčky (adnes)


  Šťavnatá pečeně (M.D.Rettigová)


  Šťavnatá pečeně (1907)


  Šťavnatá pečeně (1928)


  Šťavnatá pečeně (1926)


  Šťavnatá pečeně (adnes)


  Tatarský biftek (syrový biftek.) (1930)


  Tatarský biftek (tatarák) (adnes)


  Telecí hrudí nadívané (M.D.Rettigová)


  Telecí hrudí nadívané (1904)


  Telecí hrudí plněné nádivkou (adnes)


  Telecí hrudí na paprice (1910)


  Telecí hrudí na paprice (adnes)


  Telecí hrudí sitalskou nádivkou (1907)


  Telecí hrudí sitalskou nádivkou (adnes)


  Telecí maso dušené (M.D.Rettigová)


  Telecí maso dušené (1940)


  Telecí maso dušené (adnes)


  Telecí na hříbkách (1948)


  Telecí na hříbkách (adnes)


  Telecí na kmíně (1907)


  Telecí na kmíně (adnes)


  Telecí na paprice (1948)


  Telecí na paprice (adnes)


  Telecí na sardelích (1907)


  Telecí na sardelích (adnes)


  Telecí na víně (1907)


  Telecí na víně (adnes)


  Telecí ořech saspikem (1930)


  Telecí ořech (1940)


  Telecí ořech (adnes)


  Telecí pečeně sledvinkou (1904)


  Telecí pečeně sledvinou (adnes)


  Telecí ruláda1 (1948)


  Telecí roláda2 (1948)


  Telecí roláda1 (adnes)


  Telecí roláda2 (adnes)


  Telecí rolka (adnes)


  Telecí řízky se sardelkami (1895)


  Telecí řízky se sardelkami (adnes)


  Telecí řízky se žampiony (1904)


  Telecí řízky se žampiony (adnes)


  Telecí závitky (1930)


  Telecí závitky (1940)


  Telecí závitky (adnes)


  Uherské zelí (1948)


  Uherské zelí (1960)


  Uherské zelí (adnes)


  Uzené maso srýží (1904)


  Uzené maso srýží (1930)


  Uzené maso srýží (adnes)


  Vařená vepřovina (zkuchyně Jiřího zPoděbrad, 14201471)


  Vařená vepřovina (adnes)


  Vepřová pečeně na smetaně (1927)


  Vepřová pečeně na smetaně (adnes)


  Vepřové maso ajazyky uzené (zkuchyně Jiřího zPoděbrad, 14201471)


  Vepřové maso ajazyky uzené (adnes)


  Vepřové maso na divoko (staročeská kuchyně)


  Vepřové maso na divoko (adnes)


  Vepřové maso na pivě (M.D.Rettigová)


  Vepřové na pivě (1904)


  Vepřové maso na pivě (1940)


  Vepřové maso na pivě (1947)


  Vepřové maso na pivě1 (adnes)


  Vepřové na pivě2 (adnes)


  Vepřové na kmíně (1907)


  Vepřové na kmíně (adnes)


  Vepřové závitky srýží (1904)


  Vepřové závitky (adnes)


  Vepřové žebírko vrendlíku (1926)


  Vepřové žebírko vrendlíku (adnes)


  Vepřovina (15.stol.)


  Vepřovina (první polovina 16.století)


  Vepřovina divoká (15.století)


  Vepřová divočina na pivě (adnes)


  Vepřovina vpivu amedu odležená (staročeská kuchyně)


  Vepřovina (adnes)


  Zadělávané telecí (1930)


  Zadělávané telecí1 (adnes)


  Zadělávané telecí maso2 (adnes)


  Zadělávané telecí maso3 (adnes)


  Zadělávané telecí se zeleninou (staročeská kuchyně)


  Zadělávané telecí maso se zeleninou (adnes)


  Znojemská pečeně (1928)


  Znojemská hovězí pečeně (adnes)


  Žáby


  Žáby jak se vařiti mají (staročeská kuchyně)


  Dušené žáby (1884)


  Žáby zadělané (1904)


  Žabí stehýnka zadělávaná (adnes)


  Smažené žáby (Grenouilles frites) (1884)


  Žáby smažené (1904)


  Žabí stehýnka smažená (1940)


  Žabí stehýnka smažená (adnes)


  Želví pokrmy ve staročeské kuchyni


  Užití želvího masa včeských zemích


  Paštika sželvou (staročeská kuchyně)


  Želví ragout (1904)


  Želvy zadělané (1904)


  Žemláky (žemlová jelítka) (1969)


  Žemláky (adnes)


  Guláše


  Bramborový guláš (1932)


  Bramborový guláš staročeský


  Bramborový guláš (adnes)


  Bramborový guláš snoky (lidová kuchyně)


  Gulag (hovězí guláš) (M.D.Rettigová)


  Gulag na jiný způsob (M.D.Rettigová)


  Guláš (19. století)


  Guláš (1904)


  Guláš (jiný způsob, 19. století)


  Guláš (19. století)


  Guláš (1948)


  Guláš (adnes)


  Guláš maďarský (1904)


  Guláš maďarský (1940)


  Guláš maďarský (adnes)


  Guláš zhovězího pupku (1895)


  Guláš zhovězího pupku (adnes)


  Guláš zkapra (1910)


  Guláš zkapra (adnes)


  Jelení guláš (1952)


  Jelení guláš (adnes)


  Rybí guláš (1942)


  Rybí guláš (adnes)


  Rybí guláš (adnes)


  Uherský guláš (1904)


  Uherský guláš (adnes)


  Zelný guláš (1930)


  Zelný guláš (adnes)


  Znojemský guláš (1907)


  Znojemský guláš (Znaimer Gulyas) (19.století)


  Znojemský guláš (adnes)


  Ryby adary vod


  Bábovka ze slanečka (1926)


  Bábovka ze slanečka (adnes)


  Candát obložený (1895)


  Candát obložený (adnes)


  Candát se sardelí (1895)


  Candát se sardelí (adnes)


  Hejci nadívaní (staročeská kuchyně)


  Hejci nadívaní (adnes)


  Kapr fašírovaný (1900)


  Kapr fašírovaný (nadívaný)(adnes)


  Kapr marinovaný (M.D.Rettigová)


  Kapr marinovaný (1904)


  Kapr marinovaný (1935)


  Kapr marinovaný1 (adnes)


  Kapr marinovaný2 (adnes)


  Kapr na černo (staročeská kuchyně)


  Kapr na černo (M.D.Rettigová)


  Kapr na černo1 (19.století)


  Kapr na černo2 (19.století)


  Kapr na černo (1923)


  Kapr na černo (adnes)


  Kapr nadívaný (M.D.Rettigová)


  Kapr nadívaný1 (19. století)


  Kapr nadívaný2 (19. století)


  Kapr nadívaný (1904)


  Kapr nadívaný (adnes)


  Kapr na modro (M.D.Rettigová)


  Kapr na modro (1904)


  Kapr na modro1 (adnes)


  Kapr na modro2 (adnes)


  Kapr na sardelích (1935)


  Kapr na sardeli (adnes)


  Kapr na zelenině (1936)


  Kapr na zelenině (adnes)


  Kapr po židovsku (1948)


  Kapr po židovsku (adnes)


  Kapr rosolovaný (1900)


  Kapr rosolovaný (adnes)


  Kapr vrosolu (1930)


  Kapr vrosolu (adnes)


  Kapr somáčkou vinnou (1894)


  Kapr somáčkou vinnou (adnes)


  Kapr vařený smáslem (1935)


  Kapr vařený (1948)


  Kapr vařený (adnes)


  Kapr uzený (1900)


  Kapr uzený (adnes)


  Kapr vomáčce smetanové (1894)


  Kapr vomáčce smetanové (adnes)


  Losos na modro (M.D.Rettigová)


  Losos na modro (19.století)


  Losos na modro (adnes)


  Losos na polský způsob (M.D.Rettigová)


  Losos na polský způsob (19.století)


  Losos na polský způsob (adnes)


  Marinovaný kapr (1904)


  Marinovaný kapr (adnes)


  Mušle (M.D.Rettigová)


  Mušle (z něm. Muschel) − lastura, ulita (1884)


  Mušle (adnes)


  Mušle (lastury) svínem (M.D.Rettigová)


  Mušle svínem (1904)


  Mušle na víně (adnes)


  Nadívaný kapr (1946)


  Nadívaný kapr (adnes)


  Pražská štika (1947)


  Pražská štika (adnes)


  Pstruzi na modro (1900)


  Pstruzi na modro (adnes)


  Raci vaření (1904)


  Raci vaření vpivě (adnes)


  Račí perkelt (na paprice) (19. století)


  Račí perkelt (na paprice) (adnes)


  Perkelt zraků (adnes)


  Ratibořický kapr na černo (podle B. Němcové, 19.století)


  Ratibořický kapr na černo (adnes)


  Ryba spaprikou (1900)


  Ryba spaprikou (adnes)


  Ryba se sardelemi (1900)


  Ryba se sardelemi (adnes)


  Ryba vomáčce smetanové (1894)


  Ryba vomáčce smetanové (adnes)


  Ryba dušená vmléce (19. století)


  Ryba vmléce (adnes)


  Ryba na šalvěji (1940)


  Ryba na šalvějiI (adnes)


  Ryba na šalvějiII (adnes)


  Rybí mušle (1925)


  Rybí mušle (adnes)


  Rybí sekaná pečeně (1940)


  Rybí sekaná (adnes)


  Slaneček marinovaný (1948)


  Slaneček marinovaný (adnes)


  Slanečci naložení (1894)


  Slanečci naložení (adnes)


  Sumec pečený (1894)


  Sumec pečený (adnes)


  Štika dušená (1904)


  Štika dušená (adnes)


  Štika nadívaná (1904)


  Štika nadívaná (adnes)


  Štika pečená (1904)


  Štika dušená (adnes)


  Štika smažená (1904)


  Štika smažená (1904)


  Štika ve špenátu (18.Století)


  Štika vařená se špenátem (adnes)


  Úhoř pečený (19.století)


  Úhoř pečený (1904)


  Úhoř pečený na rošti (1904)


  Úhoř pečený1 (adnes)


  Úhoř pečený2 (adnes)


  Ústřice


  Ústřice (1884)


  Ústřice (19.století)


  Ústřice (1904)


  Ústřice (adnes)


  Vyza


  Vyza pečená (19.století)


  Vyza též běluha (adnes)


  Zvěřina


  Bažant


  Bažant (19. Století)


  Bažant na rožni (1952)


  Bažant na rožni (adnes)


  Bažant na slanině (1952)


  Bažant na slanině (adnes)


  Bažant se zelím (1895)


  Bažant se zelím (adnes)


  Daňčí na víně (1952)


  Daňčí na víně (adnes)


  Divoká kachna pečená (staročeská kuchyně)


  Divoká kachna pečená (1952)


  Divoká kachna pečená (adnes)


  Divoká kachna sjátrovou omáčkou (17. století)


  Divoká kachna sjátrovou omáčkou (adnes)


  Jelení hřbet pečený (1895)


  Jelení hřbet pečený (adnes)


  Jelení hřbet ve šťávě (1895)


  Jelení hřbet ve šťávě (adnes)


  Jelení hřbet nebo kýta ve víně (1895)


  Jelení kýta na červeném víně (adnes)


  Kančí hlava vrosolu (1895)


  Kančí hlava vrosolu (adnes)


  Kančí kotlety (19.století)


  Kančí kotlety (adnes)


  Kančí kýta na víně (1952)


  Kančí kýta na víně (adnes)


  Kančí kýta pečená (19.století)


  Kančí kýta pečená (adnes)


  Koroptve dušené (M.D.Rettigová)


  Koroptve dušené (1948)


  Koroptve dušené (adnes)


  Křepelky srýží (M.D.Rettigová)


  Křepelky srýží (adnes)


  Kvíčaly


  Kvíčaly pečené (1900)


  Kvíčaly pečené (adnes)


  Kvíčaly srýží (M.D.Rettigová)


  Kvíčaly srýží (adnes)


  Mladý zajíc (M.D.Rettigová)


  Mladý zajíc (adnes)


  Mufloní závitky (1952)


  Mufloní závitky (adnes)


  Nadívaná koroptev (1907)


  Nadívaná koroptev (adnes)


  Nadívané křepelky smedovou hruškou (podle receptu ze 14.století)


  Nadívané křepelky (adnes)


  Nadívané křepelky vepřovým masem (adnes)


  Svítek ze zajíce (1904)


  Svítek ze zajíce (adnes)


  Zadělávaný zajíc (staročeská kuchyně)


  Zadělávaný zajíc (19.století)


  Zadělávaný zajíc sčernou omáčkou (adnes)


  Zaječí předek


  Zaječí předek na černo (M.D.Rettigová)


  Zaječí předek na jiný způsob (M.D.Rettigová)


  Zaječí předek (1904)


  Zaječí předek načerno (adnes)


  Zaječí předek po moravsku (adnes)


  Zaječí řízky (1930)


  Zaječí řízky (1952)


  Zaječí řízky (adnes)


  Zaječí řízky protažené slaninou (1947)


  Zaječí řízky protažené slaninou (adnes)


  Zajíc na černo (1907)


  Zajíc na černo (1940)


  Zajíc na černo (adnes)


  Zajíc na smetaně (1952)


  Zajíc na smetaně (adnes)


  Zaječí pečeně (1837)


  Zaječí pečeně (1909)


  Zajíc obyčejně (19.století)


  Zajíc pečenej na topinkách, krájenej, dobrej (1.polovina 17.století)


  Zajíc pečený (1895)


  Zajíc pečený1 (1904)


  Zajíc pečený2 (1904)


  Zajíc pečený (1924)


  Zajíc pečený (1948)


  Zajíc pečený1 (adnes)


  Pečený zajíc2 (adnes)


  Sekaný zajíc (17.století)


  Sekanina ze zajíce (M.D.Rettigová)


  Zajíc sekaný (1904)


  Sekanina ze zajíce (1930)


  Sekaná ze zajíce (1948)


  Zajíc sekaný (adnes)


  Sekaná ze zaječího masa (adnes)


  Drůbež


  Holub nadívaný (19.století)


  Holub domácí nadívaný (adnes)


  Holubi se slaninou (1895)


  Holubi se slaninou (adnes)


  Husa na divoko (1895)


  Husa na divoko (adnes)


  Hus pečená vdobrém kondimentu (staročeská kuchyně)


  Hus pečená vdobrém kondimentu (adnes)


  Husa sjablkovou nádivkou (1904)


  Husa sjablkovou nádivkou (adnes)


  Husa spodpoušťkou (staročeská kuchyně)


  Husa spodpoušťkou (adnes)


  Kachna na divoko (1952)


  Kachna na divoko (adnes)


  Kapoun


  Kapoun dušený srýží (1904)


  Kapoun na způsob bažanta (M.D.Rettigová)


  Kapoun jako bažant (adnes)


  Kapoun na sardeli (M.D.Rettigová)


  Kapoun nebo pulard na sardelích (1930)


  Kapoun na víně pečený (kohout na víně)(1895)


  Kapoun na víně pečený (kohout na víně)(adnes)


  Koury celé pečené, nadívané zvěřinou (16.století)


  Kuře se sladkou nádivkou (16.století)


  Kuře se sladkou nádivkou (adnes)


  Koury mladé, křehké, vjíše zelené (staročeská kuchyně)


  Koury scibulí aneb kuřata na cibuli (adnes)


  Krocan snádivkou (19. století)


  Krocan snádívkou (1904)


  Krocan snádivkou (adnes)


  Kuřata křehká vjíše zelené (15. století)


  Kuřata křehká vzelené omáčce (adnes)


  Kuřátka se žampiony (M.D.Rettigová)


  Kuřátka se žampiony (19.století)


  Kuřátka se žampiony (adnes)


  Kuře na víně (1928)


  Kuře na víně (adnes)


  Kuře pečené na slanině (1936)


  Kuře pečené na slanině (adnes)


  Kuře scitronovou omáčkou (1904)


  Kuře scitronovou omáčkou (1948)


  Kuře scitronovou omáčkou (adnes)


  Kuře shoubami (1904)


  Kuře shoubami (adnes)


  Kuře smajonézou (1904)


  Kuře smajonézou (adnes)


  Kuře srajskými jablky (1904)


  Kuře srajčaty (adnes)


  Kuře srýží1 (1904)


  Kuře srýží2 (1904)


  Kuře srýží (adnes)


  Kuře se žlutou omáčkou (1900)


  Kuře se žlutou omáčkou (adnes)


  Medová kuřecí prsa (1947)


  Medová kuřecí prsíčka (adnes)


  Nadívaná holoubata (1904)


  Nadívaná holoubátka (adnes)


  Nadívané kuře (1904)


  Nadívané kuře (adnes)


  Naložená husa (1941)


  Naložená husa střeným knedlíkem (adnes)


  Ptáky shruškami aneb sjablky (15.století)


  Ptáci (kuře) na jablkách (16.století)


  Ptáci (kuře) na jablkách (adnes)


  Slepice scitronovou omáčkou (M.D.Rettigová)


  Slepice scitrónovou omáčkou (adnes)


  Slepice schřenem (1535)


  Slepice skřenem (adnes)


  Slepice srejží (1535)


  Slepice srýží (adnes)


  Slepice zadělávaná (19.století)


  Slepice zadělávaná (1940)


  Slepice zadělávaná (adnes)


  Droby


  Anglická játra (1951)


  Anglická játra (adnes)


  Brzlík smažený (19. století)


  Brzlík smažený (adnes)


  Dršťky


  Dršťky (19. století)


  Dršťky (1948)


  Dršťky (adnes)


  Dušená slezina (1948)


  Dušená slezina (adnes)


  Dušené ledviny (1904)


  Dušené ledvinky (adnes)


  Haše zjater (15.století)


  Haše zjater (adnes)


  Hovězí jazyk se sardelovou omáčkou (M.D.Rettigová)


  Hovězí jazyk se sardelovou omáčkou (adnes)


  Husí drůbky sknedlíčky (19. století)


  Husí drůbky sknedlíčky (adnes)


  Husí drůbky snudlemi (M.D.Rettigová)


  Husí drůbky snudlemi (adnes)


  Husí játra slanýžovou omáčkou (1904)


  Husí játra slanýžovou omáčkou (adnes)


  Husí krev (1904)


  Husí krev na cibulce (adnes)


  Jaterní nudle (1910)


  Jaterní nudle (adnes)


  Játrový puding (1930)


  Játrový pudink (adnes)


  Jazyk sčesnekovou omáčkou (1895)


  Jazyk sčesnekovou omáčkou (adnes)


  Jazyk spolskou omáčkou (1895)


  Jazyk spolskou omáčkou (adnes)


  Jazyk se sardelemi (1895)


  Jazyk se sardelemi (adnes)


  Jelítka zhusí krve (M.D.Rettigová)


  Jelítka zhusí krve (19.století)


  Jelítka zhusí krve (1904)


  Jelítka zhusí krve (adnes)


  Knedlíčky játrové


  Knedlíčky játrové (1930)


  Knedlíčky játrové (adnes)


  Koláč zjater (1553)


  Játrový koláč (adnes)


  Ledvinky na smetaně smajoránkou (1948)


  Ledvinky na smetaně smajoránkou (adnes)


  Ledvinky na víně (1895)


  Ledvinky na víně (adnes)


  Ledvinky srýží (1930)


  Ledvinky srýží (adnes)


  Ledvinky stěstovinami (1948)


  Ledvinky stěstovinami (adnes)


  Moučný svítek smozečkem (1904)


  Moučný svítek smozečkem (adnes)


  Mozečkové karbanátky (1948)


  Mozečkové karbanátky (adnes)


  Mozečkové omelety (staročeská kuchyně)


  Mozečkové omelety (adnes)


  Noky zvepřových jater (1933)


  Noky zvepřových jater (adnes)


  Plíčka po vídeňsku (1907)


  Plíčka po vídeňsku (adnes)


  Plíčky skyselou omáčkou (staročeská kuchyně)


  Plíčky na smetaně (1930)


  Plíčky na smetaně (pajšl) (1940)


  Plíčky na smetaně (adnes)


  Plíčky zadělávané (19.století)


  Plíčky zadělávané (adnes)


  Srdce na špeku (1940)


  Srdce na špeku (adnes)


  Telecí játra na víně (M.D.Rettigová)


  Telecí játra na červeném víně (adnes)


  Telecí játra smažená (1904)


  Telecí játra smažená (1940)


  Telecí játra smažená (adnes)


  Telecí mozek smajonézovou omáčkou (1895)


  Telecí mozek smajonézovou omáčkou (a dnes)


  Vepřová játra na smetaně (1948)


  Vepřová játra na smetaně (adnes)


  Vepřová játra scibulí (1948)


  Vepřová játra scibulí (1969)


  Vepřová játra scibulí (adnes)


  Zadělávané vemeno (M.D.Rettigová)


  Zadělávané vemeno (1904)


  Zadělávané vemínko (adnes)


  Aspik


  Aspik (1905)


  Aspik (adnes)


  Šneci, hlemýždi


  Nadívaní šneci (M.D.Rettigová)


  Nadívaní šneci na rychlo (1917)


  Nadívaní šneci (1930)


  Nadívaní hlemýždi (adnes)


  Šneci svinnou omáčkou (M.D.Rettigová)


  Šneci svinnou omáčkou (adnes)


  Omáčky


  Angreštová omáčka (staročeská)


  Angreštová omáčka (adnes)


  Babiččina bramborová omáčka (1948)


  Babiččina bramborová omáčka (adnes)


  Bramborová omáčka (1904)


  Bramborová omáčka (adnes)


  Brusinková omáčka


  Brusinková omáčka (adnes)


  Celerová omáčka (1904)


  Celerová omáčka (1948)


  Celerová omáčka (adnes)


  Cibulová omáčka (1904)


  Cibulová omáčka (adnes)


  Cibulová omáčka svínem (M.D.Rettigová)


  Cibulová omáčka svínem (adnes)


  Citronová omáčka (1904)


  Citronová omáčka (1948)


  Citronová omáčka (adnes)


  Česneková omáčka (1930)


  Česneková omáčka (adnes)


  Čokoládová omáčka (1898)


  Čokoládová omáčka studená (adnes)


  Čokoládová omáčka (adnes)


  Holandská omáčka (1904)


  Holandská omáčka (adnes)


  Houbová omáčka (19.století)


  Houbová omáčka (adnes)


  Jaterní omáčka (1904)


  Játrová omáčka (adnes)


  Karamelová omáčka (kolem roku 1900)


  Karamelová omáčka (1946)


  Karamelová omáčka (adnes)


  Kaparová omáčka (kolem 1900)


  Kaparová omáčka (adnes)


  Koprová omáčka (1928)


  Koprová omáčka (1930)


  Koprová omáčka (adnes)


  Květáková omáčka (1933


  Květáková omáčka (adnes)


  Lanýžová omáčka (staročeská kuchyně)


  Lanýžová omáčka slososem (adnes)


  Malinová omáčka (1898)


  Malinová omáčka na moučníky (adnes)


  Mrkvová omáčka (staročeská kuchyně)


  Mrkvová omáčka (1904)


  Mrkvová omáčka (adnes)


  Omáčka cibulková (M.D.Rettigová)


  Omáčka cibulková jiná (M.D.Rettigová)


  Omáčka cibulková (česneková) (19.století)


  Omáčka cibulová svínem (19.století)


  Omáčka cibulová sladká (1940)


  Omáčka cibulová (adnes)


  Omáčka citronová (19.století)


  Omáčka citronová (1904)


  Citronová omáčka (adnes)


  Omáčka Cumberland I. (1952)


  Omáčka Cumberland II (1952)


  Omáčka Cumberland (adnes)


  Omáčka chlebová (19.století)


  Omáčka chlebová (1904)


  Chlebová omáčka (adnes)


  Omáčka játrová (1948)


  Omáčka játrová (adnes)


  Omáčka koprová (M.D.Rettigová)


  Omáčka koprová (1904)


  Omáčka koprová (adnes)


  Omáčka okurková (19.století)


  Omáčka okurková (1947)


  Omáčka okurková (adnes)


  Omáčka rybízová (19.století)


  Omáčka rybízová (1948)


  Omáčka rybízová skřenem (ke zvěřině) (adnes)


  Omáčka rybízová spomerančem ke zvěřině (adnes)


  Omáčka ředkvičková (1904)


  Omáčka ředkvičková studená (adnes)


  Omáčka sardelová (M.D.Rettigová)


  Omáčka sardelová bez octa (M.D.Rettigová)


  Omáčka sardelová (19.století)


  Omáčka sardelová (1904)


  Omáčka sardelová (adnes)


  Omáčka slezinová (1940)


  Omáčka slezinová (1948)


  Omáčka slezinová (adnes)


  Švestková merenda (omáčka ze sušených švestek)(staročeská kuchyně)


  Omáčka švestková (19.století)


  Omáčka švestková česká (1948)


  Omáčka švestkováI (adnes)


  Švestková omáčka II (adnes)


  Pažitková omáčka (M.D.Rettigová)


  Pažitková omáčkaI (1904)


  Pažitková omáčkaII (1904)


  Pažitková omáčka (1940)


  Pažitková omáčka (adnes)


  Pepřová omáčka (1904)


  Pepřová omáčka (adnes)


  Povidlová omáčka ze severovýchodních Čech (staročeská)


  Povidlová omáčka (1933)


  Povidlová omáčka na knedlíky (1940)


  Omáčka povidlová (adnes)


  Ředkvičková omáčka (1930)


  Ředkvičková omáčka (adnes)


  Řeřichová omáčka (1904)


  Řeřichová omáčka (adnes)


  Sardelová omáčka (staročeská kuchyně)


  Sardelová omáčka bez octa (M.D.Rettigová)


  Sardelová omáčka (1904)


  Sardelová omáčka (1940)


  Sardelová omáčka (1952)


  Sardelová omáčka (adnes)


  Slezinková omáčka (1940)


  Slezinová omáčka (1948)


  Slezinková omáčka (adnes)


  Šípková omáčka (15.století)


  Šípková omáčka (1904)


  Šípková omáčka (1947)


  Šípková omáčka (1952)


  Šípková omáčka (adnes)


  Šodó (M.D.Rettigová)


  Šodó (1907)


  Šodó (adnes)


  Šťovíková omáčka (staročeská kuchyně)


  Šťovíková omáčka (1904)


  Šťovíková omáčka (1917)


  Šťovíková omáčka (1948)


  Šťovíková omáčka (adnes)


  Švestková omáčka (1904)


  Švestková omáčka (adnes)


  Třešňová omáčka (1898)


  Třešňová omáčka (1919)


  Třešňová omáčka (adnes)


  Třešňová omáčka ze sušených třešní (1919)


  Třešňová omáčka ze sušených třešní (adnes)


  Vinní omáčka (1898)


  Vinná omáčka (1904)


  Vinná omáčka (1948)


  Vinná omáčka kdrůbeži (1948)


  Vinná omáčka (adnes)


  Vinná pěna (M.D.Rettigová)


  Vinná pěna (1930)


  Vinná pěna (adnes)


  Vinná pěna na buchtičky (1940)


  Vinná pěna neb šodó (1925)


  Višňová omáčka (1919)


  Višňová omáčka se šípky ahříbky (1919)


  Višňová omáčka se šípky ahříbky (adnes)


  Višňová omáčka ze sušených višní (1919)


  Višňová omáčka (1930)


  Višňová omáčka1 (adnes)


  Višňová omáčka2 (adnes)


  Žampionová omáčka (1930)


  Žampionová omáčka (adnes)


  Kaše


  Bramborová kaše pečená (19. století)


  Bramborová kaše pečená (1904)


  Bramborová kaše pečená (adnes)


  Bramborová kaše se sýrem (19. století)


  Bramborová kaše se sýrem (adnes)


  Čočková kaše skvětákem (1932)


  Čočková kaše skvětákem (adnes)


  Fazolová kaše (1947)


  Fazolová kaše (adnes)


  Francouzská bramborová kaše (1948)


  Francouzská bramborová kaše (adnes)


  Hrachová kaše (16.století)


  Hrachová kaše (1904)


  Hrachová kaše (adnes)


  Hrušková kaše (16.století)


  Hrušková kaše (adnes)


  Kaše jablková (1898)


  Jablková kaše (1910)


  Jablková kaše (adnes)


  Jáhlová kaše


  Jáhlová kaše (1945)


  Jáhlová kaše sborůvkami (adnes)


  Kaše banánová (1930)


  Kaše banánová spraženými ovesnými vločkami (adnes)


  Kaše kobližná, jinak řezaná (staročeská kuchyně)


  Kaše kobližná, jinak řezaná (adnes)


  Kaše zječných krupek (1940)


  Kaše zječných krupek (adnes)


  Mléčná vločková kaše (1980)


  Mléčná vločková kaše (adnes)


  Nastavovaná kaše (1920)


  Nastavovaná kaše (1928)


  Nastavovaná kaše (adnes)


  Ořechová kaše (15.století)


  Ořechová kaše (staročeská kuchyně.)


  Ořechová kaše (adnes)


  Rýžová kaše (M.D.Rettigová)


  Rýžová kaše (1904)


  Rýžová kaše (1928)


  Rýžová kaše (adnes)


  Štěrbáková kaše (19.století)


  Štěrbáková kaše (adnes)


  Varmuža, varmuže, varmuž, varmužka


  Varmuž zvišeň (1591)


  Varmuž (staročeská kuchyně)


  Varmuži ze švestek (staročeská kuchyně)


  Varmuži ze švestek (adnes)


  Nákypy


  Bramborový nákyp sjablky (staroč.)


  Bramborový nákyp (1910)


  Bramborový nákyp (adnes)


  Citronový nákyp (1904)


  Citronový nákyp (1927)


  Citrónový nákyp (adnes)


  Francouzský nákyp (1907)


  Francouzský nákyp (adnes)


  Chlebový nákyp (1907)


  Chlebový nákyp (1930)


  Chlebový nákyp (adnes)


  Jablkový nákyp (1910)


  Jablkový nákyp (adnes)


  Kapustový nákyp (1942)


  Kapustový nákyp1 (adnes)


  Kapustový nákyp2 (adnes)


  Kaštanový nákyp (M.D.Rettigová)


  Kaštanový nákyp (adnes)


  Krupicový nákyp (1907)


  Krupicový nákyp (adnes)


  Makový nákyp (1900)


  Makový nákyp (1907)


  Makový nákyp (1941)


  Makový nákyp (adnes)


  Mandlový nákyp (M.D.Rettigová)


  Mandlový nákyp (1907)


  Mandlový nákyp (1910)


  Mandlový nákyp (adnes)


  Mrkvový nákyp (1924)


  Mrkvový nákyp (1940)


  Mrkvový nákyp sbramborem (adnes)


  Mrkvový nákyp shráškem (adnes)


  Nákyp bramborovýI (19.století)


  Nákyp bramborový II (19.století)


  Nákyp bramborový (1930)


  Nákyp bramborový (adnes)


  Nákyp jablkový spiškoty (M.D.Rettigová)


  Nákyp jablkový (19.století)


  Nákyp jablkový bez žloutků (1947)


  Nákyp jablkový (adnes)


  Nákyp krupičný smandlemi (M.D.Rettigová)


  Nákyp krupičkový (1904)


  Nákyp krupicový (1930)


  Nákyp krupicový bez másla (1940)


  Nákyp krupicový (adnes)


  Nákyp malinový (M.D.Rettigová)


  Nákyp malinový (19.století)


  Nákyp malinový (1930)


  Nákyp malinový (adnes)


  Nákyp meruňkový (M.D.Rettigová)


  Nákyp meruňkový vplamenu (1850)


  Nákyp meruňkový (adnes)


  Nákyp pomerančový (1907)


  Nákyp pomerančový (adnes)


  Nákyp rýžový snadívanými jablky (M.D.Rettigová)


  Nákyp rýžový (1907)


  Nákyp rýžový (1930)


  Nákyp rýžový střešněmi (1947)


  Nákyp rýžový (adnes)


  Nákyp špenátový (M.D.Rettigová)


  Nákyp špenátový (adnes)


  Nákyp tvarohový (M.D.Rettigová)


  Nákyp tvarohový (19.století)


  Nákyp tvarohový (1907)


  Nákyp tvarohový (adnes)


  Nákyp zjablek (M.D.Rettigová)


  Nákyp zjablek (1904)


  Nákyp zjablek (adnes)


  Nudlový nákyp (1907)


  Nudlový nákyp (adnes)


  Nudlový nákyp sjablky (1928)


  Nudlový nákyp stvarohem (1930)


  Nudlový nákyp stvarohem (1969)


  Nudlový nákyp stvarohemI (adnes)


  Nudlový nákyp stvarohem II (adnes)


  Ořechový nákyp (1930)


  Ořechový nákyp (adnes)


  Piškotový nákyp smandlemi (M.D.Rettigová)


  Piškotový nákyp (1900)


  Piškotový nákyp smandlemi (1907)


  Piškotový nákyp (adnes)


  Piškotový nákyp sjablky (adnes)


  Pomerančový nákyp (1904)


  Pomerančový nákyp (adnes)


  Rýžový neb krupicový nákyp (1900)


  Rýžový nákyp (1907)


  Rýžový nákyp vremosce (adnes)


  Rýžový nákyp (adnes)


  Špenátový nákyp (1910)


  Špenátový nákyp (1931)


  Špenátový nákyp (1960)


  Špenátový nákyp (adnes)


  Švestkový nákyp (1904)


  Švestkový nákyp (adnes)


  Třešňový nákyp (1919)


  Třešňový nákyp (adnes)


  Tvarohový nákyp (1910)


  Tvarohový nákyp (1930)


  Tvarohový nákyp (adnes)


  Višňový nákyp (1919)


  Višňový nákyp (1948)


  Višňový nákyp (adnes)


  Zelný nákyp suzeným masem (1965)


  Zelný nákyp (adnes)


  Žemlový nákyp (1930)


  Žemlový nákyp jemný (1936)


  Žemlový nákyp (adnes)


  Paštiky


  Bramborová paštika (1910)


  Bramborová paštika (1947)


  Bramborová paštika (adnes)


  Houbová paštika (1930)


  Houbová paštika (adnes)


  Jablková paštika (1936)


  Jablková paštika (adnes)


  Paštika zhusích jater (M.D.Rettigová)


  Paštika zhusích jater na jiný způsob (M.D.Rettigová)


  Paštika zhusích jater (1907)


  Paštika zhusích jater 1928)


  Paštika zhusích jater (adnes)


  Paštika zhusích jater (po francouzsku) (19.století)


  Paštika zhusích jater (štrasburská) (1894)


  Paštika zhusích jater (štrasburská) (adnes)


  Paštika zhusy (1894)


  Paštika zhusy (adnes)


  Paštika ze slepice (1895)


  Paštika ze slepice (adnes)


  Paštika ze zaječího masa (1895)


  Paštika ze zaječího masa (adnes)


  Rosolovaná husí játra (M.D.Rettigová)


  Rosolovaná husí játra (adnes)


  Rybí paštičky (1925)


  Rybí paštičky (adnes)


  Srnčí paštika (1952)


  Srnčí paštika (adnes)


  Španělská bramborová paštika (1948)


  Španělská bramborová paštika (adnes)


  Rolády


  Bramborová ruláda suzeným masem (1948)


  Bramborová roláda suzeným masem (adnes)


  Bramborová ruláda se špenátem (1948)


  Bramborová roláda se špenátem (adnes)


  Pokrmy zbrambor


  Bramborové chrupanky (kroketky) (1898)


  Croquety bramborové (1900)


  Bramborové krokety (adnes)


  Bramborové kopečky (1880)


  Bramborové kopečky (adnes)


  Zemákové kotlety (19. století)


  Bramborové kotlety (1930)


  Bramborové kotlety (adnes)


  Bramborové lívance (1948)


  Bramborové lívance (adnes)


  Bramborová omeleta (1930)


  Bramborová omeleta smasem (1948)


  Bramborová omeleta (adnes)


  Bramborové palačinky (staročeské)


  Bramborové palačinky (1900)


  Bramborové palačinky (adnes)


  Bramborové pirožky (1936)


  Bramborové pirožky (adnes)


  Bramborové placky sjablky (1948)


  Bramborové placky sjablky (adnes)


  Bramborové placky se zelím (1948)


  Bramborové placky se zelím (adnes)


  Bramborové rohlíčky (1948)


  Bramborové rohlíčky (adnes)


  Bramborové řezy (1948)


  Bramborové řezy (adnes)


  Bramborové řezy slané (1948)


  Bramborové řezy slané (adnes)


  Bramborové smaženky (1928)


  Bramborové smaženky (adnes)


  Bramborové šátečky (1948)


  Bramborové šátečky (adnes)


  Bramborové šišky (staroč.)


  Bramborové šišky smarmeládou (1948)


  Bramborové šišky smarmeládou (adnes)


  Bramborové taštičky spovidly (1948)


  Bramborové taštičky spovidly (adnes)


  Bramborové tyčky (1930)


  Bramborové tyčinky (1948)


  Bramborové tyčinky kčaji (1948)


  Bramborové tyčinky (adnes)


  Bramborové vdolky (1948)


  Bramborové vdolky (adnes)


  Bramborové věnečky (1947)


  Bramborové věnečky (adnes)


  Bramborové knedlíky (1936)


  Bramborové knedlíky (1948)


  Bramborové knedlíky plněné cibulkou


  Bramborové knedlíky plněné houbami


  Bramborové knedlíky plněné uzeným masem


  Bramborové knedlíky (adnes)


  Bramborové knedlíky spovidlovou omáčkou (1940)


  Bramborové knedlíky spovidlovou omáčkou (adnes)


  Bramborové paštičky (1960)


  Bramborové paštičky (adnes)


  Bramborový dort předválečný (1933)


  Bramborový dort (1940)


  Bramborový dort (1993)


  Bramborový dort sbílkovým krémem (adnes)


  Bramborový dort scuketou (adnes)


  Bramborový dort skrémem (adnes)


  Bramborový sýr (1873)


  Bramborový sýr (adnes)


  Brambory na kyselo (staročeská kuchyně)


  Brambory na kyselo (adnes)


  Brambory zadělávané (1948)


  Brambory zadělávané (adnes)


  Brambory zapečené suzeným masem (1930)


  Brambory zapečené suzeným masem (adnes)


  Brambory zapečené se zelím (1948)


  Brambory zapečené se zelím (adnes)


  Brambory plněné mozečkem (1947)


  Brambory plněné mozečkem (adnes)


  Brambory skapustou (1948)


  Brambory skapustou (adnes)


  Halušky


  Halušky sbrynzou (1928)


  Halušky sbrynzou (adnes)


  Halušky se sýrem (1925)


  Halušky se sýrem (adnes)


  Klouzáky (1930)


  Klouzáky (adnes)


  Nadívané brambory (1904)


  Nadívané brambory (adnes)


  Nové brambory stvarohem (1924)


  Nové brambory stvarohem (adnes)


  Podlesníky (1928)


  Podlesníky (adnes)


  Škubánkové opečenky (1947)


  Škubánkové opečenky (adnes)


  Škubánkové placičky plněné uzeným masem (staročeská kuchyně)


  Škubánkové placičky plněné uzeným masem (adnes)


  Škubánky (kucmouch) (1940)


  Škubánky (kucmouch) (adnes)


  Šumavský toč (1930)


  Šumavský toč (adnes)


  Toč (19.století)


  Toč (adnes)


  Zablafuňky (brambory nakyselo) (1920)


  Zablafuňky1 (adnes)


  Zablafuňky2 (adnes)


  Závin sbrambory (1947)


  Závin sbrambory acibulkou (adnes)


  Nádivky


  Houbová nádivka (1948)


  Houbová nádivka (adnes)


  Mandlová nadívka (1904)


  Mandlová nádivka (do holoubat) (adnes)


  Mandlová nádivka (na krocana) (adnes)


  Mandlová nádivka srumem (adnes)


  Mandlová nádivka (adnes)


  Nadívka jablečná (1904)


  Jablečná nádivka (adnes)


  Nadívka zlískových oříšků (1904)


  Nádivka zlískových oříšků (adnes)


  Nadívka zmáku (1904)


  Maková nádivka (1924)


  Maková nádivka (adnes)


  Nadívka zvlašských ořechů (1904)


  Ořechová nádivka (1930)


  Ořechová nádivka (adnes)


  Nadívka ze strouhaných housek (1904)


  Nádivka ze strouhané housky (adnes)


  Nádivka (19.století)


  Nádivka (1924)


  Nádivka do krocana (1907)


  Nádivka do krocana (1940)


  Nádivka do krocana (adnes)


  Nádivka do kuřete (adnes)


  Nádivka kaštanová (1910)


  Nádivka kaštanová (adnes)


  Nádivka kaštanová (do krocana) (adnes)


  Nádivka kaštanová (do krůty) (adnes)


  Nádivka kaštanová (adnes)


  Nádivka kaštanová smasem (adnes)


  Nádivka zmasa (staročeská kuchyně)


  Nádivka zmasa (adnes)


  Masová nádivka na sibiřské pelmeně (adnes)


  Masová nádivka do kapra (adnes)


  Nádivka zrýže amasa (staročeská kuchyně)


  Nádivka zmasa arýže (adnes)


  Těstoviny


  Cezené nudle (1932)


  Cezené nudle (adnes)


  Flíčky shoubami (M.D.Rettigová)


  Flíčky shoubami (adnes)


  Flíčky sjablky (M.D.Rettigová)


  Flíčky sjablky (19. Století)


  Flíčky sjablky (adnes)


  Flíčky moučné suzeným masem (1947)


  Flíčky moučné suzeným masem (adnes)


  Hanácké nudle (1949)


  Hanácké nudle (adnes)


  Makaronky (M.D.Rettigová)


  MakaronkyI (1904)


  Makaronky II (1904)


  Makaronky (adnes)


  Nudle bavorské (1895)


  Nudle bavorské (adnes)


  Nudle bramborové (1895)


  Nudle bramborové (adnes)


  Nudle sjablky (M.D.Rettigová)


  Nudle sjablkyI (adnes)


  Nudle sjablky II (adnes)


  Nudle sjablky ahřebíčkem (adnes)


  Nudle stvarohem (M.D.Rettigová)


  Nudle stvarohemI (1904)


  Nudle stvarohem II (1904)


  Nudle stvarohem (1930)


  Nudle stvarohem (adnes)


  Provázkové nudle (1933)


  Provázkové nudle (adnes)


  Šunkofleky suzeným (1895)


  Šunkofleky suzeným (adnes)


  Šunkofleky se zelím (1895)


  Šunkofleky skysaným zelím (adnes)


  Vypražené zelí sflíčky (1931)


  Dušené zelí sflíčky (adnes)


  Luštěniny


  Luštěniny (luskoviny 1884)


  Luštěniny vkuchyni (adnes)


  Kaše zluštěnin (zmouky bobové, čočkové, hrachové) (1904)


  Kaše zluštěnin (adnes)


  Bobová kaše (1909)


  Bobová kaše (adnes)


  Boby (fazole) snadívanými vejci (1895)


  Boby (fazole) svařenými vejci (adnes)


  Čočka na kyselo (19. Století)


  Kyselá čočka (1904)


  Čočka na kyselo (adnes)


  Čočka na kyselo bez mouky (adnes)


  Čočka na kyselo sčesnekem (adnes)


  Čočkové karbanátky (M.D.Rettigová)


  Čočkové karbanátky (1932)


  Čočkové karbanátky (adnes)


  Fazolový salát (1904)


  Fazolový salát (adnes)


  Hrách


  Hrách (1904)


  Hrách (adnes)


  Hrachová kaše (1896)


  Hrachová kaše (adnes)


  Hrachové karbanátky se špenátem (1948)


  Hrachové karbanátky se špenátem (adnes)


  Hrachové lívanečky (1930)


  Hrachové lívanečky (adnes)


  Hrachové šišky (1930)


  Hrachové šišky (adnes)


  Slanina sfazolemi (1904)


  Slanina sfazolemi (adnes)


  Zelené boby vluskách (1904)


  Zelené boby vluskách (adnes)


  Zelené fazole na kyselo (1948)


  Zelené fazole na kyselo (adnes)


  Zelené fazole po srbsku (1948)


  Zelené fazole po srbsku (adnes)


  Přílohy


  Babiččiny sypánky (1941)


  Babiččiny sypánky (adnes)


  Banketky (1947)


  Banketky (adnes)


  Bramborový chléb skmínem (1961)


  Bramborový chléb skmínem (adnes)


  Bramborový knedlík (1947)


  Bramborový knedlík (adnes)


  Brambory italské (1948)


  Brambory italské (adnes)


  Brambory irské (1948)


  Brambory irské (adnes)


  Brambory lyonské (1948)


  Brambory lyonské (adnes)


  Brambory maďarské (1948)


  Brambory maďarské (1947)


  Brambory maďarské (adnes)


  Brambory moskevské (1948)


  Brambory moskevské (adnes)


  Brambory ruské (1948)


  Brambory ruské (adnes)


  Brambory sčesnekem (1948)


  Brambory sčesnekem (adnes)


  Brambory vařené (1904)


  Brambory vařené (adnes)


  Brambory vařené vmléku (1938)


  Brambory vařené vmléce (adnes)


  Červené zelí na víně (1930)


  Červené zelí na víně (adnes)


  Dýňové zelí (1948)


  Dýňové zelí (adnes)


  Grahamův chléb (1904)


  Grahamův chléb upečený doma (adnes)


  Hrubě dobrý knedle (17.18.století)


  Hrubě dobrý knedle sprubírovaný (18.století, východní Čechy)


  Hrubě dobrý knedle sprubírovaný (adnes)


  Hříbkové knedlíky (1912)


  Hříbkové knedlíky (adnes)


  Knedlíky zvařených bramborů (1904)


  Knedlíky bramborové klasické (adnes)


  Knedlíky zvařených brambor (adnes)


  Knedlíky ze syrových brambor (19.století)


  Knedlíky ze syrových brambor (1904)


  Knedlíky ze syrových bramborů (1948)


  Knedlíky ze syrových brambor (adnes)


  Krokety (1907)


  Krokety (1952)


  Krokety (adnes)


  Krupicové knedlíky (1936)


  Krupicové knedlíky (1948)


  Krupicové knedlíky (adnes)


  Krupicové knedlíky shouskou (1948)


  Krupicové knedlíky shouskou (adnes)


  Krupicové noky (1930)


  Krupicové noky (adnes)


  Křen


  Křen jablečný (M.D.Rettigová)


  Křen jablečný (1948)


  Křen jablečný (adnes)


  Moučné knedlíky (M.D.Rettigová)


  Moučné knedlíky na jiný způsob (1904)


  Moučné knedlíky ještě na jiný způsob (1904)


  Moučné knedlíky vařené vmléce (1967)


  Pálffyho knedlík (1936)


  Knedlík Pálffy (adnes)


  Polenta


  Polenta (M.D.Rettigová)


  Polenta (19.století)


  Polenta (adnes)


  Rohlíkové knedlíky (1936)


  Rohlíkové knedlíky (adnes)


  Rýže dušená (1907)


  Rýže dušená (adnes)


  Slaninové knedlíky bez mouky (1925)


  Slaninové knedlíky (adnes)


  Špekové knedle (1907)


  Špekové knedleI (adnes)


  Špekové knedlíkyII (adnes)


  Špekové knedle zbrambor ashouskou (adnes)


  Telecí krokety (1944)


  Telecí krokety (adnes)


  Tyrolské knedlíky (1930)


  Tyrolské knedlíky (1936)


  Tyrolské knedlíky (adnes)


  Tyrolské slaninové knedlíky (1936)


  Tyrolské slaninové knedlíky (adnes)


  Žitný chléb (1904)


  Žitný chléb (adnes)


  Houbová jídla


  Černý kuba (1903)


  Černý kuba (adnes)


  Houbová omáčka (1903)


  Houbová omáčka (1947)


  Houbová omáčka (adnes)


  Omáčka ze suchých hub (1904)


  Omáčka ze sušených hub (adnes)


  Houbová smaženina (1898)


  Houbová smaženina (1925)


  Houbová smaženina (adnes)


  Houbovec (M.D.Rettigová)


  Houbovec (adnes)


  Houbovec čili krupník (zroku 1935)


  Houbovec, někde také zvaný hubník (adnes)


  Houbovec se zemčaty (19.století)


  Houbovec zbrambor (adnes)


  Houbové šišky (staročeská kuchyně)é


  Houbové šišky (adnes)


  Houby na lasturách (1925)


  Houby na lasturách (adnes)


  Houby svejci (1904)


  Houby svejcem (adnes)


  Houby naložené vsoli (1948)


  Houby nakládané do soli (adnes)


  Houby na másle (1903)


  Houby na másle (adnes)


  Hříbky naložené1 (19.století)


  Hříbky naložené2 (19.století)


  Hříbky naložené (adnes)


  Hříbky na smetaně (staročeská kuchyně)


  Hříbky na smetaně (adnes)


  Hříbky vsoli (1947)


  Hříbky vsoli (adnes)


  Chlebový houbovec (1948)


  Chlebový houbovec (adnes)


  Karbanátky zhub (1925)


  Karbanátky zhub (adnes)


  Nakládané hříbky (1935)


  Nakládané hříbky (adnes)


  Naložené houby (1904)


  Naložené houby se zeleninou (1935)


  Nakládané houby se zeleninou (adnes)


  Pařížské quodlibet (19. stol.)


  Pařížské quodlibet shoubami (adnes)


  Ryzce voctě naložené (1903)


  Ryzce voctě naložené (adnes)


  Smažené houby (1903)


  Smažené houby (adnes)


  Rýžová jídla


  Risotto (rizoto)


  Jak na správné rizoto?


  Risoto (1942)


  Risotto (adnes)


  Rýže shoubami (1948)


  Rýže shoubami (adnes)


  Rýže sjablky (M.D.Rettigová)


  Rýže sjablky (adnes)


  Rýže srevení (1932)


  Rýže srevení (adnes)


  Rýže suzeným masem (M.D.Rettigová)


  Rýže suzeným masem (adnes)


  Rýžové karbanátky (1930)


  Rýžové karbanátky (1947)


  Rýžové karbanátky (adnes)


  Rýžové koblihy (1927)


  Rýžové koblihy (adnes)


  Vaječná jídla


  Italská vejce (1937)


  Italská vejce (adnes)


  Míchaná vejce (M.D.Rettigová)


  Míchaná vejce (1904)


  Míchaná vajíčka (1924)


  Míchaná vejce na cibulce (adnes)


  Míchaná vejce scelerem (1940)


  Míchaná vejce scelerem (adnes)


  Míchaná vejce se sýrem (1904)


  Míchaná vejce se sýrem (adnes)


  Míchaná vejce shoubami (1940)


  Míchaná vejce shoubami (adnes)


  Míchaná vejce schřestem (1940)


  Míchaná vejce schřestem (adnes)


  Míchaná vejce skaparami (1940)


  Míchaná vejce skaparami (adnes)


  Míchaná vejce skapustou (1940)


  Míchaná vejce skapustou (adnes)


  Míchaná vejce slanýži (1940)


  Míchaná vejce slanýži (adnes)


  Míchaná vejce srajskými jablíčky (1940)


  Míchaná vejce srajskými jablíčky (adnes)


  Moskevská vejce (1937)


  Moskevská vejce (adnes)


  Nadívaná vejce (17.století)


  Nadívaná vejce (1904)


  Nadívaná vejce (1948)


  Nadívaná vejce (adnes)


  Omeleta bramborová (1940)


  Omeleta bramborová (1947)


  Omeleta bramborová shráškem (adnes)


  Omeleta schřestem (1940)


  Chřestová omeleta (adnes)


  Omeleta skvětákem (1930)


  Omeleta skvětákem (adnes)


  Omeleta sovocem (1930)


  Omeleta sovocem (adnes)


  Omeleta srajskými jablíčky (1940)


  Omeleta srajčaty (adnes)


  Omeleta špenátová (1900)


  Omeleta špenátová (1948)


  Omeleta špenátová (adnes)


  Pikantní vejce (1925)


  Pikantní vajíčka (1931)


  Pikantní vajíčka shořčicí (adnes)


  Plněná vejce (1931)


  Plněná vejce (adnes)


  Plněná vejce na hlávkovém salátu (adnes)


  Plněná vejce vaspiku (1925)


  Plněná vejce vaspiku (adnes)


  Ruská vajíčka (1925)


  Ruská vejce (1940)


  Ruská vejce (1948)


  Ruská vejce (adnes)


  Salát zvajec (1940)


  Vajíčkový salát (adnes)


  Sázená vejce vkyselé smetaně (1904)


  Sázená vejce (1925)


  Sázená vejce (1940)


  Sázená vejce (adnes)


  Smažená vejce (1940)


  Smažená vajíčka (adnes)


  Špenátové omelety (1938)


  Špenátové omelety (adnes)


  Špenátové palačinky (1947)


  Špenátové palačinky (adnes)


  Špenátové smaženky (1931)


  Špenátové smaženky shoubami (adnes)


  Šunková omeleta (1938)


  Šunková omeleta (adnes)


  Teplá plněná vejce (1936)


  Teplá plněná vejce (adnes)


  Třešňová omeleta (1919)


  Třešňová omeleta (adnes)


  Vaječné knedlíky (1936)


  Vaječné knedlíky (adnes)


  Vaječné smaženky (1928)


  Vaječné smaženky (adnes)


  Vaječné smaženky sokurkou ahořčicí (adnes)


  Vaječnice (1933)


  Vaječnice ( adnes)


  Vaječný svítek (sladký) (staročeská kuchyně)


  Vaječný svítek (sladký) (adnes)


  Vaječný svítek velikonoční (staročeská kuchyně)


  Vaječný svítek velikonoční (adnes)


  Vaječný svítek zkrupice (slaný) (staročeská kuchyně)


  Vaječný svítek zkrupice (slaný) (adnes)


  Vejce na francouzský způsob (M.D.Rettigová)


  Vejce na francouzský způsob (adnes)


  Vejce na hniličku


  Vejce na hniličku ana tvrdo (19.století)


  Vejce na kyselo (M.D.Rettigová)


  Vejce na kyselo (1904)


  Vejce na kyselo (1940)


  Vejce na kyselo (1948)


  Vejce na kyselo sbrambory (adnes)


  Vejce na měkko (1940)


  Vejce na měkko (adnes)


  Vejce na smetaně (1940)


  Vejce na smetaně (adnes)


  Vejce na tvrdo (1940)


  Vejce natvrdo (adnes)


  Vejce pečená (1904)


  Vejce pečená vtroubě (adnes)


  Vejce plněná krémem (1940)


  Plněná vejce (adnes)


  Vejce se sýrem (1940)


  Vejce sýrová (adnes)


  Vejce vaspiku (19.století)


  Vejce vaspiku (adnes)


  Višňová omeleta (1909)


  Višňová omeleta (adnes)


  Zapečená vejce1 (1940)


  Zapečená vejce2 (1940)


  Zapečená vejce srajčaty (adnes)


  Ztracená vejce (M.D.Rettigová)


  Ztracená vejce (1904)


  Ztracená vejce (1937)


  Ztracená vejce (1940)


  Ztracená vejce (adnes)


  Jáhly


  Jahelník (1880)


  Jahelník (1904)


  Jahelník (1947)


  Jahelník (adnes)


  Jahelník střešněmi (1919)


  Jahelník střešněmi (adnes)


  Kroupová jídla


  Kroupy


  Kroupové karbanátky (1948)


  Kroupové karbanátky (adnes)


  Kroupy (1904)


  Kroupy (adnes)


  Ovesné vločky


  Karbanátky zovesných vloček (1930)


  Karbanátky zovesných vloček (adnes)


  Vločkové karbanátky (1930)


  Vločkové karbanátky1 (adnes)


  Vločkové karbanátky2 (adnes)


  Pirožky


  Pirožek smletým masem (1930)


  Pirožek smletým masem (adnes)


  Pirožky (1934)


  Pirožky (adnes)


  Pirožky kčaji (1948)


  Pirožky kčaji (adnes)


  Sýry


  Liptavský domácí sýr (1948)


  Liptavský domácí sýr (adnes)


  Liptovský sýr (1948)


  Liptovský sýr (adnes)


  Mandlový sýr má dělán býti (1535)


  Mandlový sýr (adnes)


  Majonéza


  MajonézaI (19.století)


  MajonézaII (1952)


  Majonéza bez vajec (1946)


  Majonéza bez vajec (adnes)


  Máslo


  Máslo lanýžové (1920)


  Máslo lanýžové (adnes)


  Máslo medové (1928)


  Máslo medové (1940)


  Máslo medové (adnes)


  Máslo račí (M.D.Rettigová)


  Máslo račí (adnes)


  Máslo růžové (M.D.Rettigová)


  Máslo růžové (adnes)


  Máslo zelené (M.D.Rettigová)


  Máslo zelené (adnes)


  Pečivo


  Housky (1904)


  Housky (adnes)


  Chléb mléčný (1910)


  Chléb mléčný (adnes)


  Pečivo jemné (1904)


  Pečivo jemné (adnes)


  Preclíky (19.století)


  Preclíky (1928)


  Preclíky (1940)


  PreclíkyI (adnes)


  PreclíkyII (adnes)


  Preclíky křehké (staročeská kuchyně)


  Preclíky křehké (adnes)


  Preclíky spistácií (1931)


  Pistáciové preclíky (adnes)


  Topinky se sýrem (1947)


  Topinky se sýrem (adnes)


  Tvarohová náplň do pečiva (1948)


  Tvarohová náplň do pečiva (adnes)


  Pomazánky


  Pikantní pomazánka na chlebíčky (1937)


  Pikantní pomazánka zryb vtomatě (1960)


  Pikantní pomazánka (adnes)


  Pomazánka zjiker (1948)


  Pomazánka zjiker (adnes)


  Pomazánka zmlíčí (1948)


  Pomazánka zmlíčí (adnes)


  Pomazánka ztelecích jater (1948)


  Pomazánka ztelecích jater (adnes)


  Pomazánka ze slanečka (1948)


  Pomazánka ze slanečka sokurkou (adnes)


  Pomazánka na chlebíčkyI (1938)


  Pomazánka na chlebíčkyIII (1938)


  Pomazánka na chlebíčky sNivou aořechy (adnes)


  Pomazánka na chlebíčky sovocem (adnes)


  Pomazánka ze zbytků masa (1937)


  Pomazánka ze zbytků masa (adnes)


  Šunková pěna (M.D.Rettigová)


  Šunková pěna (adnes)


  Šunková pěna vaspiku (adnes)


  Tvarohová pomazánka suzeným masem (1948)


  Tvarohová pomazánka suzeným masem1 (adnes)


  Tvarohová pomazánka suzeným masem2 (adnes)


  Chlebíčky


  Obložené chlebíčky (1937)


  Harlekýnský chlebíček (1937)


  Harlekýnský chlebíček (adnes)


  Pudinky


  Bezový pudink zkvětů (1553)


  Bezinkový pudink (adnes)


  Čokoládový puding (staročeská kuchyně)


  Čokoládový puding (1898)


  Puding čokoládový (1930)


  Puding čokoládový1 (adnes)


  Čokoládový puding2 (adnes)


  Chlebový pudding (1898)


  Chlebový pudink (adnes)


  Kapucínský puding (staročeská kuchyně)


  Kapucínský puding (adnes)


  Makový pudding (1904)


  Makový puding (1915)


  Makový pudink (adnes)


  Mandlový pudink svinnou pěnou (1907)


  Mandlový puding (1930)


  Mandlový pudink (adnes)


  Mrkvový puding (staročeská kuchyně)


  Mrkvový puding (adnes)


  Puding houbový (1930)


  Puding houbový (adnes)


  Puding játrový (1930)


  Puding játrový (adnes)


  Pudding rýžový (19.století)


  Puding rýžový (1930)


  Puding rýžový (adnes)


  Puding tvarohový (M.D.Rettigová)


  Pudding tvarohový (19.století)


  Puding tvarohový (1930)


  Puding tvarohový (adnes)


  Puding vanilkový (1930)


  Puding vanilkový (adnes)


  Pudink zkráličího masa (1880)


  Pudink zkráličího masa (adnes )


  Rybí puding (staročeská kuchyně)


  Rybí puding (adnes)


  Rýžový puding (staročeská kuchyně)


  Rýžový puding (1898)


  Rýžový pudink (1930)


  Rýžový pudink (adnes)


  Špenátový puding (M.D.Rettigová)


  Špenátový puding (1898)


  Špenátový pudding (1930)


  Špenátový puding (1942)


  Špenátový puding (1948)


  Špenátový pudink (adnes)


  Švestkový pudink (1941)


  Švestkový pudink (adnes)


  Třešňový pudding (1904)


  Třešňový pudding (1919)


  Třešňový puding (1927)


  Třešňový pudink (1940)


  Třešňový pudink (adnes)


  Tvarohový pudding (1904)


  Tvarohový pudink (adnes)


  Tvarohový pudink sovocem (adnes)


  Višňový pudding (1919)


  Višňový pudink (1941)


  Višňový pudink (adnes)


  Zeleninový puding (1909)


  Zeleninový puding (1933)


  Zeleninový puding (1940)


  Zeleninový pudink (adnes)


  Pudink zeleninový shoubami (adnes)


  Žemlový puding (M.D.Rettigová)


  Žemlový puding na jiný způsob (M.D.Rettigová)


  Žemlový puding (1930)


  Žemlový pudink (adnes)


  Moučníky


  Americké lívanečky se špenátem (1948)


  Americké lívanečky (adnes)


  Babu dobrú kdo chce dělati (1591)


  Babu dobrú kdo chce dělati (adnes)


  Banánky (1947)


  Banánky (adnes)


  Brabantské dortíčky (M.D.Rettigová)


  Brabantové dortíčky (1948)


  Brabantské dortíčky (adnes)


  Bramborka sjablky (ze staročeské kuchyně)


  Bramborka sjablky (adnes)


  Bramborové koblihy (1948)


  Bramborové koblihy (adnes)


  Bramborové koláčky se zavařeninou (1948)


  Bramborové koláčky se zavařeninou (adnes)


  Bramborový závin (1948)


  Bramborový závin (adnes)


  Bublanina (1948)


  Bublanina (adnes)


  Bublanina jablková (1930)


  Bublanina jablková (adnes)


  Bublanina smrazenými třešněmi (1949)


  Bublanina sovocem (adnes)


  Bublanina svišněmi (1904)


  Bublanina svišněmi (adnes)


  Švestková bublanina (M.D.Rettigová)


  Bublanina švestková (1930)


  Bublanina švestková (adnes)


  Bublanina třešňová (1948)


  Bublanina třešňová (adnes)


  Buchtičky skrémem (M.D.Rettigová)


  Buchtičky skrémem (adnes)


  Buchty (18. století)


  Buchty (19. století)


  Buchty (adnes)


  Císařská trhanina (1930)


  Císařská trhanina (adnes)


  Cukrářské koblihy (1927)


  Cukrářské koblihy (adnes)


  Cukrová jíška (1904)


  Cukrová jíška (adnes)


  Cukrová zemčátka (M.D.Rettigová)


  Cukrová zemčátka plněná (adnes)


  Cukrový salám (1900)


  Cukrový salám (adnes)


  Dobrý perník (M.D.Rettigová)


  Dobrý perník smedem (M.D.Rettigová)


  Dobrý perník (adnes)


  Dukátové buchtičky (1932)


  Dukátové buchtičky skrémem (adnes)


  Důlkové koláčky pro svátek Imolc (Hromnice) (1864)


  Důlkové koláčky (M.D.Rettigová)


  Důlkové koláčky (adnes)


  Fudge (1947)  cukroví bez pečení.


  Fudge (adnes)


  Hoblovačky, Hoblinky, Křeháčky, Křehulky, Křehule  regionální názvy pro Boží milosti (19. století)


  Hoblovačky (1960)


  Hoblovačky (adnes)


  Hořické trubičky


  Hraběnčin závin (1947)


  Hraběnčin závin (adnes)


  Hraběnčiny řezy (1930)


  Hraběnčiny řezy1 (adnes)


  Hraběnčiny řezy2 (adnes)


  Chudí rytíři (staročeská kuchyně)


  Chudí rytíři (adnes)


  Jablečné řezy (1945)


  Jablečné řezy (adnes)


  Jablečník (1910)


  Jablečník (adnes)


  Jablková rýže (1930)


  Jablková rýže (adnes)


  Jablkovec (M.D.Rettigová)


  Jablkovec (19.století)


  Jablkovec (1940)


  Jablkovec (adnes)


  Jablkové kroužky (1930)


  Jablkové kroužky (adnes)


  Jablkové lívance (1930)


  Jablkové lívance (adnes)


  Jablkové noky (1910)


  Jablkové noky (adnes)


  Jablkové píchance (M.D.Rettigová)


  Jablkové píchance (adnes)


  Jablkové smaženky (1904)


  Jablečné smaženky (adnes)


  Jablkový rosol (1904)


  Jablkový rosol (adnes)


  Jablkový závin zlístkového těsta (1930)


  Jablkový závin zlistového těsta (adnes)


  Kaštanový krém (1940)


  Kaštanový krém (adnes)


  Koblihy


  Jemné třené koblihy (1927)


  Jemné třené koblihy (adnes)


  Koblihy (jednoduché)(1932)


  Koblihy (jemné)(1932)


  Koblihy (19. Století, slovácká kuchyně)


  Koblihy (1928)


  Koblihy1 (adnes)


  Koblihy2 (adnes)


  Koblížky (M D.Rettigová)


  Koblížky (adnes)


  Koblížky ledové (19.století)


  Koblížky svišněmi (1919)


  Koblížky zpáleného těsta (M.D.Rettigová)


  Koblížky zpáleného těsta (1932)


  Koblížky zpáleného těsta (adnes)


  Kornoutky anýzové (1895)


  Kornoutky anýzové (adnes)


  Košíčky zbramborového těsta (1947)


  Košíčky zbramborového těsta (adnes)


  Košíčky zlineckého těsta (1907)


  Košíčky zlineckého těsta1 (adnes)


  Košíčky zlineckého těsta2 (adnes)


  Kvasnicová kolečka (staročeská kuchyně)


  Kvasnicová kolečka (adnes)


  Kynuté knedlíky (1904)


  Kynuté knedlíky jiným způsobem (1904)


  Kynuté knedlíky spovidly (1907)


  Kynuté knedlíky (1907)


  Kynuté knedlíky (1936)


  Kynuté knedlíky1 (adnes)


  Kynuté knedlíky2 (adnes)


  Kynuté knedlíky spovidly amákem (adnes)


  Kynutý reveňový závin (1945)


  Kynutý reveňový závin (adnes)


  Kynutý švestkový koláč (1920)


  Kynutý švestkový koláč1 (adnes)


  Kynutý švestkový koláč2 (adnes)


  Levné koblihy (1927)


  Lívance


  Lívance (19.století)


  Lívance (1904)


  Lívance (1924)


  Lívance (adnes)


  Lívance bramborové (1904)


  Lívance bramborové (adnes)


  Lívance zovesných vloček (1940)


  Lívance zovesných vloček (adnes)


  Lívanečky (M.D.Rettigové)


  Lívanečky (1907)


  Lívanečky (adnes)


  Lívanečky svišněmi (1919)


  Lívanečky svišněmi (adnes)


  Levné koblihy (adnes)


  Madlenka (Madeleines)


  Madlenky (1940)


  Madlenky (adnes)


  Madlenka (adnes)


  Maková buchta (1904)


  Maková buchta (adnes)


  Makovec (1910)


  Makovec (adnes)


  Makovníčky (1928)


  Makovníčky (1948)


  Makovníčky (adnes)


  Makronky


  Makronky (1880)


  Makronky (1939)


  Makronky (adnes)


  Makronky zovesných vloček (staroč. 1931)


  Makronky zovesných apšeničných vloček (1940)


  Magronky zovesných vloček (1942)


  Makronky zovesných vloček (adnes)


  Mandlový závin (1907)


  Mandlový závin (adnes)


  Máslový závin (1907)


  Máslový závin (1930)


  Máslový závin (adnes)


  Masopustní koblihy (1948)


  Masopustní koblihy (adnes)


  Medový perník (recept zroku 1951)


  Medový perník (adnes)


  Meruňkové řezy (1907)


  Meruňkové řezy (adnes)


  Meruňkový konfet (1915)


  Meruňkový konfet (adnes)


  Meruňkový krém (1941)


  Meruňkový krém se skořicovou smetanou (adnes)


  Meruňkový led (1915)


  Meruňkový led (adnes)


  Milosti (1932)


  Milosti (adnes)


  Milosti (19.století, kdy se podávaly jako masopustní jídlo)


  Morkové řezy (1930)


  Morkové řezy (Pro kuchyni 1940)


  Morkové řezy (1948)


  Morkové řezy (adnes)


  Mošničky se špenátem (1930)


  Mošničky povidlové (1930)


  Mošničky (adnes)


  Mouřenín vkošili (Mohr im Hemd)


  Mouřenín benátský (M.D.Rettigová)


  Mouřenín vkošili (1930)


  Mouřenín (1931)


  Mouřenín vbílé košili (adnes)


  Mouřenín vkošili (adnes)


  Mouřenín1 (adnes)


  Mouřenín 2 (adnes)


  Mramorové řezy (1948)


  Mramorové řezy (adnes)


  Ořechová ruláda svanilkovým krémem (1930)


  Ořechová roláda svanilkovým krémem (adnes)


  Ořechovec (1930)


  Ořechovec (adnes)


  Ořechový závin (1907)


  Ořechový závin (adnes)


  Osmažené třešně (1919)


  Osmažené třešně (adnes)


  Ovocné řezy (1907)


  Ovocné řezy (adnes)


  Pískorky (staročeská kuchyně)


  Pískorky (1930)


  Piskorky (1948)


  Piskorky (adnes)


  Piškotová buchta (1904)


  Piškotová buchta (adnes)


  Piškotové čtverečky (1907)


  Piškotové čtverečky (adnes)


  Piškotové řezy sjablky (1948)


  Piškotové řezy sjablky (adnes)


  Piškotový závin (1904)


  Piškotový závin (adnes)


  Plněné ovocné knedlíky (1936)


  Plněné ovocné knedlíky I(adnes)


  Plněné ovocné knedlíkyII (adnes)


  Preclíky skořicové (1910)


  Preclíky skořicové (adnes)


  Pumpernikl


  Pumpernikl (středověký recept)


  Pumpernikl (M.D.Rettigová)


  Pumpernikl (1940)


  PumpernyklI (adnes)


  PumprniklII (adnes)


  Punčový krém (1907)


  Punčový krém (adnes)


  Rychlý perník (1949)


  Rychlý perníkI (adnes)


  Rychlý perníkI (adnes)


  Rychlý perník smedem (adnes)


  Řezy pařížské (1919)


  Řezy pařížské (1940)


  Řezy pařížské (adnes)


  Řezy sjahodami (M.D.Rettigová)


  Řezy sjahodami (1948)


  Řezy sjahodami (adnes)


  Řezy smalinovou zavařeninou (1948)


  Řezy smalinami (adnes)


  Řezy svišněmi (1919)


  Řezy svišněmi (adnes)


  Řezy tvarohové (1907)


  Řezy tvarohové (adnes)


  Šišky (M.D.Rettigová)


  Šišky (1904)


  Šišky smákem ašvestkami (adnes)


  Šišky zsladké smetany, třené vpánvi neb vmoždíři tlučené (15. století)


  Kobližky smedovou zálivkou (adnes)


  Škvarkový koláč (1930)


  Škvarkový koláč (adnes)


  Španělské větry smandlemi (M.D.Rettigová)


  Španělské větry smandlemi (adnes)


  Španělské větry se šodó (M.D.Rettigová)


  Španělské větry se šodó (adnes)


  Španělské větry se zavařeninkou (M.D.Rettigová)


  Španělské větry se zavařeninou (adnes)


  Štrúdle (1907)


  Štrúdle (adnes)


  Štrúdle jablková skvasnicemi (1907)


  Štrúdle jablková skvasnicemi (adnes)


  Štrudle válená sjablky (M.D.Rettigová)


  Štrúdle válená sjablky (adnes)


  Švestkový koláč kynutý (1925)


  Švestkový koláč kynutý (adnes)


  Švestkový koláč (1936)


  Švestkový koláčI (adnes)


  Švestkový koláčII (adnes)


  Švestkový lívanec (1930)


  Švestkový lívanec (1948)


  Švestkový lívanec (adnes)


  Tašky svišňovou zavařeninou (1919)


  Tašky svišňovou marmeládou (adnes)


  Tažený závin (1947)


  Tažený závin (adnes)


  Třená buchta (M.D.Rettigová)


  Třená buchta bez smetany (M.D.Rettigová)


  Třená buchta (1907)


  Třená buchta (adnes)


  Třešňová bublanina (1919)


  Třešňová bublanina (1930)


  Třešňová bublanina (1940)


  Třešňová bublanina (adnes)


  Třešňová žemlovka (1947)


  Třešňová žemlovka (adnes)


  Třešňovec (M.D.Rettigová)


  Třešňovec (1919)


  Třešňovec (staročeská kuchyně)


  Třešňovec zhousky (1930)


  Třešňovec (adnes)


  Třešňové buchtičky (1919)


  Třešňové buchtičky (adnes)


  Třešňové (višňové, švestkové) knedlíčky (1930)


  Třešňové knedlíčky (adnes)


  Třešňové knedlíky (M.D.Rettigová)


  Třešňové knedlíky (1919)


  Třešňové knedlíky ztvarohového těsta (adnes)


  Třešňové kynuté knedlíky (1928)


  Třešňové knedlíky (adnes)


  Třešňový závin (1919)


  Třešňový závin (adnes)


  Vandličky (staročeská kuchyně)


  Vandličky do polévky zjatýrek asrdíček drůbeže (1895)


  Vandličky do polévky zjatýrek asrdíček drůbeže (adnes)


  Vandličky dortové (M.D.Rettigová)


  Vandličky dortové (adnes)


  Vandličky (M.D.Rettigová)


  Vandličky rakové zkrupice (M.D.Rettigová)


  Vandličky rakové zkrupice (adnes)


  Vanilkové nudle (1948)


  Vanilkové nudle shruškami (adnes)


  Vanilkové preclíky (1930)


  Vanilkové preclíky (adnes)


  Vanilkové řezy (1907)


  Vanilkové řezy (1930)


  Vanilkové řezy (1940)


  Vanilkové řezy (adnes)


  Vařený mléčný krém (1948)


  Vařený mléčný krém (adnes)


  Vdolky (1904)


  Vdolky (19.století)


  Vdolky (1947)


  Vdolky (adnes)


  Vdolečky (1910)


  Vdolečky (adnes)


  Vdolečky sborůvkami (M.D.Rettigová)


  Vdolečky sborůvkami (adnes)


  Višňová bublanina (1919)


  Višnová bublanina (1930)


  Višňová bublanina (1948)


  Višňová bublanina (adnes)


  Višňová žemlovka (1947)


  Višňová žemlovka1 (adnes)


  Višňová žemlovka2 (adnes)


  Višňovec žemlový (1909)


  Višňovec (adnes)


  Višňové knedlíky (M.D.Rettigová)


  Višňové knedlíky (1919)


  Višňové knedlíky ze spařeného těsta (1940)


  Višňové kynuté knedlíky (1928)


  Višňové knedlíky (adnes)


  Višňový závin (1919)


  Višňový závin (adnes)


  Závin mrkvový (1930)


  Závin mrkvový (adnes)


  Závin rybízový (1930)


  Závin rybízový (adnes)


  Závin stvarohem (19.století)


  Závin stvarohem (adnes)


  Závin tažený (19.století)


  Závin tažený (adnes)


  Zmrzlý koláč (1907)


  Zmrzlý koláč (adnes)


  Žemlovka (19.století)


  Žemlovka (1900)


  Žemlovka (1940)


  Žemlovka (adnes)


  Palačinky, trhanec, tvaroh


  Palačinky stvarohem (19.století)


  Palačinky stvarohem (adnes)


  Risolky (rissoles)


  Risolky zkuřete (1904)


  Risolles (1928)


  Smažené rizolety (adnes)


  Trhanec


  Trhanec (1900)


  Trhanec (1940)


  Trhanec (adnes)


  Tvarohová majonéza (1965)


  Tvarohová majonéza (adnes)


  Tvarohové knedlíky (M.D.Rettigová)


  Tvarohové knedlíky (1907)


  Tvarohové knedlíky (1930)


  Tvarohové knedlíky (1936)


  Tvarohové knedlíky (1947)


  Tvarohové knedlíky (adnes)


  Tvarohové knedlíky shouskou (1930)


  Tvarohové knedlíky shouskou (adnes)


  Tvarohové koblihy (M.D.Rettigová)


  Tvarohové koblihy (adnes)


  Tvarohové koblihy kynuté (adnes)


  Tvarohové amelety (1900)


  Tvarohové amelety (1907)


  Tvarohové omelety (1930)


  Tvarohové omelety (adnes)


  Tvarohové omelety sjablky (adnes)


  Tvarohové omelety sjahodami (adnes)


  Tvarohové omelety smalinami (adnes)


  Tvarohové ovocné knedlíky (1940)


  Tvarohové ovocné knedlíky (1948)


  Tvarohové ovocné knedlíky (adnes)


  Tvarohové řezy (1910)


  Tvarohové řezy (1930)


  Tvarohové řezy (1948)
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  Obloučky mandlové II (19.století)


  Obloučky mandlové (adnes)


  Ořechové dortíčky (1907)


  Ořechové dortíčkyI (adnes)


  Ořechové dortíčkyII (adnes)


  Ořechové keksy (1930)


  Ořechové keksyI (adnes)


  Ořechové keksyII (adnes)


  Ořechové keksy slané (adnes)


  Ořechové pečivo (1930)


  Ořechové pečivo (adnes)


  Ořechové rohlíčky (1927)


  Ořechové rohlíčky (adnes)


  Ořechové řezy (1907)


  Ořechové řezy (adnes)


  Ořechové trojlístky (1925)


  Ořechové trojlístky (adnes)


  Ořechové tyčinky (1930)


  Ořechové tyčinky (adnes)


  Oříškové hubinky (1937)


  Oříškové hubinky (adnes)


  Oříškové hubinky sčokoládou (1937)


  Oříškové hubinky sčokoládou (adnes)


  Oříškové koláčky (1889)


  Oříškové koláčky (1937)


  Oříškové koláčky (adnes)


  Oříškové rohlíčky (1907)


  Oříškové rohlíčky (1925)


  Oříškové rohlíčkyI (adnes)


  Oříškové rohlíčkyII (adnes)


  Oříškové věnečky (1925)


  Oříškové věnečky (1937)


  Oříškové věnečkyI (adnes)


  Oříškové věnečkyII (adnes)


  Ostří hoši (19.století)


  Ostří hoši (adnes)


  Ouška (staročeská kuchyně)


  Ouška (adnes)


  Peciválky


  Peciválky (1930)


  Peciválky (adnes)


  Pečený ježek (1907)


  Pečený ježek (adnes)


  Pečivo sněhové na stromeček (1910)


  Pečivo sněhové na stromeček (adnes)


  Perník


  Perník (staročeská kuchyně)


  Perník (1948)


  PerníkI (adnes)


  PerníkII (adnes)


  Perník litý (1940)


  Perník litý na plech (rok 1947)


  Perník litý na plech (adnes)


  Perník se švestkovými povidly (1949)


  Perník se švestkovými povidly (adnes)


  Perníkové řezy (1928)


  Perníkové řezy (adnes)


  Pracičky (1907)


  Pracičky (adnes)


  Pracičky zpáleného těsta (M.D.Rettigová)


  Pracny (1900)


  Pracny (1930)


  Pracny (adnes)


  Pusinky (1930)


  Pusinky (1937)


  Pusinky čokoládové (adnes)


  Rohlíčky soříškovou nádivkou (1907)


  Rohlíčky soříškovou nádivkou (adnes)


  Rohlíčky střešňovou marmeládou (1919)


  Rohlíčky se zavařeninou (adnes)


  Sádlovky (1930)


  Sádlovky (adnes)


  Saněžky (1930)


  Saněžky (adnes)


  Skořicové hvězdičky (19. století)


  Skořicové hvězdičky (1904)


  Skořicové hvězdičky (1948)


  Skořicové hvězdičky (adnes)


  Slané preclíčky (M.D.Rettigová)


  Slané preclíky (1940)


  Slané preclíčky (adnes)


  Slané tyčinky (1930)


  Slané tyčinky (1940)


  Slané tyčinky (adnes)


  Šípkové cukroví (1934)


  Šípkové cukroví (adnes)


  Škvarkové cukroví (staročeská kuchyně)


  Škvarkové cukroví (1948)


  Škvarkové cukrovíI (adnes)


  Škvarkové cukrovíII (adnes)


  Škvarkové cukroví shřebíčkem (1948)


  Škvarkové cukroví shřebíčkem (adnes)


  Škvarkové pagáčky (1930)


  Škvarkové pagáčky (adnes)


  Škvarkové pagáčkyI (adnes)


  Škvarkové pagáčeII (adnes)


  Švestkový salám (1930)


  Švestkový salám (adnes)


  Vanilkové rohlíčky (M.D.Rettigová)


  Vanilkové rohlíčky (19.století)


  Vanilkové rohlíčky (1880)


  Vanilkové rohlíčky (1907)


  Vanilkové rohlíčky (1949)


  Vanilkové rohlíčky1 (adnes)


  Vanilkové rohlíčky2 (adnes)


  Vanilkové rohlíčky zovesných vloček (1918)


  Vanilkové rohlíčky zovesných vloček (adnes)


  Vánočka (M.D.Rettigová)


  Vánočka zklášterní kuchařky (19.stol.)


  Vánočka (1904)


  Vánočka (1948)


  Vánočka1 (adnes)


  Vánočka2 (adnes)


  Vánočka bez vajec (1908)


  Vánočka bez vajec (1942)


  Vánočka bez vajec (adnes)


  Vánočka zbramborů (1930)


  Vánočka zbrambor (1940)


  Vánočka zbrambor (adnes)


  Vánoční hvězdičky (1925)


  Vánoční hvězdičky (adnes)


  Vánoční hvězdičky (adnes)


  Vánoční perníčky (1917)


  Vánoční perníčky (adnes)


  Vánoční puding (1925)


  Vánoční puding (1940)


  Vánoční pudink (adnes)


  Vánoční závin sjablky (1904)


  Vánoční závin sjablky (1948)


  Vánoční závin sjablky (adnes)


  Věnečky


  Věnečky (1934)


  Věnečky (1948)


  Věnečky (adnes)


  Zaječí ouška (1932)


  Zaječí ouška (adnes)


  Zázvorky


  Zázvorky (M.D.Rettigová)


  Zázvorky (staročeská kuchyně)


  Zázvorky (1904)


  Zázvorky (1930)


  Zázvorky (1931)


  Zázvorky (adnes)


  Žemličky (1904)


  Žemličky (adnes)


  Žloutkové dortíčky (M.D.Rettigová)


  Žloutkové dortíčky (adnes)


  Žloutkové věnečky (1948)


  Žloutkové věnečky (adnes)


  Žloutkový krém (1930)


  Žloutkový krém (adnes)


  Velikonoce


  Beránek skandovaným ovocem (1948)


  Beránek skandovaným ovocem (adnes)


  Beránek velikonoční kynutý (1913)


  Beránek velikonoční kynutý (adnes)


  Boží milosti (M.D.Rettigová)


  Boží milosti (19. století)


  Boží milosti (adnes)


  Bramborová buchta suzeným (1930)


  Bramborová buchta suzeným (adnes)


  Chceš-li mieti čistý akyprý mazanec velikonoční (18.století)


  Chceš-li mieti čistý akyprý mazanec velikonoční (adnes)


  Jidáše


  Jidáše (1934)


  Jidáše1 (adnes)


  Jidáše2 (adnes)


  Mazanec


  Mazanec (17.století)


  MazanecI (19.století)


  MazanecII (19.století)


  Mazanec drobivý(1905)


  Mazanec staročeský (1924)


  Mazanec velikonočníI (1928)


  Mazanec velikonočníII (1928)


  Mazanec velikonoční (1930)


  Mazanec velikonoční (1940)


  Mazanec (adnes)


  Mazanec zmasa (sekaná) (15.století)


  Mazanec zmasa (sekaná) (adnes)


  Velikonoční beránek (1925).


  Velikonoční beránek (1934)


  Velikonoční beránek (1940)


  Velikonoční beránek1 (adnes)


  Velikonoční beránek2 (adnes)


  Velikonoční beránek3 (adnes)


  Velikonoční beránek (zkynutého těsta) (adnes)


  Velikonoční bochánek (1904)


  Velikonoční bochánek/mazanec (1925)


  Velikonoční bochánek (adnes)


  Velikonoční bochánek (adnes)


  Velikonoční mazance (M.D.Rettigová)


  Velikonoční mazanec (1931)


  Velikonoční mazanec1 (adnes)


  Velikonoční mazanec2 (adnes)


  Velikonoční polévka (staročeská kuchyně)


  Velikonoční polévka (M.D.Rettigová)


  Velikonoční polévka (adnes)


  Velikonoční preclíky (1930)


  Velikonoční preclíky (adnes)


  Nápoje


  Anglický punč (1930)


  Anglický punč (adnes)


  Borůvkový likér (staročeská kuchyně)


  Borůvkový likér (adnes)


  Borůvkový likér srežnou (staročeská kuchyně)


  Borůvkový likér se žitnou (staročeská kuchyně)


  Bowle (1947)


  Bowle (adnes)


  Bowle ananasová (1930)


  Bowle ananasová (adnes)


  Bowle čili číše třešňová (1919)


  Bowle třešňová (adnes)


  Brusinkový likér (1910)


  Brusinkový likér (adnes)


  Bylinkový likér (1910)


  Bylinkový likér (adnes)


  Citronové mléko (1941)


  Citrónové mléko (adnes)


  Čaj ztřešňových stopek (1919)


  Čaj ze třešňových stopek (adnes)


  Čokoládový likér (1925)


  Čokoládový likér (1965)


  Čokoládový likér (adnes)


  Domácí višňovka (1919)


  Domácí višňovka (adnes)


  Grog


  Grog (19. století)


  Grog (1904)


  Grog (adnes)


  Jahodový likér (1930)


  Jahodový likér (1948)


  Jahodový likér (adnes)


  Jeřáb obecný jedlý, jeřabina


  Jeřabinový likér (1930)


  Jeřabinový likér (adnes)


  Julep (1884)


  Julep (adnes)


  Kakao


  Kakao (1904)


  Kakao (adnes)


  Kávový likér (1926)


  Kávový likér (adnes)


  Kávový sirup (1947)


  Kávový sirup (adnes)


  Kdoulový likér (zroku 1941)


  Kdoulový likér (adnes)


  Likér anýzový (19.století)


  Likér anýzový (adnes)


  Likér borůvkový (1924)


  Likér borůvkový (adnes)


  Likér jahodový (1925)


  Likér jahodový (adnes)


  Likér kávový (1924)


  Likér kávový (adnes)


  Likér malinový (1924)


  Likér malinový (adnes)


  Likér meruňkový (1941)


  Likér meruňkový (adnes)


  Likér ořechový (1941)


  Likér ořechový (adnes)


  Limonáda


  Limonáda (19.století)


  Limonáda (1904)


  Limonáda malinová (19.století)


  Limonáda malinová smedem (adnes)


  Limonáda smedem horká (adnes)


  Malinový likér (1910)


  Malinový likér (adnes)


  Mandlové mléko na rožně takto dělati (16. stol.)


  Mandlové mléko (M.D.Rettigová)


  Mandlové mléko (19.století)


  Mandlové mléko (1884)


  Mandlové mléko (1904)


  Mandlové mléko (adnes)


  Limonáda medová (1935)


  Medová limonáda (1940)


  Medová limonáda (adnes)


  Medvědí mléko (1948)


  Medvědí mléko (adnes)


  Mražená káva (1907)


  Mražená kořeněná káva (adnes)


  Mrkvový sirup (19. stol.)


  Mrkvový sirup (adnes)


  Ořechovice (1940)


  Ořechovice (1948)


  Ořechovka (19.století)


  Ořechovka (1904)


  Ořechový likér neboli ořechovka (1924)


  Ořechovka (adnes)


  Pomerančový likér (1925)


  Pomerančový likér (adnes)


  Punč (punch)


  Staroanglický vánoční punč (1940)


  Staroanglický vánoční punč (adnes)


  Punč zbílého vína (staročeská kuchyně)


  Punč zbílého vína (adnes)


  Vánoční punč (1947)


  Vánoční punč (adnes)


  Punč (M.D.Rettigová)


  Punč (adnes)


  Hořící punč (staročeská kuchyně)


  Hořící punč (adnes)


  Punč ananasový (1930)


  Punč ananasový (adnes)


  Punč ananasový bez alkoholu pro děti (1970)


  Punč ananasový bez alkoholu pro děti (adnes)


  Rýžové víno (1920)


  Rýžové víno (1947)


  Rýžové víno (adnes)


  Rýžovka (M.D.Rettigová)


  Rýžovka (adnes)


  Šťáva malinová (19.století)


  Šťáva malinová (adnes)


  Trnkový likér (1930)


  Trnkový likér (1948)


  Trnkový likér (adnes)


  Třešňová limonáda (1919)


  Třešňová limonáda (adnes)


  Třešňová šťáva (1873)


  Třešňová šťáva (1919)


  Třešňová šťáva (adnes)


  Třešňové víno (1919)


  Třešňové stolní víno (adnes)


  Třešňové víno dezertní (adnes)


  Třešňovka


  Třešňovka (1919)


  Třešňový likér (1919)


  Třešňový likér zptačích třešní (staročeská kuchyně)


  Třešňový likér1 (adnes)


  Třešňový likér2 (adnes)


  Třešňový punš (1919)


  Třešňový punč (adnes)


  Třešňovovišňový punč (adnes)


  Tymiánový sirup (1940)


  Tymiánový sirup (adnes)


  Vaječný koňak


  Vaječný koňak (1925)


  Vaječný koňak (1932)


  Vaječný koňak (1948)


  Vaječný koňak1 (adnes)


  Vaječný koňak2 (adnes)


  Vaječný koňak bez vajec (adnes)


  Vanilkový likér (M.D.Rettigová)


  Vanilkový likér (1925)


  Vanilkový likér1 (adnes)


  Vanilkový likér2 (adnes)


  Vanilkový likér3 (adnes)


  Verjus


  Versus (1884)


  Vinný mest (1884)


  Vinný punč (13.století)


  Vinný punč (adnes)


  Víno angreštové (1873)


  Víno angreštové (adnes)


  Víno zchlebových kůrek (1907)


  Víno zchlebových kůrek(adnes)


  Chlebové víno (19.století)


  Chlebové víno (adnes)


  Víno zostružin (1873)


  Víno zostružin (adnes)


  Šípkové víno (19.století).


  Šípkové víno (adnes)


  Víno zavařené (1873)


  Víno zavařené (adnes)


  Višňová limonáda (1919)


  Višňová limonáda (1930)


  Višňová limonáda (adnes)


  Višňová šťáva (M.D.Rettigová)


  Višňová šťáva (1919)


  Višňová šťáva1 (adnes)


  Višňová šťáva2 (adnes)


  Višňová šťáva nevařená (1919)


  Višňovka


  Višňovka (M.D.Rettigová)


  Višňovka (19.století)


  Višňovka (1891).


  Višňovka (1904)


  Višňovka (1932)


  Višňovka (adnes)


  Višňovka (adnes)


  Višňovka domácí (adnes)


  Višňový likér (staročeská kuchyně)


  Višňový likér, griotka (1923)


  Višňový likér (1960)


  Višňový likér1 (adnes)


  Višňový likér2 (adnes)


  Višňový likér3 (adnes)


  Višňový likér4 (adnes)


  Višňový punš (1919)


  Višňový punč (adnes)


  Zázvorový likér (18.století)


  Zázvorový likér1 (adnes)


  Zázvorový likér2 (adnes)


  Zázvorový likér3 (adnes)


  Zázvorový likér4 (adnes)


  Žloutkové mléko (1940)


  Žloutkové mléko (adnes)


  Žloutkové mléko srumem (adnes)


  Ovoce


  Ananasové lodičky (1907)


  Ananasové lodičky (adnes)


  Broskve voctě (1910)


  Broskve voctě (adnes)


  Citronové topinky (M.D.Rettigová)


  Citronové topinky (adnes)


  Citrony vcukru (1927)


  Citróny vcukru (adnes)


  Datlový chlebíček (1930)


  Datlový chlebíček (adnes)


  Hrozinky, též rozinky


  Hrozinky (1904)


  Hroznová hnízdečka (1947)


  Hroznová hnízdečka (adnes)


  Hrušky voctu naložené (1873)


  Hrušky voctě (1910)


  Hrušky voctě (adnes)


  Chléb jablečný (1873)


  Chléb jablečný (adnes)


  Jablka pečená obyčejem vlaským (15.století)


  Jablka pečená obyčejem vlaským (adnes)


  Jablka vrosolu (1930)


  Jablka vrosolu (adnes)


  Jablka vžupanu (M.D.Rettigová)


  Jablka vžupanu (1907)


  Jablka vžupanu (adnes)


  Jablková pěna (1930)


  Jablková pěna (adnes)


  Jahodová zmrzlina se smetanou (M.D.Rettigová)


  Jahodová zmrzlina se smetanou (1948)


  Jahodová zmrzlina se smetanou (adnes)


  Jahodové knedlíky (M.D.Rettigová)


  Jahodové knedlíky (adnes)


  Jahodové křehké řezy (1948)


  Jahodové křehké řezy (adnes)


  Jahodový krém (1944)


  Jahodový krém (adnes)


  Jahody svínem (M.D.Rettigová)


  Jahody včerveném víně (adnes)


  Jahody včerveném víně se sušenkami (adnes)


  Knedle švestkový (1970)


  Knedle švestkový (adnes)


  Krém zjablek (1930)


  Krém zpečených jablek (adnes)


  Malinová šťáva (1924)


  Malinová, rybízová ajahodová šťáva za studena (1940)


  Malinová šťáva kvašená (adnes)


  Malinová šťáva nevařená (adnes)


  Malinový krém (1941)


  Malinový krém chlazený (adnes)


  Meruňková zmrzlina (1960)


  Meruňková zmrzlinaI (adnes)


  Meruňková zmrzlinaII (adnes)


  Ostružinový sirup (1926)


  Ostružinový sirup1 (adnes)


  Ostružinový sirup2 (adnes)


  Ovoce vrumu (1938)


  Ovoce vrumu (adnes)


  Pečená jablka obyčejem vlaským (zdoby Rudolfa II.: 15.16. století)


  Pečená jablka (M.D.Rettigová)


  Pečená jablka (1940)


  Pečená jablka (adnes)


  Pěna ze sušených meruněk (1941)


  Pěna ze sušených meruněk (adnes)


  Plněná jablka (1941)


  Plněná jablka (adnes)


  Plněné pomeranče (1941)


  Plněné pomeranče (adnes)


  Pomeranče včokoládě (1928)


  Pomeranče včokoládě (adnes)


  Pomeranče vmedu (1553)


  Pomeranče vmedu (adnes)


  Pomerančová smetánka (1930)


  Pomerančová smetánka (adnes)


  Rosol jahodový (M.D.Rettigová)


  Rosol jahodový (adnes)


  Rosol malinový (1940)


  Rosol malinový sbanánem (adnes)


  Rybízový rosol (1904)


  Rybízový rosol (adnes)


  Stopky třešňové na čaj (1873)


  Stopky třešňové na čaj (adnes)


  Švestkové knedlíky podle paní mlynářky (19.Století)


  Švestkově knedlíky zbramborového těsta (1926)


  Švestkové knedlíky zbramborového těsta (1968)


  Švestkové knedlíky smákem (adnes)


  Švestky včerveném víně (1947)


  Švestky včerveném víně (adnes)


  Švestky vlihu (19. stol.)


  Švestky vlihu (adnes)


  Švestky voctě (staročeská kuchyně)


  Švestky voctě (19. století)


  Švestky voctě (1919)


  Švestky voctě (adnes)


  Těsto na ovocné knedlíky (1948)


  Těsto na ovocné knedlíky (adnes)


  Třešně vmedu (1919)


  Třešně vmedu (adnes)


  Třešně voctě (1910)


  Třešně voctě (1919)


  Třešně voctě (adnes)


  Třešně vpáře (1919)


  Třešně vpáře (adnes)


  Třešně vrumu (1919)


  Třešně vrumu (adnes)


  Višně bez cukru (1919)


  Višně aovoce ve vlastní šťávě bez cukru (adnes)


  Višně vcukru (1919)


  Višně vcukru (adnes)


  Višně vcukru zavařené (M.D.Rettigová)


  Višně vcukru (adnes)


  Višně vlihu (1919)


  Višně vlihu (adnes)


  Višně vmedu (1919)


  Višně vmedu (adnes)


  Višně vmedu srumem (adnes)


  Višně vrumu (1919)


  Višně vrumu (adnes)


  Višně vslivovici (1919)


  Višně veslivovici (adnes)


  Višňový ocet (1919)


  Višňový ocet či olej (adnes)


  Višňový rosol (M.D.Rettigová)


  Višňový rosol (1919)


  Višňový rosol (adnes)


  Višňový šerbet (1919)


  Višňový šerbet (adnes)


  Zelenina


  Čalamáda zeleninová (1948)


  Čalamáda zeleninová (adnes)


  Fazole zelené (19. století)


  Fazole zelené (adnes)


  Hrášek na slanině (1930)


  Hrášek na slanině (adnes)


  Chow-Chow (1904)


  Chow-chow (adnes)


  Chřest (špargl)


  Chřest čili špargl (1904)


  Chřest čili špargl (adnes)


  Kapie solejem (1951)


  Kapie solejem (adnes)


  Kapusta


  Kapusta (19.století)


  Kapusta1 (1904)


  Kapusta2 (1904)


  Kapusta1 (1948)


  Kapusta2 (1948)


  Kapusta vařená se strouhankou (adnes)


  Kapustové nudle (M.D.Rettigová)


  Kapustové nudle (adnes)


  Kapustový pudink (1941)


  Kapustový pudink (adnes)


  Karbanátky zeleninové (1930)


  Karbanátky zeleninové (adnes)


  Karbanátky zeleninové smasem (1930)


  Karbanátky zeleninové smasem (adnes)


  Karfiol vkrému (M.D.Rettigová)


  Karfiol vkrému zapečený (adnes)


  Kedlubny plněné vepřovým masem (1948)


  Kedlubny plněné vepřovým masem (adnes)


  Kukuřice


  Kukuřičné klasy (1904)


  Kukuřičné klasy (adnes)


  Kukuřičné lívance (1904)


  Kukuřičné lívance (adnes)


  Kukuřičný chléb (1904)


  Kukuřičný chléb1 (adnes)


  Kukuřičný chléb2 (adnes)


  Kukuřičný chléb na jiný způsob1 (1904)


  Kukuřičný chléb na jiný způsob2 (1904)


  Květák jako ozdoba kteplým jídlům


  Květák à la Ostende (1909)


  Květák à la Ostende (adnes)


  Květák na způsob mozečku (1948)


  Květák jako mozeček (adnes)


  Kysané zelí (1904)


  Kysané zelí (adnes)


  Kysané zelí na jiný způsob (1904)


  Maz zmrkve máš takto dělati (18.století)


  Maz zmrkve (adnes)


  Mixed Pickles (19.století)


  Mixed-pickles (adnes)


  Mrkev svepřovým masem (1948)


  Mrkev svepřovým masem (adnes)


  Mrkev se smetanou (1940)


  Mrkev se smetanou (1948)


  Mrkev se smetanou (adnes)


  Mrkev se zeleným hráškem (1904)


  Mrkev se zeleným hráškem anočky (adnes)


  Mrkvové pureé (1948)


  Mrkvové pyré (adnes)


  Nadívaná cibule (M.D.Rettigová)


  Nadívaná cibule (adnes)


  Nadívaná kapusta (M.D.Rettigová)


  Nadívaná kapusta mačínková pečená (1904)


  Nadívaná kapusta (z roku 1932)


  Nadívaná kapusta (adnes)


  Nadívaná rajská jablíčka (1904)


  Nadívaná rajská jablíčka (1947)


  Nadívaná rajská jablíčka (adnes)


  Nadívané brukve (kelruby) (M.D.Rettigová)


  Nadívané kedlubny (1904)


  Nadívané brukve (1940)


  Nadívané kedlubny (adnes)


  Nadívané zelí (1926)


  Nadívané zelí (1930)


  Nadívané zelí (adnes)


  Naložená červená řepa (M.D.Rettigová)


  Naložená červená řepa (adnes)


  Naložená dýně (turek) (1938)


  Naložená dýně ve víně (adnes)


  Naložené cibulky (1904)


  Naložené cibulky (adnes)


  Okurky dušené (1930)


  Okurky dušené (adnes)


  Okurky plněné masem (1910)


  Okurky plněné masem (adnes)


  Plněné cibule (1935)


  Plněné cibule (adnes)


  Plněné brukve (1942)


  Plněné kedlubny (adnes)


  Reveňová marmeláda (1926)


  Reveňová (rebarborová) marmeláda (adnes)


  Reveňové knedlíky (1941)


  Reveňové knedlíky (adnes)


  Reveňové knedlíky ztvarohového těsta (adnes)


  Reveňový krém (1941)


  Reveňový krém (adnes)


  Reveňový nákyp (1941)


  Reveňový nákyp (adnes)


  Reveňový rosol (1933)


  Reveňový rosol (adnes)


  Španělské artičoky (kardy) (1884)


  Španělské artičoky (kardy) (adnes)


  Špenát


  Špenát (19.století)


  Špenát (adnes)


  Špenátové karbanátky (1942)


  Špenátové karbanátky (1961)


  Špenátové karbanátky shoubami (adnes)


  Zelenina vsoli (1948)


  Zelenina vsoli (adnes)


  Zelenina vtuku (1948)


  Zelenina vtuku (adnes)


  Zelený hrášek (1904)


  Zelený hrášek (1940)


  Zelený hrášek dušený (1948)


  Zelený hrášek dušený (adnes)


  Zelený hrášek dušený svejcem (1948)


  Zelený hrách naložený (19.století)


  Zelený hrách naložený (adnes)


  Zelený hrášek smrkvičkou (M.D.Rettigová)


  Zelený hrášek smrkvičkou (1940)


  Zelený hrášek smrkvičkou (adnes)


  Zelí dušené (kolem 1905)


  Zelí dušené (adnes)


  Zelí hlávkové (19.století)


  Zelí hlávkové (adnes)


  Zelí po moravsku (1943)


  Zelí po moravsku (adnes)


  Vodnice


  Zelí zvodnice (1948)


  Zelí zvodnice (adnes)


  Zelné řízky (1936)


  Zelné řízky (adnes)


  Zelné šlejšky (M.D.Rettigová)


  Zelné šlejšky (adnes)


  Zelné závitky (1930)


  Zelné závitky (adnes)


  Zelníčky (M.D.Rettigová)


  Zelníčky (adnes)


  Zelníky (M.D.Rettigová)


  Zelníky (1904)


  Zelníky (adnes)


  Zelníky1 (adnes)


  Zelníky2 (adnes)


  Znojemská okurka


  Znojemské okurky (1940)


  Znojemské okurky (adnes)


  Saláty


  Banánový salát (1928)


  Banánový salát (adnes)


  Bramborový salát (1910)


  Bramborový salát (adnes)


  Bramborový salát bez majonézy (1923)


  Bramborový salát bez majonézy (adnes)


  Bramborový salát snaloženými houbami (1948)


  Bramborový salát snaloženými houbami (adnes)


  Bramborový salát spetrželkou se připravoval takto (1948)


  Bramborový salát sřeřichou


  Bramborový salát se slanečkem (1948)


  Bramborový salát se slanečkem (adnes)


  Bramborový salát se smetanou (1904)


  Bramborový salát se smetanou (adnes)


  Celerový salát sjablky (1904)


  Celerový salát (adnes)


  Cerbulátový salát (staročeská kuchyně)


  Špekáčkový salát (adnes)


  Fazolový salát (1904)


  Fazolový salát (adnes)


  Francouzský salát (1952)


  Francouzský salát (adnes)


  Hlávkový salát


  Hlávkový salát (1904)


  Hlávkový salát se smetanou (1904)


  Hlávkový salát se smetanou (adnes)


  Jablečný salát (M.D.Rettigová)


  Jablečný salát (adnes)


  Okurkový salát skyselou smetanou (M.D.Rettigová)


  Okurkový salát skysanou smetanou (adnes)


  Okurkový salát (1960)


  Okurkový salát (a dnes)


  Pampeliškový salát (1930)


  Pampeliškový salát (1948)


  Pampeliškový salát (adnes)


  Polníčkový salát (1948)


  Polníčkový salát sčervenou řepou (adnes)


  Pomorančový salát (19.století)


  Pomerančový salát (adnes)


  Pomerančový salát solivami (adnes)


  Rajčatový salát (1933)


  Rajský salát (adnes)


  Rajčatový salát se sýrem (adnes)


  Rybí salát (1933)


  Rybí salát (adnes)


  Řeřicha


  Řeřichový salát (M.D.Rettigová)


  Řeřichový salát (1904)


  Řeřichový salát (adnes)


  Řeřichový salát sjogurtem (adnes)


  Salát ze šneků (1895)


  Salát ze šneků (adnes)


  Slanečkový salát (1947)


  Slanečkový salátI (adnes)


  Slanečkový salátII (adnes)


  Šparglový (chřestový) salát (1904)


  Šparglový (chřestový) salát (adnes)


  Štěrbák


  Salát zandivie (ze štěrbáku) (M.D.Rettigová)


  Štěrbákový salát (1904)


  Štěrbákový salát (adnes)


  Tykvový salát (1936)


  Tykvový salát (adnes)


  Vaječný salát (1925)


  Vaječný salát (1948)


  Vaječný salát (adnes)


  Zelný salát (M.D.Rettigová)


  Zelný salát (1925)


  Zelný salát (adnes)


  Džemy, marmelády, povidla


  Bezinkový džem (staročeská kuchyně)


  Bezinkový džem (1948)


  Bezinkový džem se skořicí


  Bezinkový džem (adnes)


  Hrušková povidla (1904)


  Hrušková povidla (1948)


  Hrušková povidla (adnes)


  Jablková povidla (1904)


  Jablková povidla1 (adnes)


  Jablková povidla2 (adnes)


  Marmeláda melounová (19.století)


  Marmeláda melounová (adnes)


  Marmeláda zkdoulí (19.století)


  Marmeláda zkdoulí (adnes)


  Marmeláda zmrkve (staročeská kuchyně)


  Marmeláda zmrkve (adnes)


  Marmeláda zrajských jablíček (staročeská kuchyně)


  Marmeláda zrajských jablíček (adnes)


  Marmeláda zrybízu (staročeská kuchyně)


  Marmeláda zrybízu (adnes)


  Marmeláda zrynglí (staročeská kuchyně)


  Marmeláda zrynglí (adnes)


  Marmeláda ztřešní (1919)


  Marmeláda ztřešní (adnes)


  Marmeláda zvišní (M.D.Rettigová)


  Marmeláda zvišní (adnes)


  Marmeláda ze zelenýchrajčat (1938)


  Marmeláda ze zelenýchrajčat (adnes)


  Povidla


  Povidla (M.D.Rettigová)


  Povidla (1948)


  Povidla (adnes)


  Švestková povidla


  Švestková povidla (1904)


  Švestková povidla (1938)


  Švestková povidla (adnes)


  Švestková povidla nemíchaná (adnes)


  Rybízová zavařeninka (M.D.Rettigová)


  Rybízová zavařeninka procezená (M.D.Rettigová)


  Rybízová marmeláda (1938)


  Rybízová marmeláda sangreštovou nebo malinovou (1938)


  Rybízová marmeláda dia (adnes)


  Rybízová zavařenina (adnes)


  Šípková zavařeninka (M.D.Rettigová)


  Šípková zavařenina (adnes)


  Třešňová marmeláda (1919)


  Třešňová marmeláda (adnes)


  Třešňová povidla (1919)


  Třešňová povidla (adnes)


  Třešňová zavařeninka (M.D.Rettigová)


  Třešňová zavařenina (1919)


  Třešňová zavařenina svínem (1919)


  Třešňová zavařenina (adnes)


  Višňová zavařeninka (M.D.Rettigová)


  Višňová zavařenina (adnes)


  Kompoty


  Kompot ananasový1 (1910)


  Kompot ananasový2 (1910)


  Kompot ananasový (adnes)


  Kompot angreštový (srstkový) (1910)


  Kompot angreštový (srstkový) (1930)


  Kompot angreštový (srstkový) (adnes)


  Kompot zangreštu (M.D.Rettigová)


  Kompot zangreštu (19.století)


  Kompot zangreštu (adnes)


  Kompot zbanánů (1910)


  Kompot banánový (1930)


  Kompot zbanánů apomerančů (adnes)


  Kompot bezinkový (1910)


  Kompot bezinkový (adnes)


  Kompot borůvkový (1910)


  Kompot borůvkový (1930)


  Kompot borůvkový (adnes)


  Kompot zbosenských švestek (1910)


  Kompot zbosenských švestek (adnes)


  Kompot zbroskví (M.D.Rettigová)


  Kompot zbroskví (19.století)


  Kompot broskvový (1930)


  Kompot broskvový (adnes)


  Kompot zbrusinek (M.D.Rettigová)


  Kompot zbrusinek (adnes)


  Kompot citroníkový (1910)


  Kompot citronový (1930)


  Kompot dřínkový (1910)


  Kompot dřínkový (adnes)


  Fíky


  Kompot zlisovaných fíků (1961)


  Kompot zfíků (1910)


  Kompot zfíků (adnes)


  Kompot zfíků sušených (1910)


  Kompot zhrušek (M.D.Rettigová)


  Kompot zhrušek (19.století)


  Kompot zhrušek (1910)


  Kompot zhrušek (červený) (1910)


  Kompot hruškový (1930)


  Kompot hruškový (adnes)


  Kompot jablečný1 (1910)


  Kompot jablečný2 (1910)


  Kompot jablečný (1930)


  Kompot jablečný (adnes)


  Kompot jablečný rosolový (1910)


  Kompot zjablek (adnes)


  Kompot zjahod (M.D.Rettigová)


  Kompot zjahod (19.století)


  Kompot jahodový (1930)


  Kompot jahodový (adnes)


  Kompot kaštanový (M.D.Rettigová)


  Kompot zkaštanů (1910)


  Kompot zkaštanů (adnes)


  Kompot zgdoulových jablek (M.D.Rettigová)


  Kompot kdoulový, též gdoulový (1910)


  Kompot kdoulový (1940)


  Kompot kdoulový1 (adnes)


  Kompot zkdoulí2 (adnes)


  Kompot zmalin (M.D.Rettigová)


  Kompot malinový (1910)


  Kompot malinový1 (adnes)


  Kompot malinový2 (adnes)


  Kompot zmalin3 (adnes)


  Kompot zmelounu (M.D.Rettigová)


  Kompot melounový (1910)


  Kompot melounový1 (1930)


  Kompot melounový2 (1930)


  Kompot melounový (adnes)


  Kompot zmeruněk (M.D.Rettigová)


  Kompot meruňkový zmrzlý (1910)


  Kompot meruňkový (1930)


  Kompot meruňkový (adnes)


  Kompot zmirabelek (M.D.Rettigová)


  Kompot mirabelkový (1910)


  Kompot mirabelkový (adnes)


  Kompot zmrkve (M.D.Rettigová)


  Kompot zkarotek1 (1910)


  Kompot zmrkve2 (1910)


  Kompot zmrkve (adnes)


  Kompot zokurek (1910)


  Kompot zokurek (adnes)


  Kompot zpečených jablek (1910)


  Kompot zpečených jablek (adnes)


  Kompot zpečených hrušek (1910)


  Kompot zpečených hrušek (adnes)


  Kompot ostružinový (1910)


  Kompot zostružin (1904)


  Ostružinový kompot (adnes)


  Kompot zpomerančů (19.století)


  Kompot pomerančový (1925)


  Kompot pomerančový (adnes)


  Kompot rybízový (1910)


  Kompot rybízový ( adnes)


  Kompot zringlí (1910)


  Kompot zrynglí (adnes)


  Kompot švestkový (1910)


  Kompot švestkový (adnes)


  Kompot třešňový (1930)


  Kompot třešňový (adnes)


  Kompot zvinných bobulí ašípků (1910)


  Kompot zvinných zrnek (1910)


  Kompot vinný (1930)


  Kompot zvinných hroznů (adnes)


  Kompot višňový1 (1930)


  Kompot višňový2 (1930)


  Kompot višňový (adnes)


  Kompot ze sušených šípků (1910)


  Kompot ze šípků ašvestek (1910)


  Kompot ze šípků (adnes)


  Rebarborový kompot (1904)


  Rebarborový kompot (adnes)


  Švestkový kompot (1904)


  Švestkový kompot (adnes)


  Třešňový kompot smíšený (1919)


  Třešňový kompot (1904)


  Višňový kompot (1919)


  Višňový kompot (adnes)


  Ořechy


  Ořechy


  Ořechy vcukru zavařené (M.D.Rettigová)


  Ořechy vcukru zavařené (adnes)


  Ořechy vkaramelu (1948)


  Ořechy vkaramelu (adnes)


  Ořechy vkávě (1925)


  Ořechy vkávě (adnes)


  Zelené ořechy vcukru (černé ořechy) (1935)


  Zelené ořechy vcukru (1938)


  Zelené ořechy vcukru (adnes)


  Zmrzliny


  Třešňová zmrzlina (1919)


  Třešňová zmrzlina1 (adnes)


  Třešňová zmrzlina2 (adnes)


  Višňová zmrzlina (1919)


  Višňová zmrzlina (adnes)


  Zmrzlina ananasová (M.D.Rettigová)


  Zmrzlina ananasová (adnes)


  Zmrzlina borůvková (1893)


  Zmrzlina borůvková (adnes)


  Zmrzlina citrónová (1947)


  Zmrzlina citrónová (adnes)


  Zmrzlina čokoládová (M.D.Rettigová)


  Zmrzlina čokoládová (adnes)


  Ostatní


  Braising, braisé (1907)


  Braising, braisé (adnes)


  Citronát


  Citronát (1884)


  Citronát (adnes)


  Falešná šlehačka (1949)


  Falešná šlehačka zmásla (1965)


  Falešná šlehačka (adnes)


  Květy jedlé (Flores edible)


  Mouka rýžová (1884)


  Mouka rýžová (adnes)


  Ocet bylinkový (M.D.Rettigová)


  Ocet bylinkový (adnes)


  Ocet citronový (M.D.Rettigová)


  Ocet citronový (adnes)


  Ocet estragonový (M.D.Rettigová)


  Ocet estragonový (1940)


  Ocet estragonový (adnes)


  Ocet fialkový (M.D.Rettigová)


  Ocet fialkový (adnes)


  Ocet konvalinkový (1873)


  Ocet konvalinkový (adnes)


  Pečení vpapíru (en papillottes) (1884)


  Papilota (adnes)


  Růžový med (1940)


  Růžový med (adnes)


  Sardelové máslo (1904)


  Sardelové máslo (adnes)


  Šafrán


  Turecký med


  Turecký med (1909)


  Turecký med (adnes)


  Tyčky kčaji (M.D.Rettigová)


  Tyčky kčaji (adnes)


  Méně známé gastronomické výrazy uvedené vtextu


  Kdo je Kdo vgastronomii


  Použitá literatura a zdroje


  Další knihy nakladatelství VIKING


  Edice CONAN


  Edice Učte se anglicky svtipem


  Edice Borgentown  město hrůzy


  Sci-fi & fantasy


  Pohádky


  Horory


  Humor


  Ze současnosti


  Knihy vzpomínek


  Historické romány


  Světová klasika


  Romantika


  Erotika


  Napětí


  Populárně naučné


  Recepty


  Básně


  Slovo nakladatele kNEPLATÍCÍMU čtenáři


  Úvodem


  Za dobu trvání mé profese amého gastronomického koníčka, což už je více než 50 let (od roku 1962), jsem prostudoval stovky kuchařských knih − od těch nejnovějších, až po ty, podle kterých vařily naše babičky aijejich babičky.


  Dělal jsem si poznámky azajímalo mne, jak se jednotlivé recepty vprůběhu těch řekněme sta let změnily ajak se připravují dneska.


  A proto, vážený čtenáři, Vám nabízím toto porovnání. Nejdříve je uvedený recept aza ním vzávorce je rok, kdy byl uveden vté které kuchařce, apod ním je recept nový, současný.


  Věřím, že se Vám takto netradičně uspořádaná kuchařská knížka bude líbit, protože tak budete moci vprvním receptu zavzpomínat na své kulinářské začátky před mnoha lety ina Vaše rodiče ababičky ata druhá verze upoutá zase naši současnou mladou generaci kuchařů akuchařek, jež si také bude moci porovnat jídla, podle kterých vařily zase jejich maminky ababičky.


  A ještě jedna poznámka pro přátele gramatiky. Některé recepty jsou psány vpůvodním znění ve staré češtině aje unich ponechán slovosled, který se vyskytoval apoužíval vté době.


  Přeji Vám stouto kuchařkou hezké chvilky adobrou chuť.


   Jaroslav Vašák


  O staročeské kuchyni


  Auplné Uměnj Kuchařské, aneb, Pochopitedlný poukaz, kterak se rozličné pokrmy, gak masité tak postnj, dobře připrawowati, neb strogiti magj, gichžto poznamenánj posléz stogjcj regstřjk ukáže.


  Úplné Umění Kuchařské, aneb, Pochopitelný poukaz, kterak se rozličné pokrmy, jak masité tak postní, dobře připravovati, neb strojiti mají, jichžto poznamenání posléz stojící rejstřík ukáže.


  Česká kuchyně vychází zkuchařského umění našich předků asoučasně patří mezi světovou. Základem stravy našich předků byly úpravy domácího zvířectva, bravu askotu, stejně jako zvířat lesních, stepních aryb. Významnou složkou slovanské kuchyně bývalo mléko, podávané vrůzných formách. Sýr byl vdesátém ajedenáctém století běžnou denní stravou abyl vtakové úctě, že patřil khlavním součástem obětí při náboženských obřadech.


  Z moučných jídel se již vdávných dobách proslavily vedle chleba, připravovaného na několik způsobů, také koláče mazané medem asypané mákem, onichž se zmiňuje ikronikář Kosmas. Ve 13.a14. století přejímá česká kuchyně ijídla obvyklá i vjiných zemích, zejména vPolsku, Itálii aFrancii, která se ovšem objevovala pouze na bohatých tabulích feudálů. Naopak česká jídla, například různé kaše akoblihy, získávaly velikou slávu aoblibu vcizině. Zpestření našeho jídelníčku podle zahraničních receptů dosáhlo vrcholu vdobě rudolfínské. Tehdy se unás poprvé prosadily recepty na paštiky, dorty aneznámá koření. Ke zvláštnostem patřily pokrmy zveverek, žab, šneků adoma chovaných želv. Pravý obrat kpoužívání kulinářských surovin znamenal začátek pěstování brambor v18. století. Lidé knim původně neměli důvěru, ale záhy je chuť nové plodiny přesvědčila abrambory mají své místo ivprvních českých kuchařských knihách.


  Ke staročeské přípravě masa nepatřilo ani tak telecí, neboť to byla krmě samostatná achod zvláštní. Často se kmasu dávalo pečené ovoce, rozmanité kořenné alistové zeleniny jako přílohy, ale ikoření, například šalvěj ařeřicha.


  Tomáš ze Štítného vyčítá současníkům pepř, mistr Jan Hus bobkový list azázvor, jež prý míchali ido piv avína. Při vší úctě kHusovi však ani jeho stoupenci neupustili od  jídel rozkošných jako byla jelítka aklobásy, koláče avdolky anespokojovali se sprostší pučálkou, šiškami, zelníky, buchtami asvítky. Díky tomu nabyla právě v15.století česká kuchyně natolik svérázu, že roku 1516 mohli Pražané uctít císařské hosty 18jídly po  česku připravenými.


  Na slavnou tradici české kuchyně navazují stovky mistrů kuchařů, kteří jsou stále vyhledáváni i vzahraničí.


  Staročeská kuchyně byla bez piva apivní polévky nemyslitelná. Vdobách, kdy ještě nebyla známá káva, se snídal obvykle chléb se sýrem asyrovátkou, aktomu se připíjelo řídké pivo. Většinou však snídaně sestávala zchleba nalámaného do piva. Ve staročeské kuchyni se jedli kromě kapra iostatní ryby jako štiky, lososi, pstruzi, specialitou pražských labužníků byly grundle, malé opečené rybky, které se prodávaly vBráníku.


  Používala se především žitná mouka ahlavně ne jemně mletá, častěji jen drcená, nebo se zpracovávala celá semena. Ovoce se používalo vnejrůznějších druzích, znichž některé jsou již zapomenuty, například dříšťálky, kdoule, mišpule, oskeruše, dřínky.


  V dobách dávno minulých, se vnaší zemi hned po borovici nejvíce rozrostla líska, vytvořila vnašich krajích husté porosty, někde až skutečné lesy. Rostla dokonce ivhorách, kde byla později vytlačena smrkem, který se unás rozrostl asi tehdy, když se unás náš neolitický předek usadil jako zemědělec. Podle pověstí spojuje se líska sdobou Přemysla Oráče. Staří kronikáři vypravují, ,,…že osten, jímž voly pobodával, vetknutý do země, se ihned zazelenal arozkvetl atři lískové letorosti ze sebe pustil, znichž dvě hned uschly, třetí ve strom vysoký, lískový vyrostl. Dokonce podle nařízení KarlaIV. posílali obyvatelé místo daně do královské komory oříšky. Ještě vroce 1700 existují zprávy otéto skutečnosti. Zté doby je zaznamenán zvyk, že děvčata chodila na lískové oříšky, aby mohla obdarovat chlapce, když je brali co nejvíce ktanci. Podobně se váže legenda kžaludu, kdy zase chlapci, kteří měli zájem oděvče, házeli po něm žaludy. Žaludy doopravdy měly vtu dobu cosi společného sořechy. Byla to potrava nejen pro černou ačervenou zvěř, ale ipro lidi. Tehdy neposkytovaly obživu pouze ovocné stromy, ale ičíškonosné, to jest dub se žaludy abuk sbukvicemi. Za hubených let hladu se žaludy používaly dokonce ina mouku na chleba. Žaludy se nejprve sušily, pak pražily, avápennou vodou vyluhovaly, aby se zbavily hořkosti, potom se teprve mlely na mouku. Tento prastarý zvyk nastavovat žaludovou moukou chléb se udržel vEvropě pouze do 18.století. Do poloviny minulého století ještě unás žaludy byly kužitku lidí, sice ne jako chlebová náhražka, ale jako kávová náhražka. Ze žaludů se také vyrábělo kakao.


  Jak staří Čechové jídali


  Vestaročeské domácnosti se jídalo čtyřikrát denně. Časně ráno byla snídaně. Páni obědvali o10. hodině, vrodinách řemeslnických se obědvalo opolednách, když se celá rodina isčeledí sešla ke stolu.


  Vpanských domech jedla čeládka zvlášť. Odpoledne se svačilo, večer večeřelo.


  Na venkově jedli pokrmy zhrubých okřínů (mísy vyhloubené zjednoho kusu dřeva), vbohatších domácnostech mívali nádoby cínové, pokrývali stoly ubrusy, na něž připravili slánky cínové, neb istříbrné aalabastrové. Na nápoje měli cínové hubatky, při hodech pak užívali stříbrných, často pozlacených koflíků. Jediná vidlička sloužila všem kpodávání masa na talíř, kde si každý krájel nožem, nebo rozbíral lžící, ano irukou.


  Před jídlem apo jídle se společně modlili, neb zpívali nábožné písně. Jedlo se vždy mnoho, zvláště při různých příležitostech, jako při svatbách, křtinách, opoutích, oposvícení a omasopustě.


  Jídla moučná podléhají vcelku jistým pravidlům. Co zvláštního, ukaždého bylo podotknuto. Hlavní věcí vůbec je: Mouka musí býti suchá, při jídlech jemnějších to nevyhnutelně nutno. Máslo ivejce zpění se při některých jídlech; dělá-li se sníh zbílků amíchá do něj mouka, nesmí se mnoho kvedlat, aby jídlo nestalo se mazlavé. Nákyp, kaše zpěněná apodobné věci mají hned na tabuli přijíti, jakmile jsou hotovy, poněvadž stáním pozbudou chuti iúhlednosti.


  Buchty, dorty apodobné nemají se krájeti za tepla, jest to nezdravé, hned je jísti, apak sklihovatí. Chce-li se kuchařka dověděti, jsou-li pečeny, vstrč do nich drát, avyndáš-li jej suchý, bez přichyceného těsta, jsou pečeny. Moučná jídla pečená vmásle mají se dáti na papír, aby odsákla; pekou se lépe, pohne-li se častěji pekáčem. Po chvíli přidá se lžíce másla, aby pečivo nebylo příliš hnědé. Pekou-li se koblihy, vypadají hezky, mají-li okolo vprostřed bílé obroučky. Toho se docílí, když při pečení či vkládání do másla ona strana, jež ležela na prkně, přijde navrch. (1904)


  Staročeské nápoje


  Čechové připravovali medovinu už vnejstarších dobách zvody dešťové akvasu. Vařili také dobré pivo, které bylo známo iza hranicemi, zejména vPolsku. Až za dob KarlaIV. dováželo se do Čech zciziny mnoho vína. Karel IV. povznesl vinařství tak, že se domácí vína šířila natolik, až vytlačovala vína cizí.


  Kořalka, čili víno zžené nebo pivo pálené, byla lékem, ale již v15. století mnozí lidé se jí opíjejí.


  Jídla na podívanou


  Aby jídlo bylo nejen chutné, ale aby ivypadalo, vždy záleželo na hodovních tabulích šlechty. Ale existovala ještě jiná na podívanou, kterým se nehezky německy říkalo  šauesenů, jež se odbývala ve středověku apředevším právě vNěmecku. Při velkých hostinách se dopouštěli kuchaři anepřímo ihodovníci na zvířatech určených ksnědku různých ukrutností. Přinášeli je ke stolu ve slavnostním průvodu za doprovodu fanfár apak je, především ptáky  znich ponejvíce husy − za živa pekli. Nad plamenem huse dávali stále pít apotírali jí hlavu vodou. Když už bylo vidět, že její utrpení nad plamen skončí, rychle ji podávali na stůl. Zvíře naposledy vydechlo auž ho porcovali asvelkou chutí jedli. Vzemích západní Evropy takto často vařili za živa krocana. Jestli se to ale dělalo iunás, otom nemáme spolehlivých zpráv.


  Jídla rozkošná


  Jídla rozkošná, jako byla jelítka aklobásy, koláče avdolky, se také jedla ve staročeské kuchyni alidé se nespokojovali sprostší pučálkou, šiškami, zelníky, buchtami asvítky. Díky tomu nabyla právě v15. století česká kuchyně natolik svérázu, že roku 1516 mohli Pražané uctít císařské hosty 18jídly po česku připravenými.


  Jídla staročeské kuchyně


  Jelení zvěřina, vína apiva avody vezma, vtom ji vymaj, apřidada trochu cibule, ajablek abílého chleba, vař to atak spolu, potom tu jíchu sceď skrz sýtko, okořeň pepřem, hřebíčky, šafránem, achceš-li, usmaž trochu jablek, aneb oblípané mandly, skrájené sřeckým vínem (hrozinkami). Vepřovinu divoků uvař item jako srní zvěřinu, dále usuš topének zrežného chleba, cožť se zdá, že by jícha obhoustlá byla smísu ne se dvě, zastaviž ty topinky vdobrém octu smíšeje spivem. Akdyž dobře rozevrou, proceď skrze sýtko, neb čistý šat, idej do ní vepřovinu aokořeň, kdo má jaké koření, apřičiň sádla, cožť se zdá, že by mastná byla. Akdyž zevřeš vepřovinu vjíše, dej na mísu. Zajíc scibulí vař voctě spivem asvodou, přidada krve, avlož tři cibule, apromyje zajíc, udělej ztoho jíchu, přidada topýnek, není-li krve, rozetři aokořeň hřebíčky, pepřem aoslaď. Huspenina nohová (nyní se říká sulc) zvocta, piva starého, vař aokořeň. Zádušenina královská − upec koroptvy na místo, vychlaď je, avlož do vocta pivného dobrého měsíc, avyjma je vymej pivem aopět je dej do vocta pivného (uloženého měsíc) apotom dělej jíchu zvína bílého avocta vinného, chyba šafránu všecka koření dej, aobnov takto, vezma vína, vocta, staré jíchy, okořeň hřebíčky, skořicí, oslaď cukrem, ata ať do vosmi nedělí stojí. (Pavel Severín zKapí hory, 1535)


  Pivní polévka patřila mezi oblíbené pokrmy. Jednotliví národové upravovali si ji podle svých zvláštních receptů. Jinou má chuť silná, pivní polévka anglická zvaná caudle, jinak je připravována francouzská soupe ála biere azase jinak národní polévka dánská pivní achlebová őllebrő. Za starých dob znali mnoho druhů polévek pivních, více než nyní. Polévka se vařila ze starého piva abílého polovici smáslem, achcešli, žloutek ztluc nebo zsmetany sladké spivem zvař, nebo že se upraví pivní polévka ssmaženou cibulí. Hlavně nemocným byla dávána pivní polévka pro posilnění.


  Jídla starých Slovanů


  Sklizené avymlácené obilí se mlelo. Ktomu sloužily dva okrouhlé kamene skruhovými otvory uprostřed. Horní otvor byl větší, protože kromě nasazování dřevěné rukojeti sloužil jako násypka na mleté obilí. Mlelo se nahrubo inajemno. Sešrotování 1kg obilí nahrubo trvalo archeologům při rekonstrukci asi 7minut. Kaše ztéto směsi byla však jen těžko poživatelná. Při těsnějším nasazení kamenů na sebe se namlela jemná mouka vhodná jak na přípravu kaše, tak ina výrobu domácího chleba. Vtomto případě se však 1kg zrna mlel asi 20−40 minut. Klasické vodní mlýny se rozšířily až v12.−14. století.


  Chléb se pekl kynutý, velmi podobný tomu dnešnímu. Dřevěné vědro, vkterém se míchalo těsto na chléb, se neumývalo, atak se stalo, že zbytky zkvasily. Ty se smíchaly svodou anechaly nakynout. Potom už se přidala jen mouka asůl. Nekynuté placky se jídaly spíše na cestách nebo bojových výpravách. Pro Slovany nebyly typické. Chléb byl různé kvality. Nejčastěji se však pekl hrubozrnný ačerný. Mimo chleba se jedly kaše, zejména slané. Sladké kaše, slazené medem, doma vařeným sirupem aovocem, se jedly jen při slavnostních příležitostech aobřadech. Také bílé pečivo bylo velmi vzácné. Dodnes se však jídávají koláče smákem či mletými sušenými hruškami. Rozdrcené obilí se máčelo ve vodě avařilo se, tak vznikla kaše. Dodnes je (uněkoho) oblíbená pohanková kaše. Ovesná kaše je jídlem Germánů adodnes se zachovala vAnglii.


  Kromě obilnin se samozřejmě jedly luštěniny, především hrách ačočka. Slované využívali olej zřepky olejné, máku alnu. Ze zeleniny pěstovali například kapustu, cibule, česnek, mrkev, ředkev aceler. Kromě toho samozřejmě využívali léčivé rostliny jako koření. Tehdy ještě neznali ani brambory ani rajčata či papriku. To všechno knám přišlo až po objevení Ameriky. Ovoce se pěstovalo už od pravěku ato například třešně, švestky, jabloně, ořechy ahrušky. Znali však irybíz, jahody, ostružiny amaliny, trnky, brusinky ašípky.


  Pokusy opěstování hroznového vína se datují už od 9.století, ale podmínky byly velmi zlé avínu se nedařilo. Na našem území se častěji pilo pivo, medovina akvas.


  Vyráběla se různá ovocná vína aalkoholické nápoje ze švestek, trnek ašípků. Pilo se imléko, kyselé mléko asyrovátka.


  Maso se jedlo především skopové ahovězí. Vařilo se vhrncích nad ohništěm, peklo se vpopelu azbytek často udili nebo sušili. Maso bylo vzácnost avyšší vrstvy se lišily jen tím, jak jej upravovaly. Jejich jídelniček doplňovala jen zvěřina. Maso si rádi ochucovali křenem, hořčicí, česnekem, houbami asamozřejmě solí. Taktéž vejce ikuřata jedli spíše páni. Mnoho jídel se dodnes dochovalo. Vždyť na dědinách se jídává stále tak trochu chudobně. Typicky slovanskými jídly jsou například pirohy, plněná kapusta nebo bramborové placky.


  Jídlo našich předků


  Jídávali naši předkové krmičky, onichž dnes potuchy nemáme, sjakou chutí, sjakými přípravami staročeské hospodyňky uměly je vařiti. Jako děti jídávali jsme na vsi vařené veverky, třeba staří arozvážní vrtěli hlavou, jakou nezbednost ta dětská havěť tropí. To zmiňuje opamlsce veverčí také B.Němcová vBabičce. Dnes je nám líto, jdeme-li lesem, jak moderní pokrok ahospodářské požadavky prý nutkají lesníky, aby veverky, tyto skotačivé čipery, oživující zeleň lesních vršíků, odstřelovali, uřezali si pro úřad důkaz, že zničili škodnou, ožírající výhonky alouskající semena všiškách, azohavené veveřice aby pohodili na mech. Pokrok, pokrok! Nic se neprotivíme anejsme přecitlivělí... Ale je těch veveřiček znašich lesů škoda! Hopcovalo jich za dob starších po lesích na sta, aproto přece naše lesy nezhynuly... Vzpomínáme, jak staří také časem veveřice hubili, ale za účelem jiným. Uměli si veverky upravovati vznamenité krmičky. Knihy kuchařské staročeské aspoň si je vychvalují.


  Pavel Severín roku 1535 vydal vStarém Městě Pražském Kuchařství orozličných krměch, kterak se užitečně schutí strojiti mají:


  Veveřicetakto mají strojeny býti: Vytáhna je, vykuchej avymej čistě azastav je vhovězí jíše nevelmi slané, akdyž uvrou, udělej na ně žlutú jíchu, aneb chceš-li, černú jíchu.


  Žlutú jíchutakto máš dělati: Odpec jatřičky, usuš topenku neb dvě zchleba, tluc to vmoždíři, arozpusť jíchu hovězí aprotáhni čistě, adej do té jíchy veveřice, okořeň pepřem, zázvorem, muškátovým květem; ausmaž na ně jablek, jako na jinú zvěřinu, adej na mísu, apomni přisolovati.


  Černú jíchutakto na ně dělají: Vezmi švestek neb třešeň vařených, usuš topenku zrežného chleba, neb smieš dvě svodú aoctem, dejž ty švestky stopenkami tam, ať rozevrú, aprotáhni čistě skrze hartuch, dajž do ní veveřice, ať sevřou, okořeň pepřem, hřebíčky azázvorem, atrošku šafránem adaj svrchu smažená jablka.


  Slavný alchymista staročeský Bavor Rodovský zHustiřan ve svém Kuchařství (1591)podobně uvádí recepty kúpravě veveřic. Přidává některé pokyny − na příklad žlutou jíchutakto máš dělati: Odpec jatřičky slepičí ausuš topénku nebo dvě zchleba, aztluc to vmoždíři arozpusť hovězí polévkou, protáhni čistě, adej do té jíchy veveřice, okořeň pepřem, zázvorem, muškátovým květem, ausmaž na ně jablek, jako na jinou zvěřinu, daj na mísu ajestli vhod osoleno, jez!


  Jana Kantora Kuchařství radí takto: žlutou jíchuna veveřice takto stroj. Uvař je na místo atakto na ně jíchu udělej. Usekej jim nožičky, hlavičky, odpec je na rožníku neb na roště, ausuš topének zbílého chleba, adej spolu do moždíře, ať se čistě utluče, jako kaše, ivezmi polévky zmasa hovězího nevelmi tučné, slané, rozpustě, protáhni skrze hartuch aneb sýtko, avlož veveřice do té jíchy, okořeň, dej trochu sádla, azdáliť se topének nasušiti zbílého chleba apoložiti svrchu na veveřice aposouti to zázvorem, neb čímť se zdá.


  Kantor přidává návod na veveřice vprosté jíše: Uvař je nejprvé uvodě, potom zastav je kvohni vmasové polévce ajíchu udělej, vezma řeckého vína (hrozinek!), povidl ajatřičky, arozetra rozpusť sladkým vínem aprocedě, okořeň aomasť, ať povrou.


  Veveřička vtéž jíše: Na veveřice jícha. Uvař je vvodě, potem zpeř je vté vodě aslí, dovař je vhovězí polévce, audělej jíchu zřeckého vína (hrozinek), a zjatřiček, okořeň apovidlí přidej, přileje málo vína.


  Do třetice veveřice scibulí: Veveřice také dobrá jest scibulí aneb sjablky smaženými. Zsekaje veveřici na kusy, vymej ji vpivě, víně aoctu, zastav vtom nastrouhaje chleba do něho, cibule, skrájej, vař, přileje krve, akdyž uvře, přebera, protáhni jíchu, ausmaže cibule, daj do té jíchy aokořeň pepřem, hřebíčky, šafránem. (Čeněk Zíbrt: Veveřice  chutná krmička staročeská, in: Kalendář Paní aDívek Českých, 1911)


  Byly doby − aměly by se zase vrátit − kdy polévka byla nedílnou součástí přinejmenším víkendového menu. Prohřeje aroztáhne žaludek, který potom lépe tráví. Při tom stačí pár minut. Která zachutná vám?


  Receptář


  Polévky


  Ananasová polévka (1930)


  30 dkg ananasu (1 kompot), 15 dkg moučkového cukru, šťáva z citrónu, kousek citrónové kůry, 0,75 l vody, 0,5 l bílého vína.


  Ananas rozsekáme na kousky, přidáme moučkový cukr a zalijeme šťávou z kompotu, citrónovou šťávou a vínem. Směs necháme půl hodiny odstát v ledničce. Vodu s citrónovou kůrou svaříme a nalijeme na směs. Vše vychladíme v ledničce a poté podáváme.


  Ananasová polévka (a dnes)


  300 g ananasu, 500 ml bílého vína, 100 g práškového cukru, šťáva z 1 citrónu, citrónová kůra, 400 ml vody.


  Ananas nadrobno nasekáme, dáme do skleněné nádoby, přidáme prosátý cukr, přilijeme ananasovou a citrónovou šťávu a víno a necháme odstát 30 minut na chladném místě. Vodu s citrónovou kůrou uvaříme, necháme vychladnout, nalijeme na ananas, promícháme a dáme vychladit. Podáváme s piškoty.


  Bavlněná polévka (konec 19. století)


  3 vejce, asi 6 lžic mléka, 150 g hrubé mouky, 500 ml mléka, 1 litr vody, sůl, čerstvá petrželka.


  V míse rozmícháme vejce s trochou mléka a po částech vmícháváme mouku, až dostaneme těsto husté jako na kapání. V hrnci přivedeme vodu a zbylé mléko do varu a těsto kapeme přes vidličku do vařící směsi kapalin. Podle chuti přisolíme a nakonec přidáme rozsekanou petrželku.


  Bavlněná polévka (a dnes)


  3 vejce, 150 g hrubé mouky, 1/2 l mléka, 1 l vody, sůl, petrželová nať.


  Vejce rozmícháme s několika lžícemi mléka a postupně přidáváme mouku, dokud nevznikne řidší těsto. Zbytek mléka a vodu uvaříme, do toho překapeme přes vidličku těsto, osolíme a ochutíme podle chuti. Při podávání ozdobíme nadrobno nasekanou petrželovou natí.


  Bezinková polévka z květů (1925)


  Očištěný, opláchnutý květ se vaří v mléku, přidá se cukr, špetka soli, zavaří žloutky a podává se se sněhovými noky.


  Bezinková polévka z květů (a dnes)


  1 litr šťávy vylisované ze zralých bezinek, 1 jablko, jemně nastrouhané, 2 lžíce cukru, 2 lžíce škrobové moučky na zahuštění, skořice, několik kapek citrónové šťávy, podle chuti, 1 lžička tvarohu a sekané mandle při podávání.


  Do vylisovaného jednoho litru šťávy ze zralých bezinek (1 litr) přidáme jemně nastrouhané jablko a cukr. Zahustíme škrobovou moučkou rozmíchanou ve sklence studené vody. Okořeníme skořicí a vše povaříme.


  Přidáme pár kapek citrónové šťávy (podle chuti) a podáváme.


  Na talíři můžeme polévku přizdobit lžičkou tvarohu a sekanými mandlemi.


  Bezinková polévka z květů s nočky


  4 květy bezinek bez stopky očistíme, propláchneme a pokrájíme. Povaříme asi ve 2 dl vody. Změklé zalijeme půl litrem mléka, uvedeme do varu a zaváříme sněhové nočky. Nakonec můžeme do polévky ještě rozšlehat žloutek, přidat kousek másla a buď ji podle chuti osolíme, nebo osladíme cukrem nebo medem.


  Sněhové nočky připravíme tak, že do tuhého osoleného sněhu lehce vmícháme mouku, vaříme 3–4 minuty.


  Boršč (polská polévka) (1904)


  Šťáva z naložené červené řípy svaří se s kostmi, a je-li to kyselé, přidá se jedna třetina vody, k tomu dvě mrkve, celer, petružel (kořen) a cibule rozsekaná a vaří se to. Pak se vyndají kosti, namíchá se do toho několik lžic kyselé smetany a dvě lžíce mouky a lžíce kopru. Za půl hodiny přidá se opět trochu smetany a dva žloutky, a upraví se polévka chlebem nebo uzeným masem, neb jaternicemi a zemčaty ve slanině smaženými.


  Boršč (a dnes)


  50 dkg červené řepy, 20 dkg brambor, sůl, křen, cukr, 2 vařené vejce, naťovou cibuli, okurku, ocet, kysanou smetanu.


  50 dkg červené řepy pokrájejte na kostky, zalijte 1 l vody a 1 lžící octa, půl hodiny vařte, přeceďte a dejte zchladnout. Mezitím nakrájejte na kostičky 20 dkg vařených brambor, okurky a natvrdo vařená vejce, promíchejte s vychladlou řepou a přidejte drobně nasekanou naťovou cibuli, zalijte vývarem z řepy a kysanou smetanou, osolte, přidejte křen a cukr. Podávejte studené.


  Boršč ruský


  200 g hovězího masa, 200 g vepřového masa, 300 g kořenové zeleniny, 300 g zelí (kysané nebo sterilované), 200 g červené řepy, cibule, mletá sladká paprika, rajčatový protlak, ocet, bobkový list, několik kuliček pepře a nového koření, 100 g klobása, šálek kysané smetany.


  Hovězí maso nakrájíme na malé kostky a vložíme do dvou litrů studené vody. Vaříme do poloměkka, pak přidáme na kostičky nakrájené vepřové maso. Zeleninu očistíme, nakrájíme na nudličky a přidáme k téměř měkkému masu. Po chvíli přidáme nadrobno nakrájené zelí a nakrájenou červenou řepu. Vše dovaříme doměkka. V malém množství vody povaříme koření a vlijeme do polévky. Na cibuli orestujeme klobásu, přidáme mletou papriku, rajčatový protlak, zalijeme a přidáme do polévky. Dle potřeby zahustíme jíškou, převaříme. Při podávání podle chuti okyselíme a přidáme lžíci kysané smetany.


  Bramboračka


  Při listování ve starých zažloutlých kuchařských knihách nacházíme předpisy na jednoduché, chutné a výživné pokrmy. Nejeden z nich stojí za vyzkoušení. Tak třeba bramborové polévky. Naše babičky je vařily i několikrát do týdne a pokaždé byla jiná. Bramboračka je skromná polévka. K její přípravě není potřeba maso, jen maso, zelenina a houby. A i jíšku můžeme střídat. Někdy ji uděláme světlou, jindy zase tmavší. Můžeme ji zpestřit krupkami, ovesnými vločkami, zbytkem vařených luštěnin, ale i kudlánky z moučného těsta nebo kapáním.


  Můžeme do ní spotřebovat i zbytky masa z nedělní pečeně, zbytky škvarků, ale i kousek vařeného masa. Bramboračku kořeníme kmínem, česnekem, majoránkou a samozřejmě mnoha natěmi, třeba libečkem, celerem i petrželkou.


  Na vesnici bývalo zvykem jíst polévku k snídani, k obědu i večeři. V pravé polévce musí zůstat stát lžíce, říkávalo se. Častou polévkou byla bramboračka.


  Bramboračka (1930)


  1 1/2 litru vody, 7 dkg zeleniny, 40 dkg brambor, 3 lžíce sádla nebo loje, lžíci sojové mouky (není-li, tedy 3 lžíce hladké), lžíci krupek, špetku marjánky, 4 stroužky česneku, 2 dkg soli.


  Ve slané vodě uvaříme rozkrájený celer, kousek kapusty s trochou kmínu, pak přidáme několik oloupaných a na kusy pokrájených bramborů. Do změklých vlijeme závarek ze lžičky měkké a 2 lžiček sojové mouky, v chladné vodě dobře rozkvedlaný. Necháme povařiti a omastíme buď 3 lžícemi sádla neb másla. Také možno přidati něco vařených krupek. Okořeníme marjánkou a rozetřeným česnekem. Pro nemocné zahustíme polévku máslovou jíškou do zlatova upraženou a krupky nepřidáváme.


  Bramboračka (a dnes)


  500 g brambor, 2 menší mrkve, 1 kořen petržele, 1/2 celeru, kousek kapusty, 1 kedlubna, 40 g hladké mouky, 40 g másla, kmín, sůl, majoránka, 2 stroužky česneku, petrželka.


  Očištěné brambory a kořenovou zeleninu propláchneme studenou vodou, nakrájíme na kousky a dáme vařit do osolené horké vody s trochou kmínu. Po krátkém povaření zahustíme světlou jíškou připravenou z másla a mouky. Až zelenina změkne, polévku odstavíme z ohně, ochutíme majoránkou a utřeným česnekem. Nakonec přidáme drobně nasekanou petrželku.


  Brukvová polévka (1948)


  2 brukve, 3−4 dkg omastku, 4 ploché lžíce krupičky, špetku kmínu a soli, 1 1/2 l vody.


  Oloupanou brukev na kruhadle postrouháme a dáme na omastek dusit, s častým přiléváním vody a přidáním špetky kmínu a soli. Zvlášť na omastku upražíme krupičku do zlatova, zalijeme teplou vodou, necháme povařit a nakonec vlijeme na měkkou brukev.


  Polévka brukvová jarní (staročeská)


  4–6 brukví, 1 lžíce másla, 2 lžíce krupice, srdíčka brukví a petrželka, sůl.


  Nejprve opražíme krupici dorůžova, pak ji zalijeme vodou a osolíme, a teprve když vře, přidáme oloupané a na kostičky krájené brukve. Vaříme asi 20 minut. Na konec přidáme do hotové polévky posekaná srdíčka mladých lístků nebo zelenou petrželku. Můžeme zlepšit žloutkem.


  Brukvová polévka (a dnes)


  6−8 brukví, 1 l hovězího (masoxového) vývaru, 4 lžíce sladké smetany, 1 lžíce másla, 1 lžíce hladké mouky, 1 střední cibule, sůl, mletý pepř, citrónová šťáva, petrželka.


  Brukve vložíme do hovězího vývaru nebo vody s masoxem a vaříme 10−12 minut. Po uvaření brukve rozmixujeme a dáme zpět do polévky. Přilijeme smetanu s rozmíchanou moukou, necháme povařit a dochutíme podle potřeby solí, pepřem a na závěr zakapeme několika kapkami citrónové šťávy a zjemníme máslem. Před podáváním posypeme sekanou petrželkou.


  Bylinková polévka (M. D. Rettigová)


  100 g másla, 1 l vody, 1 vejce, 100 g hladké mouky, 2−3 hrsti bylinek (kerblík, bazalka, polníček, řeřicha, petrželka, pažitka) nebo také lze nahradit (jahodníkem, pampeliškou, chudobkou, mladými kopřivami, petrželkou a pažitkou).


  Z poloviny másla si připravíme světlou jíšku, zalijeme a vymícháme studenou vodou. Osolíme a povaříme. Na zbytku másla podusíme nasekané bylinky. Zalijeme je polévkou a necháme přejít varem. Do hotové polévky dáme v trošce mléka rozkvedlané vejce a přidáme pažitku.


  Bylinková polévka (a dnes)


  3/4 l vývaru z masa, 40 g másla, 1 lžíce mouky, 2 hrsti lístků opence, fialky, chudobky, pampelišky, kopřivy, 1 šálek smetany, 1 žloutek, petrželka.


  Z části másla a mouky uděláme světlou jíšku, zředíme ji trochou vývaru, dohladka vymícháme a ve vývaru povaříme. Opláchnuté, nadrobno nakrájené natě na zbylém másle osmahneme, přidáme k polévce a krátce povaříme. Ve smetaně rozšleháme žloutek, přilijeme za stálého míchání do polévky a už nevaříme. Polévku dochutíme a doplníme nakrájenou petrželkou.


  Celerová polévka (1930)


  Celer se nakrájí na léstky, dusí se na omastku s trochou vody do měkka, sítem se protlačí, spojí s bílou jíškou, osolí, zalije odvarem ze zeleniny nebo kostí, Polévka se dobře povaří a přidá se k ní osmažená houska.


  Celerová polévka (1948)


  Očištěný celer pokrájíme na nudličky, podusíme na kousku omastku, zalijeme vodou, uvaříme doměkka, pak spolu s uvařenými bramborami prolisujeme. Vodou z celeru rozmícháme zlatou jíšku s cibulkou, vše zalijeme potřebným množstvím vody, povaříme. Kořeníme zelenou petrželí. K tomu osmaženou housku nebo chlebíček.


  Pro nemocného nebo rekonvalescenta se přidá v mléce umíchaný žloutek.


  Celerová polévka (a dnes)


  Plátek celeru, lžička hladké mouky, šálek mléka, snítka petrželky, sůl, ½ lžičky másla.


  Mouku do světležluta opražíme. Hned ji zalijeme vodou a mlékem (celkem asi 1/4 l ), promícháme a uvedeme do varu. Celer nakrájíme na nudličky a vsypeme do vařící polévky. Přisolíme, přivedeme opět k varu a vaříme asi 15 minut, až je celer měkký. Pak můžeme polévku rozmixovat nebo ji podáváme dochucenou jemně nasekanou petrželkou a kouskem másla.


  Cibulová polévka (1930)


  4 cibule se oloupou, na lístky nakrájí a na omastku do žluta usmaží. Pak se přidají dvě lžíce mouky, ještě chvíli se to smaží a zalije odvarem zeleninovým. Přidá se sůl, pepř, něco málo muškátového květu nebo oříšku a tak dlouho se polévka vaří, až je cibule rozvařená. Načež se procedí. Přelije se na osmaženou housku nebo chléb.


  Cibulová polévka (a dnes)


  500 g cibule, 2 lžíce másla, litr hovězího vývaru, lžíci bílého vína, sůl, pepř, muškátový oříšek podle chuti, 150 g ementálu, 4 krajíčky bílého chleba.


  Cibuli nakrájíme na stejnoměrné proužky a pod pokličkou ji na másle podusíme, až zesklovatí. Hovězí vývar uvedeme do varu, přilijeme ho k cibuli a necháme asi 20 minut při mírné teplotě táhnout. Potom ochutíme vínem, solí a pepřem, podle chuti přidáme i nastrouhaný muškátový oříšek.


  Polévku rozdělíme do ohnivzdorných misek, nahoru položíme krajíčky chleba pokryté nastrouhaným ementálem a v troubě zapékáme při vysoké teplotě asi 3 minuty, až sýr zezlátne.


  Čočková polívka (M. D. Rettigová)


  Uvař čočku hezky měkce, rozmíchej ji, nalej na ni petruželové vody a nech to ještě chvilenku vařit; pak polívku proceď, zapraž ji hnědou jíštičkou, dej do ní trochu majoránky, trochu hřebíčku a nalej na smažený chlebíček. Komu libo, nechť při čočce, než se procedí, povaří jeden nebo dva stroužky česneku.


  Čočková polévka (1930)


  Přebraná, opraná čočka přistaví se s vodou, a když přijde do varu, se scedí. Pak se nechá vařiti s čerstvou horkou vodou, s trsem zelené petrželky, pórkem a petrželovým kořenem, až je úplně měkká. Na to se čočka sítem prolisuje. Na omastku osmaží se do žluta jemně nakrájená cibulka, zapráší se moukou a upraží v tmavší jíšku, přidá se mariánka a pepř, zalije se scezenou vodou. Z čočky prolisovaná kaše se připojí, osolí, vše se dobře promíchá a znovu povaří. Dle chuti se může přidati trochu octa nebo utřeného česneku. K zesílení polévky je možno přidati i na lístky nakrájenou uzenici. K jídlu se nalije na osmažený chléb.


  Čočková polévka (1948)


  1 1/2 litru vody, 15−20 dkg čočky, špetku kmínu, marjánky, 4 stroužky česneku, lžíci omastku, 2 dkg soli, lžíci mouky, 2 žemle a 1 dkg omastku.


  Čočka (15−20 dkg) se horkou vodou opere a dá vařiti do studené vody. Když je měkká, procedíme ji, aby se slupky odstranily. Při vaření přidáme trochu kmínu a kousek česneku. Do procezené polévky dáme potřebnou jíšku a trochu marjánky; jíšku necháme rozvařiti. Podáváme s osmaženou žemlí.


  Čočková polévka (novoroční pokrm a dnes)


  500 g čočky, 1 l kuřecího vývaru, 1 l vody, 2 brambory, 2 cibule, 2 mrkve, 2 rajčata, 2 stroužky česneku, 1/8 l oleje, půl lžičky pepře, sůl, oregano, ocet

  Do většího hrnce dáme vařit vodu a vývar, přidáme předem namočenou čočku, na kostičky nakrájené brambory, cibuli, mrkev. Dále přidáme spařená a oloupaná rajčata pokrájená na kousky, česnek, oregano a olivový olej. Vaříme prudším varem čtvrt hodiny a dále ještě půl hodiny udržujeme při mírném varu. Nakonec osolíme a přidáme podle chuti trochu octa.


  Demikát (1930)


  Na Valašsku polévka z brynzy, soli a brambor. Na Slovensku postní polévka z tvarohu, cibule, sádla a černého chleba.


  Do mísy polévkové nakrájí se chléb na tenké plátky, hned k němu přidá se podle potřeby bryndzy, soli a kdo jak chce, buď velmi nadrobno krájenou cibulku, pažitku anebo kopr, to zaleje se vroucí čistou vodou a zakryté nechá pár minut pařit. Vody má byt tolik, aby chléb, který nabobtná, velmi nezahustil tento zdravý pokrm. Kdo demikát chce jemnější, nechť přidá 1−2 lžičky sladké smetany a kousek másla. Demikát je národní jídlo, ale bývá časté i na panských stolech, protože je zdravý, záživný, zvláště pro slabší osoby na večeři.
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