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    Tato knížka vznikla jako poděkování všemmým příznivcům na Facebooku a klientům mých kurzů vaření zajejichněkolikaletou podporu avždyvelmi příjemná setkání.

  


  
    Kdo je Radka Vrzalová


    [image: ]


    Jsem normální, možná trochu tvrdohlavá žena. Vystudovala jsem střední zemědělskou školu, potom zemědělskou fakultu se zaměřením genetika agenové inženýrství, po škole jsem působila tři apůl roku vhygienické službě aabsolvovala jsem atestaci pro hygie­niky-nelékaře. Deset let jsem pracovala pro policii jako genetický expert asoudní znalec. Potraviny mě vždycky zajímaly zestránky laboratorní izté druhé, pokrmové. Prostě ráda dobře jím.


    Vroce 2006 byla mému dítěti diagnostikována celiakie ato změnilo život nejen jemu, ale imně avůbec celé naší rodině. Vzhledem kvysoké ceně leckdy nevábných anevoňavých bezlepkových výrobků jsem se pustila do boje sbezlepkovou dietou adalšími přidruženými dietami. Začala jsem pracovat jako lektor kurzů vaření pro pacientské Sdružení jihočeských celiaků apozději otevřela isvoje kurzy. Nyní pracuji vpotravinářství ajsem velmi vděčná za práci, která je vlastně mým koníčkem.


    Každý lepkový recept nejen klasické české kuchyně je pro mě velkou výzvou. Spousta mých receptů ale jsou ioriginály, které jinde nenajdete ani vlepkové formě.


    Velkým potěšením pro mě byl nález zbytků ručně psané česko-německé kuchařky po mé prababičce, která pracovala nějaký čas jako kuchařka na schwarzenberském dvoře. Ityto recepty zde najdete vbezlepkové abezmléčné, někdy ibezvaječné variantě. Kruh se uzavřel, geny se zřejmě našly…


    Po ověření genetickými testy jsme zjistili, že nás vbudoucnu čeká stejná diagnóza možná iudalšího potomka, ale to teprve přinese čas. Amy, ateď ivy, jsme připraveni (alespoň doufám).


    Snad vám bude tato knížka kužitku ipotěšení.


    



    Chcete se dozvědět více a vidět autorku kuchařky v akci? Můžete se přihlásit na kurzy bezlepkového vaření. Aktuální termíny kurzů najdete na facebookovém profilu Radka Vrzalová nebo můžete napsat na e-mail bezlepkovevareni@seznam.cz.

  


  
    Úvod


    Dlouho jsme přemýšlela odélce úvodní kapitoly… mám psát stejné informace jako vprvní kuchařce? Mám zjišťovat nové, je dietní stravování okrok dále? Vnabízeném sortimentu jsme určitě vČeské republice hodně pokročili, ceny bezlepkových ajiných dietních potravin nejsou sice nízké, ale výběr je každý měsíc opár desítek nových produktů větší. Všechny obchodní řetězce se předhánějí vbezlepkových nabídkách, sortiment bezlaktózových výrobků začíná být společně s„bezlepkem“ velmi trendy.


    Informace otom, jak začít se zdravotní dietou po lékařské diagnostice, jsem se vám snažila předat vprvním dílu kuchařky. Dozvíte se vní ito, jak správně číst etikety potravin aodhalovat alergeny, co je guar axantan, jak se stravovat například na dovolené. Najdete tu ispoustu užitečných odkazů. To všechno se mi vdruhém díle opakovat nechtělo. Chtěla bych zdůraznit jen toto: Bezlepková dieta je dietou zdravotní, prosím, nezapomínejte na to. Omezit pečivo ale není od věci ani při celiakii či alergii na lepek. Nemůžete být živi jen pečivem, byť by bylo bezlepkové. Vždycky se musí držet přísná dieta– každé pečivo obsahuje spoustu škrobů aprázdných kalorií. Pestrost je základ jídelníčku ipři intoleranci či alergii. Tolik na vysvětlenou (viz další odstavec).


    Na druhou stranu mě mrzí velké brojení proti moučným směsím. Ano, jsou to škroby. Ano, cpát se škrobem od rána do večera bude znát na váze, zasycení za chvilku bude nulové azdravotnímu stavu to nepřidá. Proto je třeba škrobnaté směsi doplnit nutričně hodnotnějšími moukami, jíst dostatek tepelně opracované isyrové zeleniny, čerstvého ovoce, hodně kvalitních bílkovin, ať už ve formě masa, luštěnin nebo zakysaných mléčných výrobků (pokud je smíte). Ale šmahem moučné směsi úplně odsoudit je vážně nefér. Dobré bezlepkové kynuté nebo kváskové těsto se bez podílu škrobu prostě neobejde, anež být otrávený zkaždodenní jednolité zdravé stravy, je lepší si občas dopřát všechno. Je třeba do jídelníčku zařadit zapomenutou pohanku avýrobky zní, dobře zpracované jáhly, luštěninové mouky, využívat suroviny, jako je čirok, quinoa, teff, chia semínka, len, aspoustu dalších nutričně ceněných mouk– dýňovou, cizrnovou, slzovkovou, hrachovou, kaštanovou, zčervené čočky, zhnědé rýže atd.


    Na jednom zmých kurzů jsem zaslechla rozhovor dvou klientek, kdy jedna sdělovala druhé, že ze začátku dietu pro své dítě pojala pouze jako zdravou stravu bez škrobů adítě začalo ve škole ostatním dětem krást lepkové svačiny. Výsledek byl vzávěru daleko horší, než kdyby maminka občas uvařila omáčku sknedlíkem… Aproto tenkrát vlastně na kurz přišla.


    Tak jak sleduji své bezlepkové klienty na kurzech vaření či při diskusích, je dobré vyvarovat se ve stravě deproteinovaného pšeničného škrobu, především vkombinaci snekvalitními margaríny abílým cukrem. Tato kombinace je základem velké řady prodávaných bezlepkových cukrovinek. Spousta klientů, kteří začínali držet dietu jako děti, kdy na českém trhu byly jen výrobky právě zdeproteinu, začínají být postupně jako dospělí na deproteinovaný pšeničný škrob alergičtí nebo jej nesnesou ani vrámci intolerance. Nemám samozřejmě pro toto tvrzení relevantní podklady, jen zkušenosti pacientů, se kterými jsem už několik let vkontaktu. Žádná zdravotní studie na toto téma zatím provedena nebyla, což je velká škoda. Musela by jistě trvat alespoň dvacet let.


    Cukry asladidla, dnes opět velké téma jak obecně, tak ivrámci bezlepkové diety, která může doprovázet diabetes, například udětí. Já používám třtinový cukr, agávový sirup, javorový sirup. Moc ráda mám třeba třtinovou panelu, kokosový cukr či kvalitní cukr březový. Zdravějším sladidlem je ikaramel či dobrý český med. Skvělá je také melasa, třeba do kořeněného těsta– do perníku nebo tmavého chleba. Obsahuje spoustu minerálních látek, takže se jí někdy říká černé zlato… Iscukrem tedy ve svém jídelníčku šetřete apreferujte zdravější sladidla, než je bílý rafinovaný cukr. Ale víte (ana kurzech to vždycky říkám), že psychická újma, že si kousek SLADKÉHO nemůžu dát, je daleko horší než čtvrt tabulky kvalitní čokolády, SAMOZŘEJMĚ OBČAS.


    Tak, to by na úvod bylo snad vše apojďme radši vařit. Díky vám všem za podporu aprojevy náklonnosti. Co víc si můžu přát!


    Ať se vám knížka líbí, ať to není nuda aať druhý díl není horší než jednička, jak to bývá třeba ufilmů na pokračování…

  


  
    Rady aporady bez lepku, mléka, vajec


    Proč vynechat mléko amléčné výrobky?


    Při poškození střeva uceliaků se na počátku diety doporučuje pro šetření trávicí soustavy vynechat mléko amléčné výrobky nebo alespoň využívat pouze výrobky bezlaktózové. Co to vlastně znamená BEZ LAKTÓZY? Ztakových mléčných výrobků je techno­logicky odstraněn mléčný cukr– laktóza. Nízký obsah laktózy už vdnešní době má spousta mléčných výrobků: máslo, tvaroh, ­mléko, jogurty, dezerty ataké tvrdé sýry, hlavně ty uzrálé typu gouda, parmazán či parmazánového typu (Gran Moravia…).


    Některým pacientům však odstranění mléčného cukru nestačí ajejich střevo nezvládne strávit ani mléčnou bílkovinu– kasein, který je obsažen vkravském, kozím iovčím mléku.


    Bezmléčná dieta je často přidruženou dietou, která přetrvává sceliakií po celý život. Tito pacienti musí sáhnout krostlinným náhražkám mléka, tedy kmléku sójovému, kokosovému, pohankovému, zkešu ořechů, mandlí, lískových oříšků atd. Tato mléka si lze súspěchem připravit idoma. Stačí koupit kvalitní oříšky, nejlépe vbio kvalitě, nechat je přes noc namočené vpramenité vodě, ráno rozmixovat vkvalitním mixéru při vysokých otáčkách apřecedit nejlépe přes sterilní čtverce (seženete vlékárně). ­Skvělé je imakové mléko, uklidňuje amá velké zastoupení vápníku, nebomléko zbezlepkových ovesných vloček.


    Na trhu je velká řada dezertů ztapioky, rostlinných mlék, jogurtů ze sóji, existuje ináhražka zakysané smetany, např. od firem Soyade, Alpro, Lunter. Do dezertů místo tvarohu skvěle funguje silken tofu. Nejlepší avdobré cenové relaci seženete na internetu.


    Opět je třeba dbát na střídmost astřídání alternativních náhrad. Není možné od rána do večera sahat pouze po sójových výrobcích. Sója patří mezi silné alergeny amohla by tak začít působit. Sóji se však nebojte, pokud ji dobře snášíte ajíte pestrou stravu– skvěle vám doplní jídelníček.


    Co se týče bezmléčných tuků, opět doporučuji střídat – kvalitní oleje za studena lisované, olivový, dýňový. Zklasických je olivovému složením nejpodobnější olej řepkový, na smažení slunečnicový.


    Do dezertů asalátů jsou skvělé oleje ořechové. Existuje iolej lněný, sostropestřcem, zchia semínek, sezamový, rýžový aj. Na namazání pečiva je možné použít čistě slunečnicové margaríny (Frisan nebo směsné Alsa, Alsan Bio), Provamel Bio, České Ghíčko, margaríny Rapunzel atd. Vposlední době se objevily nové druhy Ramy– třeba kokosová. Složení se často umargarínů mění, je třeba si je prostudovat– při bezmléčné dietě nesmí obsahovat syrovátku.


    Doufám, že mi nebudete mít za zlé, že ráda ačasto používám domácí škvařené sádlo…


    Jak nahradit vejce


    Pokud se budeme chtít přiblížit chuti vajíček, je dobré do pokrmu přidat lžičku himálajské černé soli Kala Namak, například do falešné vajíčkové pomazánky ztofu nebo do zeleninových palačinek (chuť vaječné omelety).


    Při nahrazování vajíček záleží na tom, co chceme péct či vařit.


    Při obalování zeleniny či zahušťování zeleninovo-luštěninových placek, hamburgerů, sekané je výborným pomocníkem Hraška od českého výrobce Ceria (na trhu jsou dostupné tři varianty– na obalování, pikant, sladká). Jedná se onáhražku složenou hlavně zluštěninových mouk, jáhel, kukuřice akoření. Dá se koupit ve zdravých výživách či na internetu.


    Vejce se ulepkového pečiva vpodstatě nemusí nahrazovat vůbec, ale ubezlepkového je nutné dodržet strukturu těsta, výrobky zjemnit, zvláčnit aprodloužit dobu jejich trvanlivosti. Při nahrazování vajec upečivových těst je třeba též upravit poměr tekutiny atuku. Na mašlování povrchu kynutých těst lze použít olej, 50ml vody selžičkou jedlé sody, uchleba aslaného pečiva ipostřik slanou vodou.


    Ukynutého těsta na bezlepkové pečivo (chleba, rohlíky, koláče) je nejsnazší kombinovat rostlinné vlákniny avaječné náhrady.


    Vlákniny


    Psyllium (jitrocel indický)– nejpoužívanější vláknina, která po smíchání steplou vodou vytvoří gelovitou hmotu. Přidává se ve formě gelu do kynutých těst, vsuchém stavu do těst sušenkových, křehkých, piškotových nebo litých. Zajistí těstu, hlavně bezlepkovému, vláčnost, pružnost aprodlouží trvanlivost hotového pečiva.


    Dále je to jablečná vláknina, bramborová vláknina, inulin (vláknina zkořene čekanky), bambusová vláknina, konopná vláknina atd.


    Na vlákninu jsou samozřejmě bohatá ilněná semínka, celá či mletá, existuje dokonce lněná mouka (jemně mletý zlatý či hnědý len). Nechává se nabobtnat stejně jako psyllium apřidává se pro spojení kynutého inekynutého, především bezlepkového těsta.


    Pro chia semínka (semínka šalvěje hispánské) platí stejná pra­vidla jako ulněných semínek. Bez tepelného opracování se znich připravuje například pudink (spolu srozmixovaným ovocem). Tato semínka jsou velmi trendová ařadí se mezi tzv. superpotraviny. Nicméně NIC se nemá přehánět.


    Mezi vlákniny můžeme zahrnout ivločky, které jsou bohaté na vlákninu. Při bezlepkovém pečení je možné použít na dohuštění kynutých inekynutých těst místo vajíček namočené (nabobtnalé) isuché vločky– pohankové, jahelné, speciální ovesné bezlepkové, rýžové aj.


    Hotové vaječné náhrady


    Albert free from vaječná náhrada– směs škrobů, luštěninových mouk, kypřicích látek. Lze ji vyšlehat jako bílky aodlehčit tak například piškotové těsto apod.


    Vegavajo (český výrobce Adveni)– cizrnová mouka, lněná mouka, slunečnicový lecitin, kypřicí směs (bramborový škrob, vinany draselné, hydrogenuhličitan sodný). Směs nelze vyšlehat do podoby bílků. Funguje jako pojidlo ido kynutých bezlepkových knedlíků apod.


    Kvaječným náhradám typu Vegavajo avlákniny je dobré přidat perlivou minerálku, limonádu či perlivé víno– moučníky ipečivo svaječnou náhradou budou nadýchanější.


    Zahraniční výrobky


    No egg– tuto směs lze vyšlehat apoužít ijako náhražku bílků.


    VegEgg, Kuchenfein, My Ey– tři varianty: náhrada celých vajec, žloutku či bílku aj.


    Zvláštní využití à la vejce má například nálev zkonzervované cizrny či dalších luštěnin. Podchlazený aslitý ho lze při vysokých otáčkách vyšlehat do formy připomínající bílkovou pěnu. Tu lze pak využít kodlehčení těst, například na zeleninové nádivky, ale ido knedlíků. Někteří vegani zní pečou ipusinky.


    Speciální polysacharidy


    Využití vbezlepkovém pečení mají ispeciální polysacharidy, které lze najít pod tzv. E kódem, nicméně toto označení neznamená škodlivost!


    Guarová moučka neboli guma guar (E412)– polysacharid (vláknina) zluštěniny, která se pěstuje nejvíce na Středním aBlízkém východě.


    Xanthanová guma (E415)– produkt trávení určitého druhu bakterií.


    Zběžně dostupných surovin lze jako náhradu vajec využít samo­zřejmě ibramborový nebo kukuřičný škrob, vanilkový pudink (škrob), rýžový, tapiokový škrob či škrob kuzu– například při dohušťování těst na placky, lívance, palačinky, sušenky, vánoční cukroví.


    Ovoce azelenina jako náhrada vajec do těst


    Agar– nepečené zákusky, náplně, krémy.


    Arašídové máslo ajiná ořechová „másla“– hlavně americké recepty. Ořechová másla jsou vhodná ke spojení nepečených cukrovinek, krémů, náplní. Pozor, arašídy jsou velmi silným alergenem (neví se, jestli oříšky samotné, nebo produkty plísní, které je rády osidlují…).


    Banán– jeden rozmačkaný banán může nahradit vejce například vlívancích, palačinkách, sladkých chlebíčcích, bábovkách, sušenkách.


    Rozmačkané avokádo– pomazánky, krémy, náplně, nekynutá těsta.


    Rozmixované tofu či silken tofu– do kynutého inekynutého těsta, např. mazance, štoly, piškotová těsta, náplně, krémy.


    Strouhaná vymačkaná oloupaná cuketka, petržel, mrkev, řepa atd., dle chuti anápadu.


    Strouhané jablko– oloupané ajemně nastrouhané– má stejné použití jako banány. Podobně nám poslouží také ovocné pyré či přesnídávka.


    Strouhaný škrobnatý brambor– do kynutých slaných isladkých těst.

  


  
    Snídaně asvačinky


    Na kurzech vaření často řešíme problém pestrosti snídaní asvačin usdružených diet bez lepku abez mléka. Nejčastější otázkou nově diagnostikovaných celiaků je: „Co mám snídat asvačit, vždyť já mám tak brzo hlad…“ Hlad máme, protožese odbýváme bezlepkovou kupovanou sušenkou (plnou rychlých cukrů, tuků, sladidel), zanedbáváme ve snídaních kvalitní bílkoviny asnídáme rychle nebo VŮBEC. Snídaně je nejdůležitější jídlo dne anemůžeme ji odbýt, měla by probíhat vsedě, vklidu aměli bychom si ji aspoň trošku užít. Teď to jistě považujete za opakování moudrosti, kterou slýcháte ztelevize či rádia…

  


  
    Snažila jsem se připravit recepty na snídaně asvačiny pro všechny věkové kategorie avšechny dny vtýdnu– pro ty uspěchané ity klidné ovíkendu.


    Nestihla jsem zařadit recepty na kaše. Skvělé jsou třeba jahelné či quinoové skvalitními rostlinnými mléky, ochucené kakaem, kokosem, karamelem aovocem. Jáhly, ahlavně quinoa jsou kvalitním startem do nového dne se žaludkem „jako vpokojíčku“. Pro zdravější slazení můžete použít javorový sirup, třtinovou panelu, kokosový či březový cukr (xylitol).


    Kdo nemáte rád sladké, upečte si veganský zrníčkový chléb Vegipan, který vydrží dobrý iněkolik dní amůžete ho přibalit třeba na prodloužený víkend, anamažte si některou zpovolených pomazánek, které doplníte několika lístky bylinek akousky zeleného salátu.


    Protože nezbytně důležitý je ipříjem tekutin, zkuste zkombinovat ovoce, silken tofu, ořechy, semínka, zeleninu sovocnými šťávami či mléky apřipravte si lahodné smoothie.


    Pokud milujete třeba žemlovku, je skvělou volbou toust zchleba (těsto na Tondovy rohlíky), naplněný strouhanými jablíčky, skořicí, potřený margarínem či máslem azapečený vtoustovači.


    Skvělým brunchem (čas mezi snídaní aobědem) jsou například ­plněné palačinky se slanou náplní, zapečené… Pikantnější svačinou pro dospělé může být rybí salát sčervenou řepou či pomazánky zluštěnin nebo pečené zeleniny.


    Kdo má rád domácí uzenářství, zkuste si vyrobit na víkend domácí paštiku či šunkovou pěnu. Základem jsou vždycky kvalitní suroviny.
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    DOMÁCÍ JÁTROVÁ PAŠTIKA SPORTSKÝM VÍNEM AMANDLEMI
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    20g másla bez laktózy, pro bezmléčnou variantu Alsanu Bio či Alsanu


    1 polévková lžíce olivového oleje


    1malá cibule drobně nakrájená na kostičky


    2malé stroužky česneku, prolisované


    1 vrchovatá polévková lžíce čerstvého tymiánu nebo 1 zarovnaná polévková lžíce sušeného


    500g drůbežích nebo králičích jater, nakrájených na menší kostky


    4dcl (1 velký panák) portského vína, případně koňaku


    125g másla bez laktózy (mírně změklého) nebo Alsanu Bio či Alsanu


    100ml rýžové smetany


    hrst sekaných mandlí


    sůl apepř dle chuti


    pikantní džem (nemusí být)


    kuličky barevného pepře


    mandlové plátky na posypání


    mixér, forma na paštiku, alobal


    1. Vhlubší nepřilnavé pánvi rozpustíme máslo solejem, zpěníme cibuli sčesnekem atymiánem – asi jednu minutu. Přidáme játra aopékáme ze všech stran dohněda. Přilijeme alkohol amícháme, až se šťáva zredukuje. Nechámevychladnout.


    2. Do mixéru nasypeme obsah pánve, přidáme máslo arýžovou smetanu. Umixujeme vše dohladka. Pokud máme malý mixér, směs zpánve, máslo asmetanu rozdělíme napůl aumixujeme nadvakrát. Přidáme sekanémandle astěrkou opatrně spojíme vkrém. Dosolíme aopepříme podle chuti. (Pozor,chceto hodně soli.)


    3. Formičky nebo formu na chléb můžeme vyložit alobalem tak, aby šel přehnout přes okraje formičky. Na dno můžeme dát džem ana něj vrstvíme paštiku. Nakonec je třeba sformičkami klepnout, aby se zhmoty vytlačily vzduchové bublinky. Paštiku dozdobíme kuličkami pepře, mandlemi atd. anecháme vlednici ztuhnout.


    4. Pokud máme formy vyložené alobalem, půjde paštika po ztuhnutí dobře vyklopit na talíř. Jestliže jsme ji dávali do forem bez alobalu, je třeba ji nožem krájet rovnou veformě.
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    HUMMUSY– POMAZÁNKYROZLIČNÝCH BAREV ACHUTÍ


    [image: ] [image: ] [image: ]


    Základní (aprofláknutý) recept:


    1 plechovka cizrny 400g, pevný podíl 240g (odlijeme asi 2/3 nálevu)


    3 polévkové lžíce olivového oleje


    1stroužek česneku bez klíčku, drcený, může být ilehce osmažený


    hrst nasekané hladkolisté petržele, případně koriandru


    šťáva z1/2 citronu


    1kávová lžička drceného kmínu


    sůl, bílý pepř dle chuti


    mixér


    Pro zpestření:


    4sušená rajčata naložená voleji, okapaná anakrájená nadrobno


    1 polévková lžíce tahini pasty (sezamová pasta) místo 1 polévkové lžíce oleje


    1 čerstvá chilli paprička, nakrájená nadrobno


    1kávová lžička drceného římského kmínu místo klasického kmínu


    1menší cibule šalotka, osmažená


    Sčervenou řepou:


    Kzákladnímu hummusu přidáme 1menší červenou řepu (asi 100g), nasekanou (prodává se sterilovaná, vakuově balená). Dochutíme citronovou šťávou, solí abílým pepřem.


    1. Cizrnu sčástí nálevu rozmixujeme ve vyšší nádobě se všemi ingrediencemi do hladké hmoty.


    2. Necháme vlednici alespoň hodinu odležet. Mažeme na dobrý bezlepkový chléb.


    
      
        
          
            
            
          

          
            
              	

              	
                Tip:


                Hummus můžeme připravit izvařené červené čočky nebo ji kcizrně přidat. Červenou řepu je skvělé nahradit stejným dílem pečené dýně stymiánem.
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    NORSKÝ RYBÍ SALÁT


    [image: ] [image: ]


    2 velké nakládané sleďové zavináče, plněné zelím


    2 polévkové lžíce sterilovaného hrášku


    2 polévkové lžíce sterilované červené řepy, nakrájené na kostičky


    2 polévkové lžíce dobré vysokoprocentní majonézy


    2 polévkové lžíce řeckého jogurtu


    sůl ačerstvý pepř dle chuti


    1. Zavináče rozbalíme, zelí nasekáme nadrobno. Sleďové závitky stáhneme zkůže (trochu se rozpadají, ale nevadí).


    2. Rybu rozkrájíme na drobné kousky (2cm), dáme do misky. Přidáme nasekané zelí, hrášek, okapanou řepu. Vše spojíme majonézou ajogurtem. Dosolíme aopepříme čerstvým pepřem dle chuti. Necháme vlednici hodinu odležet.


    3. Salát podáváme sčerstvým bezlepkovým pečivem.
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                    GNU GENERAL PUBLIC LICENSE
                       Version 3, 29 June 2007

 Copyright (C) 2007 Free Software Foundation, Inc. <http://fsf.org/>
 Everyone is permitted to copy and distribute verbatim copies
 of this license document, but changing it is not allowed.

                            Preamble

  The GNU General Public License is a free, copyleft license for
software and other kinds of works.

  The licenses for most software and other practical works are designed
to take away your freedom to share and change the works.  By contrast,
the GNU General Public License is intended to guarantee your freedom to
share and change all versions of a program--to make sure it remains free
software for all its users.  We, the Free Software Foundation, use the
GNU General Public License for most of our software; it applies also to
any other work released this way by its authors.  You can apply it to
your programs, too.

  When we speak of free software, we are referring to freedom, not
price.  Our General Public Licenses are designed to make sure that you
have the freedom to distribute copies of free software (and charge for
them if you wish), that you receive source code or can get it if you
want it, that you can change the software or use pieces of it in new
free programs, and that you know you can do these things.

  To protect your rights, we need to prevent others from denying you
these rights or asking you to surrender the rights.  Therefore, you have
certain responsibilities if you distribute copies of the software, or if
you modify it: responsibilities to respect the freedom of others.

  For example, if you distribute copies of such a program, whether
gratis or for a fee, you must pass on to the recipients the same
freedoms that you received.  You must make sure that they, too, receive
or can get the source code.  And you must show them these terms so they
know their rights.

  Developers that use the GNU GPL protect your rights with two steps:
(1) assert copyright on the software, and (2) offer you this License
giving you legal permission to copy, distribute and/or modify it.

  For the developers' and authors' protection, the GPL clearly explains
that there is no warranty for this free software.  For both users' and
authors' sake, the GPL requires that modified versions be marked as
changed, so that their problems will not be attributed erroneously to
authors of previous versions.

  Some devices are designed to deny users access to install or run
modified versions of the software inside them, although the manufacturer
can do so.  This is fundamentally incompatible with the aim of
protecting users' freedom to change the software.  The systematic
pattern of such abuse occurs in the area of products for individuals to
use, which is precisely where it is most unacceptable.  Therefore, we
have designed this version of the GPL to prohibit the practice for those
products.  If such problems arise substantially in other domains, we
stand ready to extend this provision to those domains in future versions
of the GPL, as needed to protect the freedom of users.

  Finally, every program is threatened constantly by software patents.
States should not allow patents to restrict development and use of
software on general-purpose computers, but in those that do, we wish to
avoid the special danger that patents applied to a free program could
make it effectively proprietary.  To prevent this, the GPL assures that
patents cannot be used to render the program non-free.

  The precise terms and conditions for copying, distribution and
modification follow.

                       TERMS AND CONDITIONS

  0. Definitions.

  "This License" refers to version 3 of the GNU General Public License.

  "Copyright" also means copyright-like laws that apply to other kinds of
works, such as semiconductor masks.

  "The Program" refers to any copyrightable work licensed under this
License.  Each licensee is addressed as "you".  "Licensees" and
"recipients" may be individuals or organizations.

  To "modify" a work means to copy from or adapt all or part of the work
in a fashion requiring copyright permission, other than the making of an
exact copy.  The resulting work is called a "modified version" of the
earlier work or a work "based on" the earlier work.

  A "covered work" means either the unmodified Program or a work based
on the Program.

  To "propagate" a work means to do anything with it that, without
permission, would make you directly or secondarily liable for
infringement under applicable copyright law, except executing it on a
computer or modifying a private copy.  Propagation includes copying,
distribution (with or without modification), making available to the
public, and in some countries other activities as well.

  To "convey" a work means any kind of propagation that enables other
parties to make or receive copies.  Mere interaction with a user through
a computer network, with no transfer of a copy, is not conveying.

  An interactive user interface displays "Appropriate Legal Notices"
to the extent that it includes a convenient and prominently visible
feature that (1) displays an appropriate copyright notice, and (2)
tells the user that there is no warranty for the work (except to the
extent that warranties are provided), that licensees may convey the
work under this License, and how to view a copy of this License.  If
the interface presents a list of user commands or options, such as a
menu, a prominent item in the list meets this criterion.

  1. Source Code.

  The "source code" for a work means the preferred form of the work
for making modifications to it.  "Object code" means any non-source
form of a work.

  A "Standard Interface" means an interface that either is an official
standard defined by a recognized standards body, or, in the case of
interfaces specified for a particular programming language, one that
is widely used among developers working in that language.

  The "System Libraries" of an executable work include anything, other
than the work as a whole, that (a) is included in the normal form of
packaging a Major Component, but which is not part of that Major
Component, and (b) serves only to enable use of the work with that
Major Component, or to implement a Standard Interface for which an
implementation is available to the public in source code form.  A
"Major Component", in this context, means a major essential component
(kernel, window system, and so on) of the specific operating system
(if any) on which the executable work runs, or a compiler used to
produce the work, or an object code interpreter used to run it.

  The "Corresponding Source" for a work in object code form means all
the source code needed to generate, install, and (for an executable
work) run the object code and to modify the work, including scripts to
control those activities.  However, it does not include the work's
System Libraries, or general-purpose tools or generally available free
programs which are used unmodified in performing those activities but
which are not part of the work.  For example, Corresponding Source
includes interface definition files associated with source files for
the work, and the source code for shared libraries and dynamically
linked subprograms that the work is specifically designed to require,
such as by intimate data communication or control flow between those
subprograms and other parts of the work.

  The Corresponding Source need not include anything that users
can regenerate automatically from other parts of the Corresponding
Source.

  The Corresponding Source for a work in source code form is that
same work.

  2. Basic Permissions.

  All rights granted under this License are granted for the term of
copyright on the Program, and are irrevocable provided the stated
conditions are met.  This License explicitly affirms your unlimited
permission to run the unmodified Program.  The output from running a
covered work is covered by this License only if the output, given its
content, constitutes a covered work.  This License acknowledges your
rights of fair use or other equivalent, as provided by copyright law.

  You may make, run and propagate covered works that you do not
convey, without conditions so long as your license otherwise remains
in force.  You may convey covered works to others for the sole purpose
of having them make modifications exclusively for you, or provide you
with facilities for running those works, provided that you comply with
the terms of this License in conveying all material for which you do
not control copyright.  Those thus making or running the covered works
for you must do so exclusively on your behalf, under your direction
and control, on terms that prohibit them from making any copies of
your copyrighted material outside their relationship with you.

  Conveying under any other circumstances is permitted solely under
the conditions stated below.  Sublicensing is not allowed; section 10
makes it unnecessary.

  3. Protecting Users' Legal Rights From Anti-Circumvention Law.

  No covered work shall be deemed part of an effective technological
measure under any applicable law fulfilling obligations under article
11 of the WIPO copyright treaty adopted on 20 December 1996, or
similar laws prohibiting or restricting circumvention of such
measures.

  When you convey a covered work, you waive any legal power to forbid
circumvention of technological measures to the extent such circumvention
is effected by exercising rights under this License with respect to
the covered work, and you disclaim any intention to limit operation or
modification of the work as a means of enforcing, against the work's
users, your or third parties' legal rights to forbid circumvention of
technological measures.

  4. Conveying Verbatim Copies.

  You may convey verbatim copies of the Program's source code as you
receive it, in any medium, provided that you conspicuously and
appropriately publish on each copy an appropriate copyright notice;
keep intact all notices stating that this License and any
non-permissive terms added in accord with section 7 apply to the code;
keep intact all notices of the absence of any warranty; and give all
recipients a copy of this License along with the Program.

  You may charge any price or no price for each copy that you convey,
and you may offer support or warranty protection for a fee.

  5. Conveying Modified Source Versions.

  You may convey a work based on the Program, or the modifications to
produce it from the Program, in the form of source code under the
terms of section 4, provided that you also meet all of these conditions:

    a) The work must carry prominent notices stating that you modified
    it, and giving a relevant date.

    b) The work must carry prominent notices stating that it is
    released under this License and any conditions added under section
    7.  This requirement modifies the requirement in section 4 to
    "keep intact all notices".

    c) You must license the entire work, as a whole, under this
    License to anyone who comes into possession of a copy.  This
    License will therefore apply, along with any applicable section 7
    additional terms, to the whole of the work, and all its parts,
    regardless of how they are packaged.  This License gives no
    permission to license the work in any other way, but it does not
    invalidate such permission if you have separately received it.

    d) If the work has interactive user interfaces, each must display
    Appropriate Legal Notices; however, if the Program has interactive
    interfaces that do not display Appropriate Legal Notices, your
    work need not make them do so.

  A compilation of a covered work with other separate and independent
works, which are not by their nature extensions of the covered work,
and which are not combined with it such as to form a larger program,
in or on a volume of a storage or distribution medium, is called an
"aggregate" if the compilation and its resulting copyright are not
used to limit the access or legal rights of the compilation's users
beyond what the individual works permit.  Inclusion of a covered work
in an aggregate does not cause this License to apply to the other
parts of the aggregate.

  6. Conveying Non-Source Forms.

  You may convey a covered work in object code form under the terms
of sections 4 and 5, provided that you also convey the
machine-readable Corresponding Source under the terms of this License,
in one of these ways:

    a) Convey the object code in, or embodied in, a physical product
    (including a physical distribution medium), accompanied by the
    Corresponding Source fixed on a durable physical medium
    customarily used for software interchange.

    b) Convey the object code in, or embodied in, a physical product
    (including a physical distribution medium), accompanied by a
    written offer, valid for at least three years and valid for as
    long as you offer spare parts or customer support for that product
    model, to give anyone who possesses the object code either (1) a
    copy of the Corresponding Source for all the software in the
    product that is covered by this License, on a durable physical
    medium customarily used for software interchange, for a price no
    more than your reasonable cost of physically performing this
    conveying of source, or (2) access to copy the
    Corresponding Source from a network server at no charge.

    c) Convey individual copies of the object code with a copy of the
    written offer to provide the Corresponding Source.  This
    alternative is allowed only occasionally and noncommercially, and
    only if you received the object code with such an offer, in accord
    with subsection 6b.

    d) Convey the object code by offering access from a designated
    place (gratis or for a charge), and offer equivalent access to the
    Corresponding Source in the same way through the same place at no
    further charge.  You need not require recipients to copy the
    Corresponding Source along with the object code.  If the place to
    copy the object code is a network server, the Corresponding Source
    may be on a different server (operated by you or a third party)
    that supports equivalent copying facilities, provided you maintain
    clear directions next to the object code saying where to find the
    Corresponding Source.  Regardless of what server hosts the
    Corresponding Source, you remain obligated to ensure that it is
    available for as long as needed to satisfy these requirements.

    e) Convey the object code using peer-to-peer transmission, provided
    you inform other peers where the object code and Corresponding
    Source of the work are being offered to the general public at no
    charge under subsection 6d.

  A separable portion of the object code, whose source code is excluded
from the Corresponding Source as a System Library, need not be
included in conveying the object code work.

  A "User Product" is either (1) a "consumer product", which means any
tangible personal property which is normally used for personal, family,
or household purposes, or (2) anything designed or sold for incorporation
into a dwelling.  In determining whether a product is a consumer product,
doubtful cases shall be resolved in favor of coverage.  For a particular
product received by a particular user, "normally used" refers to a
typical or common use of that class of product, regardless of the status
of the particular user or of the way in which the particular user
actually uses, or expects or is expected to use, the product.  A product
is a consumer product regardless of whether the product has substantial
commercial, industrial or non-consumer uses, unless such uses represent
the only significant mode of use of the product.

  "Installation Information" for a User Product means any methods,
procedures, authorization keys, or other information required to install
and execute modified versions of a covered work in that User Product from
a modified version of its Corresponding Source.  The information must
suffice to ensure that the continued functioning of the modified object
code is in no case prevented or interfered with solely because
modification has been made.

  If you convey an object code work under this section in, or with, or
specifically for use in, a User Product, and the conveying occurs as
part of a transaction in which the right of possession and use of the
User Product is transferred to the recipient in perpetuity or for a
fixed term (regardless of how the transaction is characterized), the
Corresponding Source conveyed under this section must be accompanied
by the Installation Information.  But this requirement does not apply
if neither you nor any third party retains the ability to install
modified object code on the User Product (for example, the work has
been installed in ROM).

  The requirement to provide Installation Information does not include a
requirement to continue to provide support service, warranty, or updates
for a work that has been modified or installed by the recipient, or for
the User Product in which it has been modified or installed.  Access to a
network may be denied when the modification itself materially and
adversely affects the operation of the network or violates the rules and
protocols for communication across the network.

  Corresponding Source conveyed, and Installation Information provided,
in accord with this section must be in a format that is publicly
documented (and with an implementation available to the public in
source code form), and must require no special password or key for
unpacking, reading or copying.

  7. Additional Terms.

  "Additional permissions" are terms that supplement the terms of this
License by making exceptions from one or more of its conditions.
Additional permissions that are applicable to the entire Program shall
be treated as though they were included in this License, to the extent
that they are valid under applicable law.  If additional permissions
apply only to part of the Program, that part may be used separately
under those permissions, but the entire Program remains governed by
this License without regard to the additional permissions.

  When you convey a copy of a covered work, you may at your option
remove any additional permissions from that copy, or from any part of
it.  (Additional permissions may be written to require their own
removal in certain cases when you modify the work.)  You may place
additional permissions on material, added by you to a covered work,
for which you have or can give appropriate copyright permission.

  Notwithstanding any other provision of this License, for material you
add to a covered work, you may (if authorized by the copyright holders of
that material) supplement the terms of this License with terms:

    a) Disclaiming warranty or limiting liability differently from the
    terms of sections 15 and 16 of this License; or

    b) Requiring preservation of specified reasonable legal notices or
    author attributions in that material or in the Appropriate Legal
    Notices displayed by works containing it; or

    c) Prohibiting misrepresentation of the origin of that material, or
    requiring that modified versions of such material be marked in
    reasonable ways as different from the original version; or

    d) Limiting the use for publicity purposes of names of licensors or
    authors of the material; or

    e) Declining to grant rights under trademark law for use of some
    trade names, trademarks, or service marks; or

    f) Requiring indemnification of licensors and authors of that
    material by anyone who conveys the material (or modified versions of
    it) with contractual assumptions of liability to the recipient, for
    any liability that these contractual assumptions directly impose on
    those licensors and authors.

  All other non-permissive additional terms are considered "further
restrictions" within the meaning of section 10.  If the Program as you
received it, or any part of it, contains a notice stating that it is
governed by this License along with a term that is a further
restriction, you may remove that term.  If a license document contains
a further restriction but permits relicensing or conveying under this
License, you may add to a covered work material governed by the terms
of that license document, provided that the further restriction does
not survive such relicensing or conveying.

  If you add terms to a covered work in accord with this section, you
must place, in the relevant source files, a statement of the
additional terms that apply to those files, or a notice indicating
where to find the applicable terms.

  Additional terms, permissive or non-permissive, may be stated in the
form of a separately written license, or stated as exceptions;
the above requirements apply either way.

  8. Termination.

  You may not propagate or modify a covered work except as expressly
provided under this License.  Any attempt otherwise to propagate or
modify it is void, and will automatically terminate your rights under
this License (including any patent licenses granted under the third
paragraph of section 11).

  However, if you cease all violation of this License, then your
license from a particular copyright holder is reinstated (a)
provisionally, unless and until the copyright holder explicitly and
finally terminates your license, and (b) permanently, if the copyright
holder fails to notify you of the violation by some reasonable means
prior to 60 days after the cessation.

  Moreover, your license from a particular copyright holder is
reinstated permanently if the copyright holder notifies you of the
violation by some reasonable means, this is the first time you have
received notice of violation of this License (for any work) from that
copyright holder, and you cure the violation prior to 30 days after
your receipt of the notice.

  Termination of your rights under this section does not terminate the
licenses of parties who have received copies or rights from you under
this License.  If your rights have been terminated and not permanently
reinstated, you do not qualify to receive new licenses for the same
material under section 10.

  9. Acceptance Not Required for Having Copies.

  You are not required to accept this License in order to receive or
run a copy of the Program.  Ancillary propagation of a covered work
occurring solely as a consequence of using peer-to-peer transmission
to receive a copy likewise does not require acceptance.  However,
nothing other than this License grants you permission to propagate or
modify any covered work.  These actions infringe copyright if you do
not accept this License.  Therefore, by modifying or propagating a
covered work, you indicate your acceptance of this License to do so.

  10. Automatic Licensing of Downstream Recipients.

  Each time you convey a covered work, the recipient automatically
receives a license from the original licensors, to run, modify and
propagate that work, subject to this License.  You are not responsible
for enforcing compliance by third parties with this License.

  An "entity transaction" is a transaction transferring control of an
organization, or substantially all assets of one, or subdividing an
organization, or merging organizations.  If propagation of a covered
work results from an entity transaction, each party to that
transaction who receives a copy of the work also receives whatever
licenses to the work the party's predecessor in interest had or could
give under the previous paragraph, plus a right to possession of the
Corresponding Source of the work from the predecessor in interest, if
the predecessor has it or can get it with reasonable efforts.

  You may not impose any further restrictions on the exercise of the
rights granted or affirmed under this License.  For example, you may
not impose a license fee, royalty, or other charge for exercise of
rights granted under this License, and you may not initiate litigation
(including a cross-claim or counterclaim in a lawsuit) alleging that
any patent claim is infringed by making, using, selling, offering for
sale, or importing the Program or any portion of it.

  11. Patents.

  A "contributor" is a copyright holder who authorizes use under this
License of the Program or a work on which the Program is based.  The
work thus licensed is called the contributor's "contributor version".

  A contributor's "essential patent claims" are all patent claims
owned or controlled by the contributor, whether already acquired or
hereafter acquired, that would be infringed by some manner, permitted
by this License, of making, using, or selling its contributor version,
but do not include claims that would be infringed only as a
consequence of further modification of the contributor version.  For
purposes of this definition, "control" includes the right to grant
patent sublicenses in a manner consistent with the requirements of
this License.

  Each contributor grants you a non-exclusive, worldwide, royalty-free
patent license under the contributor's essential patent claims, to
make, use, sell, offer for sale, import and otherwise run, modify and
propagate the contents of its contributor version.

  In the following three paragraphs, a "patent license" is any express
agreement or commitment, however denominated, not to enforce a patent
(such as an express permission to practice a patent or covenant not to
sue for patent infringement).  To "grant" such a patent license to a
party means to make such an agreement or commitment not to enforce a
patent against the party.

  If you convey a covered work, knowingly relying on a patent license,
and the Corresponding Source of the work is not available for anyone
to copy, free of charge and under the terms of this License, through a
publicly available network server or other readily accessible means,
then you must either (1) cause the Corresponding Source to be so
available, or (2) arrange to deprive yourself of the benefit of the
patent license for this particular work, or (3) arrange, in a manner
consistent with the requirements of this License, to extend the patent
license to downstream recipients.  "Knowingly relying" means you have
actual knowledge that, but for the patent license, your conveying the
covered work in a country, or your recipient's use of the covered work
in a country, would infringe one or more identifiable patents in that
country that you have reason to believe are valid.

  If, pursuant to or in connection with a single transaction or
arrangement, you convey, or propagate by procuring conveyance of, a
covered work, and grant a patent license to some of the parties
receiving the covered work authorizing them to use, propagate, modify
or convey a specific copy of the covered work, then the patent license
you grant is automatically extended to all recipients of the covered
work and works based on it.

  A patent license is "discriminatory" if it does not include within
the scope of its coverage, prohibits the exercise of, or is
conditioned on the non-exercise of one or more of the rights that are
specifically granted under this License.  You may not convey a covered
work if you are a party to an arrangement with a third party that is
in the business of distributing software, under which you make payment
to the third party based on the extent of your activity of conveying
the work, and under which the third party grants, to any of the
parties who would receive the covered work from you, a discriminatory
patent license (a) in connection with copies of the covered work
conveyed by you (or copies made from those copies), or (b) primarily
for and in connection with specific products or compilations that
contain the covered work, unless you entered into that arrangement,
or that patent license was granted, prior to 28 March 2007.

  Nothing in this License shall be construed as excluding or limiting
any implied license or other defenses to infringement that may
otherwise be available to you under applicable patent law.

  12. No Surrender of Others' Freedom.

  If conditions are imposed on you (whether by court order, agreement or
otherwise) that contradict the conditions of this License, they do not
excuse you from the conditions of this License.  If you cannot convey a
covered work so as to satisfy simultaneously your obligations under this
License and any other pertinent obligations, then as a consequence you may
not convey it at all.  For example, if you agree to terms that obligate you
to collect a royalty for further conveying from those to whom you convey
the Program, the only way you could satisfy both those terms and this
License would be to refrain entirely from conveying the Program.

  13. Use with the GNU Affero General Public License.

  Notwithstanding any other provision of this License, you have
permission to link or combine any covered work with a work licensed
under version 3 of the GNU Affero General Public License into a single
combined work, and to convey the resulting work.  The terms of this
License will continue to apply to the part which is the covered work,
but the special requirements of the GNU Affero General Public License,
section 13, concerning interaction through a network will apply to the
combination as such.

  14. Revised Versions of this License.

  The Free Software Foundation may publish revised and/or new versions of
the GNU General Public License from time to time.  Such new versions will
be similar in spirit to the present version, but may differ in detail to
address new problems or concerns.

  Each version is given a distinguishing version number.  If the
Program specifies that a certain numbered version of the GNU General
Public License "or any later version" applies to it, you have the
option of following the terms and conditions either of that numbered
version or of any later version published by the Free Software
Foundation.  If the Program does not specify a version number of the
GNU General Public License, you may choose any version ever published
by the Free Software Foundation.

  If the Program specifies that a proxy can decide which future
versions of the GNU General Public License can be used, that proxy's
public statement of acceptance of a version permanently authorizes you
to choose that version for the Program.

  Later license versions may give you additional or different
permissions.  However, no additional obligations are imposed on any
author or copyright holder as a result of your choosing to follow a
later version.

  15. Disclaimer of Warranty.

  THERE IS NO WARRANTY FOR THE PROGRAM, TO THE EXTENT PERMITTED BY
APPLICABLE LAW.  EXCEPT WHEN OTHERWISE STATED IN WRITING THE COPYRIGHT
HOLDERS AND/OR OTHER PARTIES PROVIDE THE PROGRAM "AS IS" WITHOUT WARRANTY
OF ANY KIND, EITHER EXPRESSED OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO,
THE IMPLIED WARRANTIES OF MERCHANTABILITY AND FITNESS FOR A PARTICULAR
PURPOSE.  THE ENTIRE RISK AS TO THE QUALITY AND PERFORMANCE OF THE PROGRAM
IS WITH YOU.  SHOULD THE PROGRAM PROVE DEFECTIVE, YOU ASSUME THE COST OF
ALL NECESSARY SERVICING, REPAIR OR CORRECTION.

  16. Limitation of Liability.

  IN NO EVENT UNLESS REQUIRED BY APPLICABLE LAW OR AGREED TO IN WRITING
WILL ANY COPYRIGHT HOLDER, OR ANY OTHER PARTY WHO MODIFIES AND/OR CONVEYS
THE PROGRAM AS PERMITTED ABOVE, BE LIABLE TO YOU FOR DAMAGES, INCLUDING ANY
GENERAL, SPECIAL, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES ARISING OUT OF THE
USE OR INABILITY TO USE THE PROGRAM (INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOSS OF
DATA OR DATA BEING RENDERED INACCURATE OR LOSSES SUSTAINED BY YOU OR THIRD
PARTIES OR A FAILURE OF THE PROGRAM TO OPERATE WITH ANY OTHER PROGRAMS),
EVEN IF SUCH HOLDER OR OTHER PARTY HAS BEEN ADVISED OF THE POSSIBILITY OF
SUCH DAMAGES.

  17. Interpretation of Sections 15 and 16.

  If the disclaimer of warranty and limitation of liability provided
above cannot be given local legal effect according to their terms,
reviewing courts shall apply local law that most closely approximates
an absolute waiver of all civil liability in connection with the
Program, unless a warranty or assumption of liability accompanies a
copy of the Program in return for a fee.

                     END OF TERMS AND CONDITIONS

            How to Apply These Terms to Your New Programs

  If you develop a new program, and you want it to be of the greatest
possible use to the public, the best way to achieve this is to make it
free software which everyone can redistribute and change under these terms.

  To do so, attach the following notices to the program.  It is safest
to attach them to the start of each source file to most effectively
state the exclusion of warranty; and each file should have at least
the "copyright" line and a pointer to where the full notice is found.

    <one line to give the program's name and a brief idea of what it does.>
    Copyright (C) <year>  <name of author>

    This program is free software: you can redistribute it and/or modify
    it under the terms of the GNU General Public License as published by
    the Free Software Foundation, either version 3 of the License, or
    (at your option) any later version.

    This program is distributed in the hope that it will be useful,
    but WITHOUT ANY WARRANTY; without even the implied warranty of
    MERCHANTABILITY or FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE.  See the
    GNU General Public License for more details.

    You should have received a copy of the GNU General Public License
    along with this program.  If not, see <http://www.gnu.org/licenses/>.

Also add information on how to contact you by electronic and paper mail.

  If the program does terminal interaction, make it output a short
notice like this when it starts in an interactive mode:

    <program>  Copyright (C) <year>  <name of author>
    This program comes with ABSOLUTELY NO WARRANTY; for details type `show w'.
    This is free software, and you are welcome to redistribute it
    under certain conditions; type `show c' for details.

The hypothetical commands `show w' and `show c' should show the appropriate
parts of the General Public License.  Of course, your program's commands
might be different; for a GUI interface, you would use an "about box".

  You should also get your employer (if you work as a programmer) or school,
if any, to sign a "copyright disclaimer" for the program, if necessary.
For more information on this, and how to apply and follow the GNU GPL, see
<http://www.gnu.org/licenses/>.

  The GNU General Public License does not permit incorporating your program
into proprietary programs.  If your program is a subroutine library, you
may consider it more useful to permit linking proprietary applications with
the library.  If this is what you want to do, use the GNU Lesser General
Public License instead of this License.  But first, please read
<http://www.gnu.org/philosophy/why-not-lgpl.html>.
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