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  1. Pece napříč historií


  Pece, jak je známe dnes, takzvané průjezdné nebo průběžné, jsou vpodstatě pásové dopravníky, na něž se na začátku procesu umístí těsto ana konci vypadne bochník. Pro domácí výrobu chleba však tak vyspělou techniku nepotřebujeme. Jde spíš odovednost ahlavně ogurmánský zážitek. Přestože víme, že chleba se pekl již desetitisíce let před Kristem, do dnešních dnů se dochovaly pece známé zoblasti tehdejší Persie. Od těch současných se dost lišily, nacházely se totiž pod zemí.


  1.1 Pece kruhové apece válcové


  Archeologické vykopávky pomáhají utříbit stavební prvky, znichž byly pece kdysi sestavovány. Během historického vývoje se postupně vytvořily dva základní typy pecí: kruhové aválcové.


  Kruhové pece byly využívány zejména na černém kontinentě, kde měly iostatní stavby běžně kruhový půdorys. Využití těchto pecí bylo různorodé, ale zásadně byly venkovní. Obchodními cestami se informace ozpůsobu stavby kruhových pecí rozšířily přes Gibraltar do dnešního Španělska ataké do Itálie, která světu dala ochutnat svoje národní jídlo – pizzu.


  S nárůstem potřeby pece zastřešit se začaly prodlužovat, čímž dospěly kválcovému tvaru. Postupně se, zatím ještě bez komínu, začaly přesouvat dovnitř obydlí. Vlastní střechu tak již nepotřebovaly, aprostor nad klenbou se proto začal využívat jako plocha na ležení.


  1.2 Od antiky po současnost


  V období antiky avzniku opevněných měst měly pece pravidelný kruhový tvar ajejich výška vždy představovala polovinu průměru. Byly již stavěny ztvrdě pálených cihel alepeny jílem. Vrománské době byly cihly vklenbách nahrazeny žulou arulou. Také tvar pece doznal změny: výška se snížila na 2/3 vnitřního průměru, základna se začala protahovat až do hruškovitého tvaru. Gotika se opět vrátila ktvrdě páleným cihlám aklenba byla opatřena zásypem drobnými kamínky se značným podílem křemíku, jenž udržoval vysokou akumulaci tepla, atak idelší dobu pečení.
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  Obr. 1 Pompeje, dva tisíce let stará pec na chleba


  [image: 9996.png]


  Obr. 2 Princip shodný sdnešní technologií


  K podstatnému převratu dochází vobdobí baroka. Předchozí pece se totiž po každé várce chleba musely nechat zcela vychladnout apoté znovu začít natápět. Změnou systému odvodu kouře se nyní doba vytápění pece mezi jednotlivými várkami výrazně zkrátila.


  Počátkem 20. století se začalo přecházet na topení uhlím, což ssebou neslo snížení klenby apředsunutí ohniště před pec. Mohly se tak stavět dvě pece nad sebou. Nově byly vybaveny parním zařízením. Okolo roku 1930 se ke slovu dostává plyn, objevují se také pece parní, olejové, potom ielektrické asdalšími topnými systémy.


  Ato byl ekonomický konec pecí pečících na ekologické palivo ajediný obnovitelný zdroj – dřevo. Vposledních letech mu však opět začíná svítit zelená, například vRakousku aNěmecku již léta produkují hotové komponenty pecí na dřevo.
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