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UVOD

Uvob

Tato publikace se snazi seznamit ¢tenafe prehlednou formou se zajimavou historii
vyroby piva, historii sladovnickych cechtl, pivovarského odborného skolstvi, potieb-
nymi surovinami, zptisobem vyroby piva v Cechach i ve svété od starovéku az po
soucasnost, véetné nékterych trendil, zavadénych v soucasné dobé mnoha pivovary.
Jedna kapitola je téZ vénovana restauracnim pivovartim, které se u nas velmi rozsifily.
V soucasné dobé¢ se ptipravuje dalsi otevieni dostavovanych pivovart restauracnich.
Zminka je také o osobnostech, jejichz ¢innost méla na nase nebo evropské pivovary
velky vliv. Déle jsou uvedeny nejznamé;jsi nebo nejzajimavéjsi druhy piv, jakoz i do-
nedavna platné povéry a obyceje z pivovaru.

Vyroba piva je tak stara jako d&jiny civilizovaného lidstva. Podle nékterych histo-
rikii se jedna o viibec nejstarsi lidmi vyrobeny napoj, s timto nazorem vsak polemizuji
jini, kteti za nejstar$i kvaseny vyrobek povazuji medovinu nebo datlové vino.

Definice piva je pomérmné jednoducha: jedna se o slabé alkoholicky napoj, vyro-
beny kvaSenim cukernatého chmeleného roztoku; cukr nutny pro kvaseni se ziska-
va ze Skrobnatych surovin. Jako zdroj skrobu se u nas zpravidla pouziva sladovany
jecmen, diive se sladovala i pSenice, jako tomu je v sousednim Némecku, zejména
v Bavorsku, kde jsou velmi oblibena pSeni¢na piva. V USA i v jinych zemich, jako
je napf. severni a jizni Amerika, Mad’arsko nebo Chorvatsko a v dalSich zemich, je
silny podil kukufice, v Africe se pouziva jako zdroj Skrobu kofen cassava, v Brazilii
brambory, v Mexiku agave apod. Nicméné se pivu nedé upfit jind vlastnost — totiz
ze se jedna o nejprodavanéjsi alkoholicky napoj na svété, kterého se ro¢né vyro-
bi ptiblizn¢ 1 500 000 000 hl, pticemz jeho vyroba kazdoro¢né stoupa. Nejvetsimi
svétovymi producenty piva jsou Cina a USA, tedy zem¢, které kdysi byly na konci
svétového Zebiicku. Ceska republika, ktera byla v jesté v roce 1912 na $estém mists,
nyni podle soucasnych statistik zaujima ve svété sedmnacté misto z hlediska celkové
produkce piva s ro¢ni produkei necelych dvaceti miliont hektolitrli, coz predstavuje
1,2 % svétové vyroby piva; vyvazeji se necelé tfi miliony hl, coz je pfiblizné 3 %
celosvétového exportu. Jisté mame jiny svétovy primat, nejvyssi specifickou spotiebu
piva na svéte, tj. mnozstvi vypitého piva na hlavu za rok. Od doby rozdéleni byvalé
Ceskoslovenské federativni republiky v roce 2003 je nase zemé bezkonkurenéné prvni
na svété v konzumaci piva na osobu a na rok (160 litrit). Jisté jsme byli v této nasi
tradi¢ni discipliné velmi dobii i pied rozdélenim, ale Slovaci svym pon¢kud laxnim
pfistupem k piti piva snizovali tehdejsi celostatni primér. Podobna situace, jako byla
v nasi byvalé federativni republice, je v souc¢asné dob¢ i v sousednim Némecku, kde je
specificka spotieba v jednotlivych spolkovych zemich velmi proménliva. V nékterych
spolkovych zemich je vy$s§i konzumace vina a nealkoholickych népojt na tikor piva.
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Pokud by teoreticky doslo v soucasné dobé k déleni Némecka na jednotlivé spolkové
zeme, ztratili bychom bohuzel prvenstvi ve spotfebé piva, protoze Bavorsko jako
spolkova zemé& ma ro¢ni spotfebu na hlavu podstatné vyssi, pfiblizné 210 litrd piva.
K tomuto vysokému &islu, udavanému jako spotieba piva na hlavu v Ceské republice,
pfispiva bezesporu i soucasna vyvazena vysoka kvalita produktt téméf vSech nasich
pivovarl, pomérné nizka cena piva, které se v fadé restauraci nebo obchodt prodava
levnéji nez do plastovych lahvi staéena voda, v fadé pfipadi odebirand u vyrobct
balené vody, jejimz zdrojem jsou vodovodni kohoutky, do kterych proudi voda z mést-
ské vodarny. Jedna se tim prakticky o stejnou surovinu, ze které pivovar s pridavkem
drahych surovin (chmel, jecny slad a kvasnice) a nakladnym vstupem energii (ohiev,
chlazeni) vyrabi lacingjsi vyrobek, neZ je uvedena balena voda. Tento nelogicky jev je
patrny jiz dlouhou dobu. V pivovarnickém Casopise ,,Kvas* si pted 1. svétovou valkou
posteskl jeden vyrobce piva, Ze ,,nase zemé je nejbohatsi na minerdlni vody (tenkrdt),
ale ta (mineralni voda) je drazsi nezli plzeniskeé pivo z Méstanského pivovaru* (dnesni
pivovar Plzenisky Prazdroj).

Na specifickou spotiebu piva u nas ma vliv v neposledni fad¢ i intenzivni turistic-
ky ruch, zahrujici zejména ve Velké Britanii popularni ,,pivni turistiku do Ceské
republiky.

Spolu s pivem vyvazime do svéta i slad a chmel. Tendence nardstu vyvozu piva
z CR pokraduje, v roce 2004 bylo vyvezeno celkem 2770 milionii hektolitrd piva,
coZ je zvyseni 0 28,2 % oproti roku 2003. V roce 2004 pracovalo v Ceské republice
53 primyslovych pivovart, coz odpovida primérmému vystavu priblizné 354 000 hek-
tolitrd za rok.
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Kbpo BYL GAMBRINUS?

Patronem pivovarnikli na celém svété ma byt Gambrinus, ktery podle bavorské
Aventinské kroniky zil asi 1600 let pfed Kristem a mél byt idajnym vynalezcem
piva. Samoziejmé se jednd o nespravné tvrzeni. Vyroba piva je daleko starsi, jak
je uvedeno v dalsi kapitole. Pivod tohoto jména, které bezpochyby v nasi zemi
reprezentuje nesporné nejkonzumovanéjsi znacku piva, nema dosud jednoznacné
vysvétleni a historici, zabyvajici se touto problematikou, udavaji dokonce Ctyfi:
podle jedné verze se jedna o sladka jménem Gambrinus, slouziciho na dvofe cisafe
Karla Velikého. Cisaf zil v letech 742—814 a o jeho sladkovi, kromé jeho jména,
se bohuzel nezachovaly dal$i podrobnosti. V jeho dobé¢ se jiz zcela urcité vatilo
pivo, dokladem této ¢innosti jsou i dochované listiny z klastera v némeckém mésté
Fuldg, zalozeného jiZz v roce 744 svatym Bonifacem, v Cechach a zejména v okoli
Chudenic zvanym Bolfanek.

Druha, daleko rozsitenéjsi verze tvrdi,
Ze se jedna o brabantského panovnika Ja-
na L., ktery byl nazyvan Jan Prvni, tedy Jan
Primus, zkomolen¢ Gambrinus, ktery zil
v letech 1251-1294. Tento panovnik se
udajné na prosbu bruselského sladovnic-
kého cechu stal jeho Cestnym piedsedou,
Gambrinus by potom byla pouze zkomo-
lenina jeho spravného jména. Tuto teorii
by méla potvrzovat téz existence obrazu
ze 16. stoleti, ktery je vystaven ve zna-
mém Pivovarském muzeu v Mnichové.
Na tomto obrazu je Gambrinus znazornén
ve vladafském obleku s korunou na hlave¢,
jak drzi sklenici s pivem, a na Stitku ve
spodni ¢asti obrazu je napsano: ,,Za ziva
m¢é nazyvali Gambrinus, byl jsem kralem
Flander a Brabantska. Poprvé jsem vyro-
bil z je€mene slad a uvaftil pivo. Proto
mohou vSichni pivovarnici fici, Ze jejich
patronem je kral.“ Tento obraz se sice stal = obrazek 1 Gambrinus, Jan Primus 1251 1294;
vzorem pro vSechna dal§i znazornéni pat-  Pivovarské muzeum Plzeii
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rona piva jménem Gambrinus, ale je samoziejmé vysledkem malifské fantazie podobné
jako fada jinych obrazi, ptedstavujicich nékteré historické osoby.

Tteti teorie, uvadéna zejména na némeckych webovych strankach, zamétenych na
historii piva, pfedpoklada, Ze v 16. stoleti existoval v Brabantsku jest¢ jeden §lechtic
podobného jména, ktery nesmirné holdoval pivu, a proto se stal jeho patronem. Tato
teorie je vSak malo pravdépodobna.

Ctvrtou teorii vysvétlujici vznik jména Gambrinus otiskl v Pivovarském kalendafi
na rok 2005 Stocek, ktery uvadi praci némeckého profesora W. Stammlera ,,Némecké
predsudky a povéry*, podle které byla Gambrinus vymyslena osoba, ktera sice nikdy
neexistovala, avSak diky fantazii n€kterych autorti, ktefi ji basnickou licenci vlozili
mezi historické osoby a obdafili ji takovymi vlastnostmi, zZe brzy mezi skutecnymi
osobnostmi zdomacnéla. Laskavy ¢tenat si tedy mtize sam vybrat, kterd varianta jména
Gambrinus je ta spravna.

HISTORIE VARENI PIVA

Kvasené napoje pilo lidstva odnepaméti. Nejstar§im takovym napojem pravdépodobné
bylo datlové vino, které je star$i nez révové, a medovina. Zacatek vyroby piva, naseho
narodniho napoje, pravdépodobné saha hloubéji do historie lidstva, nez udavaji nékte-
ré, zpravidla starsi, literarni udaje. V prvni poloviné dvacatého stoleti totiz panovala
domnénka, ze kolébkou piva je Egypt, odkud se napoj rozsitil do ostatnich zemi. Tato
teorie byla vSak pozménéna na zékladé archeologickych nélezl ve starovéké Mezo-
potamii, podle dovedli vafit pivo kterych jiZ starovéci Sumerové. Podstatnou mérou
k tomu piispély prace objevitele a zaroven tlumocnika chetitského jazyka a maloa-
sijského obrazkového pisma, naseho orientalisty Bedficha Hrozného (1879—-1952).
Bylo zjisténo, Ze jiz v obdobi 4000 az 3000 let pfed nasim letopoctem se pivo vafilo
téz v Mezopotamii. Podle soucasnych pfedstav se doba vzniku vyroby piva klade do
obdobi, kdy nasi piedkové piestali vést koGovny zivot a zacali se usazovat a cilené
péstovat obili pro svoji obZivu, coz by odpovidalo dobé piiblizn€ 10 000 az 15 000 let
pred Kristem. Existuji rizné teorie vysvétlujici tehdejsi vznik kvaseného napoje z je¢-
mene nebo pSenice. Jedna z téchto teorii tvrdi, Ze pivo vzniklo pravdépodobné tak, ze
nékdo kdysi zapomnél nadobu s obilnou kasi mimo obydli, pfi desti se do kase dostala
voda a na horkém slunicku kase po né&jaké dobé samovoln¢ vykvasila. Jina teorie vy-
svétluje vznik piva tim, Ze kdysi kdosi rozkousal pro nemocného chleba a dal ho do
vody, tento pokrm zistal nékde v teple a jeho osud byl pak stejny jako u prfedchoziho
napoje. Treti hypotéza predpoklada, Ze nékde ve staroveké pekarné zlistal kousek tésta
rozmichaného ve vodé, které opét samovolné zkvasilo a ndhodnému nalezci zachut-
nalo. Je mozné a pravdépodobné, Ze napoj, vyrobené z n&jaké obilniny a samovolné
zkvaseny, vznikl nezavisle na sobé& na riznych mistech pfiblizné ve stejné dobé. Jistéze
vSechna tato ,,piva“ neméla dobrou chut’ a viibec se nepodobala dne$nim pivim, ale
samovolnym zkvasenim vznikly napoj, nebo spiSe kase, jist¢ nékomu zachutnal a stal
se nedilnou soucasti jidelni¢ku v riiznych ¢astech svéta.
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obrazek 2 Archeologické
ndlezy nadob pro vyrobu piva
(hmozdir apod.), Urucké ob-
dobi, 4000 let pr. Kr.; muzeum
Pergamon, Berlin

Téz v jinych Castech svéta byla znama vyroba kvasenych napojt, ktera vznikla
nezavisle na sobé, napt. v jihovychodni Asii se pilo ryZové pivo, v nékterych oblastech
Afriky byl znamy kvaseny napoj z prosa a davni obyvatelé Ameriky pouzivali pro
vyrobu alkoholickych napoju kukufici. Podobné nezavisle na sobé se nasly kvasené
napoje z obili u Keltt, Germanti a Slovant.

HISTORIE VARENI PIVA V MEZOPOTAMII

Mezopotamie (Mezifici) je izemi mezi fekami Tigrid a Eufrat na izemi dne$niho Ira-
ku. V obdobi kolem 6000 let pfed Kristem bylo toto tizemi osidleno nejstarsi lidskou
civilizaci, Sumery, ktefi objevili (pravdépodobné nahodou) vyrobu piva. Prvni pisemné
pamatky lidstva pochazeji vSak teprve zhruba z roku 4000 pied Kristem. Prvni takova
zminka vyslovné o pivu je v ,,Hymn¢ bohyni Ninkasi* (sumerska bohyné piva). V této
hymné je uveden téz vyrobni postup pro vafeni piva pfi pouziti chleba z je¢mene.
V pekarné vyrobeny chléb, sumersky zvany ,,bapiru, se rozdrobil do vody, pravdé-
podobné s pfidavkem jeéného nebo pseni¢ného sladu nebo nesladovaného je¢mene
popt. pSenice, vznikla kaSe se nechala kvasit a po n¢jaké dob¢ se toto ,,pivo™ vypilo.
Nékdy se pivo vyrabélo jesté s ptisadou zelené hoicice nebo jinych rostlin. Protoze
chmel nebyl jesté tehdy znam, mohla se hotka chut’ piva docilit prazenim sladu v po-
pelu. Nékteti historici se domnivaji, ze Sumerové pekli chléb cilené pro vyrobu piva
a povazovali jej za ,,bozsky* napoj, ktery dostali jako dar od bohi. V sumersting se
pivo nazyvalo ,.ka§®.

Dalsim pisemnym dokladem o vyrobé piva je ,,Epos o GilgameSovi®, pochézejici
z tretiho tisicileti pfed Kristem. Gilgames$ byl pololegendarni vladce sumerského
mésta Uruku v jizni Mezopotamii a stal se hlavni postavou eposu, zachyceného na
dvanacti hlinénych tabulkach. Epos vypravi, Zze diive neexistovali lidé, jen jakasi
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stvofeni mezi ¢lovékem a opici, a popi-
suje pfeménu jedné z téchto primitivnich
bytosti jménem Enkidu v kulturniho ¢lo-
véka. Tato pfeména se udala, jak jinak,
té2 pomoci piva. Cast eposu, tykajici se
této transformace, zni ptiblizné: ,,Enkidu,
primitivni bytost, ktery jedl pouze travu
a pil mléko divokych zvitat, chtél zmétit
sily s polobohem Gilgamesem. Protoze
Gilgames se necht¢l srovnavat s tako-
vym primitivnim troufalcem, poslal mu
krasnou Zenu, ktera méla Enkidua naudit
rozeznavat svoje piednosti a nedostatky.
Tato Zena jej ucila po dobu sedmi dni slo-
vy: ,,Jez chléb, Enkidu, nebot’ ten patii
k zivotu, pij pivo, nebot’ je to zvyk této
zemé.“ Enkidu vypil sedm dzbank piva
a srdce jej zabolelo. Poté se vykoupal
a stal se cloveékem.

Pavel Houser na internetovych stran-

obrazek 3 Babylonsky dzban na pivo, pocatek  kach ,,D&jiny piva“ uvadi jesté dalsi baji
2. tisicileti pr. Kr.; Pivovarské muzeum Plzen o stvoreni svéta, Enuma Ehg, kde se mimo
jiné pise:

Pred Ansara predstoupili bozi,
plni radosti jedli chléb a pili pivo,
sladkym ndpojem svd hrdla prolévali, a jak popijeli,
nadlada stoupala, holedbali se a byli lehké mysli.

Pivo se na scéné objevuje ve chvili, kdy shromazdéni bohové ziskavaji nadéji, ze
nejmocnéjsi z nich, Marduk, dokéze pfemoci nestvtiru Tiamat.

Po zhrouceni Sumerské fise v druhém tisicileti pred Kristem pfevzali Babylonané
(Chetité) vladu v Mezopotamii i sumerskou kulturu, véetné vateni a piti piva (chetitsky
»ikaru®“, tedy shodné jako sumersky datlové vino), podle historiki jiz znali na dvacet
druhti piv. Nas orientalista akademik Bedfich Hrozny jako prvni na svété rozlustil che-
titské pismo a maloasijské obrazkové pismo. Ve své knize ,,Obili ve staré Babylonii‘
uvadi, ze se ve svéte difve predpokladalo, Ze stafi Sumerové a Babylonané znali pouze
datlové vino, mozna i medovinu. Hrozny vSak v roce 1913 rozlustil chramové tabulky
v obrazkovém pismu, pochazejici z 25. a 24. stoleti pfed Kristem, a s pfekvapenim
si ,,precetl”, Ze oba starov€ké narody jiz znaly vyrobu sladu a piva. Tabulky dokonce
obsahovaly prastaré recepty na vyrobu riznych druhi piv, napt. ,,pivo husté®, ,,pivo
Cerné* a ,,pivo Cervené®. Samoziejmé vSechna tato pivo byla kaSovita, a proto se
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obrazek 4 Glazurované na-
doby na vyrobu piva, Babylon,
2000 let pr. Kr.; muzeum Per-
gamon, Berlin

pouzivaly k jeho piti slamky, aby se konzumoval pouze ¢isty napoj a hotké kousky
zustavaly v poharu. Misto piti se spiSe srkalo, jak svéd¢i dochované obrazky.

Pro vyzivu obyvatelstva, a potazmo pro zaji$téni surovin pro vyrobu piva, bylo nut-
né mit zabezpecené zeméd¢lstvi. Tuto problematiku zvladli Babylonané velmi dokona-
le. Vyuzili spadu mezi fekami Tigrid a Eufrat pro vyhloubeni soustavy zavodnovacich
kanalti se stavidly a rybniky, kterymi tekla voda z vyse polozeného Tigridu do Eufratu.
Realizovany zavodnovaci systém byl velice uzite¢ny, jak uvadi ,,otec déjepisu®, sta-
roveky fecky déjepisec Hérodotos (484 —425 pred Kristem) ve svém dile ,,Dé&jiny*.
Tehdejsi zné probihaly tikrat az ¢tytikrat za rok a listy jeCmene a pSenice byly Siroké
na Ctyfi prsty, coz souasnému zemédélci jisté pripada spise jako pohadka.

Ve starém Babylonu tedy bylo znamo jiz dvacet druhd piv, mezi néz pattilo napt.
¢erné pivo, Cervené pivo, jemné bilé pivo, lezak a dalsi. V dob€ nejvétsiho rozkvétu
babylonské fise dochdzelo podle nékterych historikt k vyvozu piva dokonce az do
Egypta, vzdaleného 1000 km. Dnesniho vyrobce piva by jisté zajimala otdzka, v ¢em
bylo babylonské pivo exportovano, jaké chutové zmény v napoji nastaly béhem
nékolikatydenni dopravy pod horkym sluni¢kem a co vlastné Egyptané nakonec
pili.

Z obdobi staré¢ho Babylonu se téz dochoval nejstarsi zakonik na svéteé, ktery vydal
kral Chamurapi (Hammurabi). Ten zil v letech 17281686 pied Kristem a vytvofil
velkou fi8i, zabirajici mimo celé Mezopotamie i Asyrii. V jeho zakoniku jsou jiz vy-
slovné uvedeny tresty, tykajicich se cepovani piva:

,, Kdo bude michat do piva vodu, bude utopen v sudu nebo trychtyiem bude lito
do néj tak dlouho pivo, dokud nezemre.

15
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obrazek 5 Oteviené misy
na vyrobu piva, Babylon, 2000
let pr. Kr.; muzeum Pergamon,
Berlin

Chamurapiho zékonik pamatoval i na placeni v hospodé:

. Senkyrka, kterd si nechd proplatit cepované pivo stiibrem, misto aby prijala jec-
men, bude utopena. Tentyz trest ceka Senkyrku, kterda prodava Spatné pivo.

Dalsi zakon pamatoval na vnitini bezpecnost statu:

., Senkyika, kterd ve své krémé trpi politické debaty nebo jiné feci poskozujici stdt
a neuda tyto lidi vrchnosti, bude usmrcena!

Navstéva tehdejsich hospod se nesluovala s posvatnym povolani chramovych slu-
zebnic, protoZe na né rovnéz platila litera zakona:

., Knézka, kterda navstévuje pivnice, nebo dokonce nékterou otevice, bude updlena!

O vaznosti a zejména oblibenosti piva svéd¢i i skuteénost, ze béhem vojenskych ta-
zeni platil v Babylonu nepsany zakon, podle kterého se musel behem velmi Castych
vojenskych tazeni usetfit v dobytém mésté pivovar.

Babyloriané tedy znali dvacet druhti piv (nazyvané sikaru):

e osm piv vyrabéli ze $paldy s pridavkem je¢mene,

e osm piv vyrabéli jen z jeCmene,

» (Ctyfi piva byla z vice surovin, ve kterych pievazoval jeCmen.

Mezi tato piva patfily naptiklad nasledujici typy piv:
» fidké pivo, vyrobené z jeCmene,
» Cerné pivo z jeCmene, do kterého piidali trochu $paldy (stary druh neslechténé pSenice),
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l
obrazek 6 Barvené smal-
tované keramické ndadoby na |
pivo, 8.—7. stoleti pi. Kr.; mu-

zeum Pergamon, Berlin

obrazek 7 Oteviend nadoba
pro skladovani piva, Babylon,
2000 let pr. Kr.; muzeum Per-
gamon, Berlin

* jemné Cerné pivo; suroviny pro jeho vyrobu obsahovaly 80 % prazené Spaldy
a 20 % sladované $paldy,

* jemné bilé pivo, vyrabéné ze $paldy a ze sladovaného je¢mene,

* Cervené pivo, vyrabéné z pivnich chlebi, pecenych ze sladované $paldy,

*  PRIMA tmavé pivo, vatené ze tfi dild, tvofenych pivnimi chleby, sladovanou
a nesladovanou $paldou,

» lezak; toto pivo bylo urceno zejména pro export do Egypta a bylo vafeno z jeémene
a Spaldy,

» zbytkové pivo, vyrabéné ze zbytki surovin z vyroby vsech piv; jednalo se o laciné
pivo.

Cim vice §paldy bylo ve vstupnich surovinach, tim bylo pivo drazsi.
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P1vo VE STAROVEKEM EGYPTE

Jak jiz bylo feceno, Egypt byl minimalné do roku 1913, do té doby, nez byly zvetejnény
prace Ceského orientalisty Bedficha Hrozného, povazovan za kolébku piva. O pivovar-
stvi ve starovékem Egypté, tedy v ,,Dolni* a ,,Horni* {isi, se dochovalo nastésti velmi
mnoho pisemnych dokumenti. Pii vykopavkach, provadénych napt. archeologickym
tymem Yaleovy univerzity pobliz Kahiry, nasli béhem vykopavek pekarnu a pivovar.
Stati obou objektd odhadli archeologové na 4 500 let. Oba objekty, pekarna i pivo-
var, byly jisté ne ndhodou pohromad¢, protoze v Egypté se totiz vyrab&lo obdobné
jako v Mezopotamii pivo z je¢nych nebo pSeniénych chlebi, ptipadné ze smési obou
obilovin. Hieroglyf pro potraviny byl dlouhd staleti shodny se znakem pro pivo a pro
chléb. V roce 1988 objevil americky antropolog Jeremy Geller ptiblizné 900 km proti
proudu Nilu od Kahiry zbytky celého pivovaru.

Dalsi model ptivodniho egyptského pivovaru, postaveny podle archeologickych
vykopavek, je vystaven v Pivovarském muzeu v Plzni, které ma fadu velmi hezkych
exponatl z dlouholeté historie vyroby piva. Na mlynskych kamenech byla semleta
mouka, pripravilo se tésto a pfidal se zbytek tésta z pfedchozi vyroby, obsahujici
kvasnice. Poté se bud’ z tésta vytvarovaly a upekly rdzné druhy chlebi, nebo se tésto
dale rozredilo a tato husta kaSe se nechala kvasit. Vykvasena kase, podle soucasné
terminologie mladé pivo, se pak dochucovalo riznym kotfenim.

Pivo bylo povazovano nejdiive za dar boha Re egyptskému lidu a bylo zvano
,»hek* nebo ,,zythum*®, coz v prekladu znamenalo ,,vino z jeémene®. Staroegyptsky
btih Re byl povazovan za stvofitele vSech boht a lidi, pozdéji staii Egyptané véftili, ze
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obrazek 8 Egyptané piji-
ci pivo (Pivovarské muzeum
Plzen)
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pivo vynalezl dalsi btih, Osiris, a teprve pozdéji se staly bohynémi piva Menket
a Tenemit.

P#i jinych vykopavkach se nalezly kamenné desky s hieroglyfy, jejichz jedna ¢ast
byla rozlusténa jako hymnus na Ninkasi, sumerskou bohyni piva, jejiz kult se tedy
ptenesl i do Egypta. Druhy hymnus popisoval vyrobu piva. Tim, ze Egypt pfijal sumer-
skou bohyni piva Ninkasi za vlastni, by mohla byt potvrzena domnénka, Ze Sumerové
znali pivo dfive nez Egyptané.

Podrobné popsal historii vyroby piva v Egypté téZ fecky historik Diodorus Siculus,
ktery zil v prvnim stoleti pfed Kristem, ktery uvadi, ze bozstvo Osiris naucilo Baby-
lonany vyrabét pivo ze sladovaného je¢mene. Toto pivo se poprvé vafilo jiz v roce
2017 pted Kristem v egyptském mésté Pelusium (Tell el-Farama).

Poloha mésta je shodnd s dneSnim severnim vyusténim Suezského kanalu. Toto
mésto se svym vybornym pivem stalo velmi znamym v celém Egypt¢. Osiris pak se
svou druzinou kejklifG a muzikantd prosel celym tehdej$im svétem a ucil vSechny
lidi vafit a pit pivo, zejména v oblastech, kde se vinu nedafilo. Podle jim $ifeného
uceni méli totiz narok na napoj, ktery zlepSoval nalady a odhanél chmury, i lidé, kteti
neznali vino nebo jej z klimatickych divodi nemohli péstovat. Osiridova mise méla
u navstivenych potencialnich odbérateli piva podle feckého déjepisce Sicula velmi
dobry uspéch.

Podle historikl bylo v Egypté vateni piva nejdfive privilegiem faraonti a potom se
rozsitilo i mezi vysoké knéze a §lechtu. Pro délniky, ktefi pracovali na stavé pyramid
nebo kanald, predstavovalo pivo vedle chleba, ¢esneku a cibule hlavni pokrm a bylo
velmi oblibené ve vSech vrstvach tehdejsi egyptské spolecnosti. Podle dochovanych
ucetnich zprav dostavali pivo pii stavbé pyramid i otroci — denn¢ kazdy dostal dva
dzbanky piva a tfi az Ctyfi bochnic¢ky chleba, a k tomu cibuli nebo ¢esnek. Pivo se
dokonce stalo platebnim nastrojem — armada, faraonovi ufednici a dalsi statni zamést-
nanci dostavali ¢ast platu v pivu.

obrazek 9 Model egyptské-
ho pivovaru zhotoveny podle
vykopdvek (Pivovarské muze-

um Plzei) BRRRE |
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e ;
obrazek 11 Egyptské hieroglyfy popisujici vyrobu
piva; Pivovarské muzeum Plzen

obrazek 10 Pivni dzbdn, nalezisté Egypt-
-Abasir, 5. dynastie, Pivovarské muzeum
Plzen

Ve starém Egypté se jiz pivo vyrabélo z je¢ného sladu, ze kterého se pekly jecné
chleby, nicméné se objevuji téZ zpravy o pouzivani datli, rohovnik a maku. Ve sta-
rovékém Egypte€ se pro vyrobu piva péstovaly dva druhy jeCmene a pSenice (Triticum
dicocum a Triticum sativum) a Spalda.

Podrobny popis vyroby piva ve starém Egypté€ v éfe Staré fiSe podava napt. Stan¢k
ve své knize ,,Blahoslaveny sladek®. K ptipravé piva se pouzival jen nejlepsi slad s ne-
porusenymi zrny, ktery se rozdrtil v hmozditi nebo semlel na ruénim mlynku. K tomuto
jecnému Srotu se pridal namlety pSenicny §rot a z této smési se vyrobilo tésto, z néhoz
se uhnétly bochniky, které se vlozily do forem a upekly se. Proto se tehdy pivovary
nachazely pobliz pekaren. Upecené pivni chleby se rozdrtily a rozmichaly s vodou ve
velké kadi. Vznikla kaSe se nalila do dzbani, nékdy se pfidavala jesté $tava z datli.
Dzbany se zazatkovaly hlinénymi zatkami a nechaly se samovolné kvasit.

Pozdéji, v dobé Nové fise, se jiz pivni chleby nepekly ve formach, ale jako placky
na otevieném ohnisti. Ty se pak vlozily opét do kadé s vodou a na zplsob naseho
nakladani zeli rozslapaly nohama. Vznikla kaSe se opét nechala zakvasit, nékdy se
pro zamezeni zkysani pfidavaly rtizné, pfesnéji nedefinované prisady. Jisté toto pivo
nebylo chmelené a muselo byt pito pomoci slamek, jak ukazuje fada vyobrazeni, ktera
se nam dochovala do dne$ni doby.

Prestoze bychom chuti tehdejsiho egyptského piva nejspiSe nebyli pfili§ nadseni
a pravdépodobné by nam moc nechutnalo, stalo se pivo zejména za vlady faraona
Ramsese II. Velikého (12901224 pted Kristem) nejoblibenéj§im napojem v Egypté
i v dalSich zemich leZicich na biehu Stiedozemniho mofe. Pivo se stalo ob&étnim darem,
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