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Pre Pusheen:

Dni, ked' sme pisali a piekli, boli zdbavné vd'aka tebe,
naSa muza, inSpirdcia, poteSenie i kamoSka.
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Uned

usheen je veseld, nezbednd, rozfomild, trosku okrohla pasikava macicka, kiord robi radost [udom na celom
svefe. Pozndme ju vdaka animovanym komiksom a nélepkém zo strénky pusheen.com, z facebooku, instagramu
a dalsich sociglnych médit. Asi ste si vsimli, Ze macicka Pusheen si rada nie¢o zobne. Vytvamicka Claire Belton
a $éfkucharka Susanne Ng spajili v tejto knihe svoje sily a vytvorili tyridsaf milych a chutnych receptov, kioré

vzdavaju hold nekoneénej laske macicky Pusheen k maskrtam.

V tychto superzabavnych receptoch ndjdete macicku Pusheen viade, v zdobenych sladkych masgkriéch, ako su
susienky a marshmallow, v chutnych dezertoch, ako je Zel¢, v rozmanitych forfickéch &i klasickych eklérkach, v nad-
herne zdobenych tortdch a dokonca aj v najoblubenejsom macickinom jedle, kiorym je pizza. S6 tu zdkladné

receply pre zaciato&nikov, ale aj komplikovanejiie vyzvy pre tych skusenejsich.

Do svojej knihy sme vloZili vela lasky, smiechu a maskriného ,skomania”. Dofame, Ze si pecenie podla tychto recep-

fov uzijete tak, ako si magicka Pusheen uziva ich maskrtenie.

Vetky recepty maju macickino osvedeenie Zlatd packa.
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18 AZ 20 KUSOV =~ NAROCNOST: LAHKA

Jemné maslové susienky s prichut’ou vanilky a mandli st naozaj ndvykové. Pri ich priprave nenarobite
neporiadok a po upeceni drzia pekne tvar. PouZite Sablény réznych macacich péz, ktoré ndjdete na konci
knihy.

Suroviny

Vs hrnéeka (30 g) kukuriéného skrobu

8 lyzic (115 g) masla, nakréjaného Va lyzicky soli 150 g tmavej éokolddovej polevy,

na kocky, trosku zméknutého, ale stéle nasekanej

Va lyzicky vanilkového extraktu

studeného
Y lyzicky mandlového extraktu

1 % hrnéeka (100 g) krupicového cukru . . s .
’ ( ol krup Cierne potravindrske farbivo alebo ¢ierne 1 lyZica préskovej bielkovej polevy

1 velké vajce kakao 1 % hrnéeka (165 g) praskového cukru

2 hrnéeky (240 g) hladkej miky, preosiatej 2 lyzice vody

Vo velkej mise zmiesame elekirickym slahagom maslo a krupicovy cukor dopenista.
Zofrieme zo sfien misy, pridame vajce a pokragujeme v miesani, kym sa vajce dobre nevmiesa a zmes nema svetld

farbu.
Pri nizkej rychlosti vmiesavame muku, skrob a sol. Pridame vanilkovy aj mandlovy extrakt a dobre premiesame.

Cesto rozdelime na dve &asti. Do jednej vmie$ame pdr kvapiek cierneho potravindrskeho farbiva alebo ¢ier-
neho kakaa, aby cesfo ziskalo sivi farbu. Sivé aj svetlé cesto zabalime samostatne do félie a déme do chladnicky

na 1 hodinu.
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Ruru rozohrejeme na 170 °C. Dva plechy vystelieme papierom na pe&enie alebo silikénovou podlozkou.

Podla vzoru na strane 197 (vzor 1, 2 a 3) vysfrihneme z karténu alebo zo $pecidlne; félie sablény.
Cesto vyvalkame na hrobku 6 mm. Osfrym nozom vyrezeme podla $ablény tvary macicky Pusheen.

Susienky poukladame na pripravené plechy. Pecieme 12 mindt. Vyberieme z riry a nechame plne vychlad-

nut.

Tvarieky dokreslime roztopenou &okolddovou polevou. Polevu topime v mikrovinke v stredne
velkej miske v 30-sekundovych intervaloch, kym nie je roztopend a hladkd, po kazdom intervale ju premiesame,
aby sa nepripdlila. Alternativnu polevu pripravime v miske zmieSanim pragkovej bielkovej polevy, pragkového cukru

aj vody a slahame elektrickym slahacom pri vysokej rychlosti asi 10 minut.
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16 KUsSOvV

NAROCNOST: STREDNA

Tieto prijemne sladké drobivé susienky, ktoré sa priam rozplstajl v Ustach, vds okamzite dostand.

Macicky vel'mi jednoducho vytvarujete z cesta, do ktorého ide iba pdt’ surovin.

Ruru rozohrejeme na 120 °C. Plech vystelieme papierom na pece-

nie alebo silikonovou podlozkovu.

Vo velkej mise vyslahame elekirickym glahacom dopenista maslo

a praskovy cukor.

Preosejeme spolu skrob a muku, pridéme do vyslahaného masla

a stierkou mie3ame, kym sa cesfo nespojf.

Cesto rozdelime na 4 &asti. Kazdo zafarbime kvapkou iného potra-
vinérskeho farbiva (ruzova, zeleng, fialovd, &ierna) a premiesame, aby
sa cesto rovnomerne zafarbilo. Z kazdej &asti vyivarujeme 4 guldcky
s hmotnosfou asi 15 g, dokopy 16 gulécok. Zvysky cesta si nechame na

malé asti, ako su usi, labky alebo pasiky.

Namiesto rozdelenia cesta a zafarbenia kazdej ¢asti
zvlast mozeme vyivorif iba origindlne sivé macicky: do cesta pridame
zopdr kvapiek ciemeho farbiva alebo par stipiek ciemeho kakaa

a cesto zafarbime na sivo. Dalej postupujeme podla ndvodu.
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Suroviny
5 lyzic plus 1 lyzicka (75 g) masla,
nakréjaného na kocky, trosku zméknutého,

ale stéle studeného

3 lyzice préaskového cukru

% hrn&eka (100 g) zemiakového $krobu
6 lyzic (50 g) hladkej moky
potravindrske farbivd: ruzové, zelené,
fialové a cierne (alebo prirodné préskové

farbiva: cvikla, matcha, fialovy batat

a cierne kakao)

80 g tmavej cokolddovej polevy,

nasekanej

1 % lyzicky préskovej bielkovej polevy
%5 hrnéeka (85 g) préskového cukru
1 lyZica vody






Z ruzovych a fialovych gulégok vytvarujeme ovaly. Zo
zvyskov cesta oditipneme dva kisky a spravime malé trojuholniky na usi. Sirsou casfou pritlagime usi na telo. Chvost
urobime z dvoch kuskov cesta réznych farieb, stlagime ich spolu, vyvalkéme do tvaru chvosta a pripevnime na felo.

Z cesta vyivarujeme pasiky a srdiecka a pripevnime na macicky Pusheen. Susienky prelozime na pripraveny plech.

Zvysky cesta prikryjeme kuchynskou féliou, aby sa cesfo nevysusilo. Malé &asti sa zvy&ajne daju lahko

pripevnif k telu. Ak to nejde, zlahka ich potrieme vodou.
Zelené a sivé guldeky vyformujeme do tvaru vajca. Rogkou
varesky sflacime stred v uZ3ej Casti vaijicka, a fak vytvarujeme usi. Z cesta odlidnej farby spravime tenké pasiky na

hlave. Zo zvyskov cesta vytvarujeme labky a pripevnime ich na telo. Magicky prelozime na pripraveny plech.

Pecieme 25 mindt. Vyberieme ich z rory a nechdame na plechu tplne vychladnuf,
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Tvaricky dokreslime roztopenou &okoladou alebo polevou. Cokoladu topime
v mikrovinke v 30-sekundovych intervaloch, kym nie je poleva roztopend a hladkd, po kazdom intervale premie-
$ame, aby sa poleva nepripdlila. Na alternativnu polevu zmiesame v miske bielkovy prasok, préskovy cukor a vodu
a elekirickym 3lahacom miesame pri vysokej rychlosti asi 10 mindt, kym netvorf hroty. Cokoladu alebo polevu dame

do malého zdobiaceho vrecka. Urobime maly otvor a nakreslime macickam tvéricky.
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